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PEDIDO DE COMPRA N°

NRO. IDENTIFICACION : goo775

Direccién Solicitante
Entregar a Sr(a)

Fecha

Actividad Operativa

: 09/04/2026

GOBIERNO REGIONAL CAJAMARCA

: ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
BAZAN MAYRA JORGE ENRIQUE

Tipo Uso : Consumo

: C0199 ATENCION OPORTUNA DE LOS NINOS NINAS Y ADOLESCENTES ALBERGADOS EN LAALDEA

. ADQUISICION DE FRUTAS PARA LA ATENCION INTEGRAL DE LOS NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES DE LA ALDEA INFANTIL SAN

Motivo " ANTONIO
FF/Rb | META/ MNEMONICO Funcién Divisién Func. I Grupo Func. Programa Prod/Pry Act/Ai/Cbr
1-00 0043 23 051 0115 0117 3000889 5006337

Cadigo Descripcion / Especificaciones Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida
094100030005  FRESA (AL PESO) 231111 150.00 KLG
094100030025  MANZANA CHILENA (AL PESO) 2031 1114 50.00 KLG
094100030029 MEMBRILLO (AL PESQ) 231111 34.00 KLG
094100030053  PERA DE AGUA (AL PESO) 23.11.11 80.00 KLG
094100030068 GRANADILLA (AL PESO) 231111 75.00 KLG
094100030127  PINA 23.11.11 50.00 UNIDAD
094100030131  PLATANO DE ISLA 23.11.11 800.00 UNIDAD

PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

094100030146  MARACUYA. 23.1 111 500.00 UNIDAD
094100030234  MANGO HAYDE 23.11.11 450.00 UNIDAD
094100030397  MELON CATEGORIA EXTRA 23.11.11 120.00 KLG
094100030401 SANDIA CALIDAD PRIMERA 23.11.11 312.00 KLG
094100030408 ~ CARAMBOLA CATEGORIA | 23.11.11 50.00 KLG
094100030410 DURAZNO CATEGORIA EXTRA 231111 50.00 KLG
094100030415  PAPAYA CATEGORIA | 23.11.11 262.00 KLG
094100030417 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA 231111 80.00 KLG
094100030426  NARANJA VALENCIA CATEGORIA | 23.11.11 100.00 KLG
094100030442  UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA 23.11.11 120.00 KLG

GOBIERNC REGIONAL CAJAMA

Firma del Solicitante




ﬁﬂ GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA _

GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL CAJAMARCA

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
“DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

FORMATO N° 01

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE BIENES

CENTRO DE ACOGIDA RESIDENCIAL

Organo ylo Unidad Organica: ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
e e ATENCION, CUIDADO Y PROTECCION A
EERRRLESIE NINAS, NINOS Y ADOLESCENTES EN

DESPROTECCION FAMILIAR A TRAVES
DE CENTROS DE ACOGIDA RESIDENCIAL
BASICO

ADQUISICION DE FRUTAS PARA LA
ATENCION INTEGRAL DE LOS NINOS,
NINAS Y ADOLESCENTES DE LA ALDEA
INFANTIL SAN  ANTONIO, DEL
GOBIERNO REGIONAL CAJAMARCA

Denominacion de la Contratacion:

I FINALIDAD PUBLICA

El presente procedimiento de seleccion busca abastecer con alimentos de calidad apto
para consumo humano, para la alimentacién de los nifios, nifias y adolescentes de la Aldea
Infantil San Antonio

I DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

DENOMIN}\CION DEL BIEN UNIDAD
SEGUN LA FICHA DE CANTIDAD
TECNICA MEDIDA
FRESA KG 150
MANZANA CHILENA KG 50
MEMBRILLO KG 34
PERA DE AGUA KG 80
GRANADILLA KG 75
PINA UNIDAD 50
PLATANO DE SEDA CATEGORIA | UNIDAD 800
MARACUYA UNIDAD 500
MANGO HAYDE UNIDAD 450
T MELON CATEGORIA EXTRA KG 120
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 312
CARAMBOLA CATEGORIA | KG 50
DURAZNO CATEGORIA EXTRA KG 50
PAPAYA CATEGORIA | KG 262
MANDARITA SUTSUMA CATEGORIA KG 80
EXTRA
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 100
UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA KG 120

n CARACTERISTICAS TECNICAS
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GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

DML REDMAL

CAJAMARCA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: FRESA CALIDAD PRIMERA
: FRESA CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO

: La fresa es una fruta producida por los hibridos originarios de los

cruces de las especies Fragaria virginiana y Fragaria chiloensis.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

Las fresas deben ser del mismo cultivar. Deben presentarse frescas y limpias, con un grado de
madurez tal que les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacion, sin que ello afecte

su calidad, sabor y aroma tipico. Las fresas deben eslar provistas del cdliz, segin lo que indica

el numeral 4.1.1 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019).

El alimentlo debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Forma Tipica
Pulpa Suculenta y camosa
Peddnculo Presente
Color Tipico
Rangode | pismetro (m)
A 44 omas
Tamano (didmetro o calibre) B 38 - 44
C 32-38
D 26-32

Maximo el 10% de frutas de

Tolerancia de tamafio rango inmediato Inferior al | NTP 011.011:1975 (revisada
indicado. el 2019) FRUTAS FRESCAS.
a
Sanidad Fresas. Requisitos. 1* Edicién
Dafos serios: Indicios de | Se tolera 1% de frutas con
pudricién indicios de pudricion.
. lerid Se tolera hasta 5% en peso
cicatrizadas o nimero de frutos con
magulladuras ligeras.
Las frutas deben estar:
- Libres de toda humedad
externa.
y - Exentas de olores y sabores
‘:""m'“ Sustancies extrafnos.
xirafias ~ Libres de impurezas y cuerpos
extrafios.
- Exentas de sintomas de
deshidratacién.
Versioén 02 Pagina 1 de 3




GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

CALIDAD

Uniformidad debe perenccer al rango de | o 5610 FRUTAS FRESCAS.

€l contenido de cada envase | \rp 11011:1975 (revisada

tamafo declarado n las
Ry s Fresas. Requisitos. 1* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el m‘ﬂhﬂ‘ m
Servicio Nacional de Sanidad mediante Decreto Supremo

Agraria - SENASA,  sutorided N° 004-2011-AG
. Y sus
nacional competente’. modificatorias.

23

24

Procisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tamano (didmetro o calibre) de la fresa
calidad primera que desee adquirir, segin lo indicado en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Fresa calidad primera - rango de tamano B.

Envase

El alimento debe ser envasado segln lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y segin lo indicado en los numerales 7.1 y 7.2 de la NTP 011.011:1975 (revisada el
2019), de tal manera que quede protegido, ventilado y bien presentado.

Preocision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del almento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019). Debe indicar lo sigulente en idioma
espaiol:

nombre del alimento;
calidad;

rango de tamano;
fecha de cosecha;

' Segin aticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Incculdad de los Alimentos, aprobadch diant
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.

Versién 02 Pégina 2 de 3




GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

*DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

GOHE A “ER‘EL

26

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccién del importador, de comesponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacién,

| N N R B |

]

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 02 Pagina 3 de 3
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GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

GOSN AEDRIMAL

: La granadilla (Passiflora ligularis Juss) es la fruta oblenida de la familia
Passifloraceae,

. que se suministran frescas al consumidor, despuds de

NTP-CODEX CXS 316:2019
NORMA PARA LAS
FRUTAS DE LA PASION.
1* Edicién

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : GRANADILLA CATEGORIA |
Denominacién técnica : GRANADILLA CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general
SU preparacion y envasado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien
El aimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD

- Estar enleras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia fime.

-~ Estar sanas, y exenlas de
podredumbre o delerioro que
hagan que no sean aplas para el
consumo.

- Estar limpias y exentas de
cualquier materia extrafia visible

- Estar praclicamente exentas de
plagas y dafios causados por ellas

Requisitos mini que afecten al aspecto general del

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera
olores y/o sabores extrafios.

- Eslar dotadas de un
tallo/pedinculo que debe llegar
hasta el primer nudo.

- Exentas de hundimientos

- Exentas de grietas.

Grado de madurez Coloracién externa caracterislica

Las frutas deben ser de buena calidad

y caracleristicas de la variedad

Podran permitirse, sin embargo, los

siguientes defeclos leves, siempre y

cuando no afecten al aspecto general

del producto, su calidad, estado de
Categoria conservacién y presentacién en el
envase:

- Delectos leves de forma.

- Defectos leves de la corleza como
cicatrices. Estos defeclos no deben
superar el 10% de la superficie
total del fruto, y

- Defeclos leves de coloracion.

Version 02
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GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

*DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

c

OOOMENG AL

CALIDAD

Calagoria de las granadillas que no salisfagan

En ningun caso los defeclos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Se tolera el 10 % en nimero o en peso
los requisitos de esta

calegoria, pero
satisfagan los de la categoria Il de la
norma de la referencia.

Calibre (se delermina por
el peso del fruto)

c“"’“m,.d' Rango de peso (g)
>139

>128 - 139
NTP-CODEX CXS 316:2019
>122- 128 NORMA  PARA  LAS
>106 - 122 FRUTAS DE LA PASION.
1* Edicién

>83 - 106
274 -83

mim|o|O|®|>»

Tolerancia de calibre calibre inmediatamente inferior ylo

E!l 10 %, en nimero o en peso, del
superior al indicado en el envase.

Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granadilla del mismo

calibre. La parte visible del contenido
del envase debe ser representaliva de
todo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
ol Servicio Nacional de Sanidad | AOroalmentaria, aprobado

Agraria — SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG
competente' AL, Yy Ssus
’ modificalorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de las granadillas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Granadilla
categoria | - calibre por peso D.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal
manera que quede debidamente protegido, segin el numeral 52 de Ia
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los maleriales utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evilen cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
maleriales, en parlicular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o eliquelados con tinta o pegamento no léxico, segin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

' Segin artioulo 10 del Regl del Decreto Legsiativo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Versién 02 Péagina 2 de 3
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GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y lipo de cerrado,

siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenios envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracleristicas del
embalaje, lales como: malerial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificalorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento;

calegoria de calidad;

calibre (codigo de calibre por peso);

contenido nelo;

pais de crigen o lugar de procedencia,

nombre y direccidon del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamienlo Primario de Alimentos

| I S O O A B B |

Agropecuarios;
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferenliemente anles de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
“DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

OEERSL REENOMAL

Denominaciin del blen :
Denominacin :
Unidad de medida
Descripcion general

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FICHA TECNICA
APROBADA

MARACUYA CATEGORIA |

técnica : MARACUYA CATEGORIA |
. KILOGRAMO
- La maracuya (Passifiora edufis Sims) es la fruta obtenida de la famiia

Passifioraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de

su preparacidn y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen

El alimento debe presentar las siguentes caracteristicas:

NTP-CODEX CXS 3162019
NORMA PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 1* Edicion

Version 02
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%ﬁ GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA

GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

CALIDAD

- Defectos leves de la corneza
como cicatrices. Estos defectos
no deben superar & 10 % de la
superficie total del fruto, y

- Defectos leves de coloracion.

En ningdn caso los defectos deben
Categoria afectar a la pulpa del fruto.

Se lolera el 10 % en nimero 0 en

categoria Nl de la norma de la
referencia.

A NTP-CODEX CXS 3162019
A . NORMA PARA LAS FRUTAS
- ASION. 1
Calibre (se determina por el 8 >128-139 DE LA P, Edickin
peso del fruto) ¢ >122- 128
D »106 - 122
E >83 - 106
F 274-83
El 10 %, en ndmero o en peso, del
Tolerancias de calbre calbre inmediatamente inferior y/o
supenor al indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe

wﬂbm”dwum
Servicio Nacional de Sanidad | A9Fodimentaria,  aprobado

INOCUIDAD mediante Decreto Supremo
Agrada - SENASA, autorded | \e™ 004.2011.AG, y sus
nacional competente’. Sificat

m1:umMMmMMdmahmmm
adquine, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica. por ejemplo; Maracuyd
categoria | - calitre por peso D.

22 Envase
El almento debe ser envasado lomando en consideracion o establecido en las normas Codex
cxcu.ms(zoon;comonem;cupmammvm E DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HGB!EPARALASWTASYHMTALIZASM Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 52 de la
NTP.CODEX CXS 316:2019.

' Segin arscuo 10 del Regh i D Lew N 1062, Lay de de los & -
Decreto Suprema N* OM.-2008-A0.
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W GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA

GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
"DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, eslar Bmpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafo extemo o intemo al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos 0 etiquelados con Unta o pegamenio no Wxico, segun Indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisién 2: La entdad deberd indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas. podri Indicar las caracteristicas dél envasa, tales como: matenial y Bpo dé cemado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados El
diseno y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentano, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para feducir al minimo la contaminacsdn, evitar danos y
pérmitir un etiquetado comecto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cermado, siempre que se haya vedficado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refstrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplr con lo indcado en el articulo 27
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificatonias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espanol:

nombre ded aimento,

categoria de caldad.

calitve (codigo de calibre por peso).

contenido neto;

pals de ongen o lugar de procedencia;

nombre y dreccidn del Stular de la auterizacidn sanitaria;

nombre y direccién del importador, de commesponder,;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;

identficaciin del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacin.

L}

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra nformacidn que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solcite no puede modificar las caracleristcas del
been descritas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

26 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MANGO KENT CATEGORIA |
Denominacién técnica : MANGO KENT CATEGORIA |

Unidad de medida
Descripcién general

: Kilogramo

: El mango Kenl calegoria | es una fruta oblenida de la especie
Mangifera indica L. de la familia de las Anacardidceas, que se
suministra fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y

envasado.

Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento primario de origen

vegetal’.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El desarrollo y condicién del alimento deben ser lales que permitan asegurar la continuacion del
proceso de maduracién hasla que alcancen el grado adecuado de madurez que corresponda a
las caracteristicas propias de la variedad, soportar el ransporte y la manipulacién y llegar en
eslado satisfaclorio a su destino, segin se indica en el numeral 4.1 de la NTP 011.010:2020 y su

Corrigenda Técnica.

El alimento debe presentar |as siguientes caracteristicas:

M—

Requisitos minimos

Estar enteros.

Estar sanos; deben excluirse los produclos
afectados por podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptos para el consumo.
Estar impios y practicamente exentos
cualesquiera materias extrafias visibles.
Eslar praclicamente exentos de dafios
causados por plagas.

Estar exenlos de humedad exitemna
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocidn de una camara

Estar exenlos de cualquier olor y/lo sabor
extrafio.

Ser de consistencia firme.

Tener un aspecto fresco.

Estar practicamente exenlos de secrecién
y quemaduras producidas por latex, dafios

Tener pedinculo no menor de 0.5 cm de
longitud ni mayora 1 cm.

NTP 011.010:2020 MANGO.
Mango fresco. Requisitos. 3*
Edicion, y su
Técnica NTP
011.010:2020/CT 1:2023
MANGO. Mango fresco.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicién
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Los mangos de esla categoria deben ser de
buena calidad y caracteristicos de la variedad.

Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes

defectos leves, siempre y cuando no afecten el

aspecto general del produclo. su calidad vy
eslado de conservacidn y presentacion en el
envase:

~ defectos leves de forma;

- defectos leves en la cascara como
rozaduras o quemaduras producidas por el
sol (color  anaranjado). manchas
severizadas debido a la exudacion de
resina (incluidas eslrias alargadas) y
magulladuras que no excedan de 1 cm’.

Se permite la presencia de lenticelas rojizas
severizadas esparcidas, asl como el
amarilamiento de las variedades de color
verde, debido a una exposicion direcla a la luz
solar, pero sin que exceda el 10 % de la
superficie, siempre y cuando no existan
sefiales de necrosis (blanco amarillento).

Se tolera el 10 % en ndmero 0 en peso en la
unidad comercial de venla pactada, que no
satisfagan los requisitos de esta categoria,

pero salisfagan los de la categoria I, indicada
en la norma de referencia.

Peso Peso Peso
Calibre | promedio | Inferior | superior (g)
(9) (@)

875 1125

725 875

725

530 612

470 530

HEEHE

420 470

2. Los rangos especificados incluyen
tolerancia de calibre, que es de £ 10 % en

peso de la fruta contenida en cada envase.

NTP 011.010:2020 MANGO.
Mango fresco. Requisitos. 3*
Edicion,

y su
Técnica NTP

011.010:2020/CT 1:2023

MANGO. Mango fresco.

Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicién

Version 03

Pagina 2 de 4




v@,

oy

e,

GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

“DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

GGG FNAL
CAL

AMARCA

Miximo el 10 %, en nimero o en peso, de los
mangos contenidos en cada envase puede no
Tolerancia de calibre | ajustarse a los limites de calibre del grupo en | NTP 011.010:2020 MANGO.
un 50 % de la diferencia médxima permisible | Mango fresco. Requisitos. 3
para el grupo Edicion, ¥ su
Técnica NTP
El contenido de cada envase debe ser|(11010:2020/CT 1:2023
homogéneo y estar constituido Unicamente por | MANGO. Mango i
' | mangos del mismo origen, variedad calidad y | Requisitos. CORRIGENDA
calibre. La parte visible del contenido del | TECNICA 1. 1* Edicidn
envase debe ser representaliva de todo el
conlenido.
Madures hziplogea NTP 011.025:2023 MANGO.
Sdlidos solubles . Mango fresco. Determinaciéon
totales Mo 7 -8 "B de madurez fisioldgica. 2
Firmeza 11 - 16 kglem? Exfiodn
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente?. N® 004-2011-AG, y sus
meodificatorias.

23

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del mango Kent calegoria | que
desea adquirir, segin lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Mango Kent
categoria | - calibre 7.

Envase

El alimenlo debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal manera que el
quede debidamente prolegido, segin lo indicado en el numeral 7.2 de la

NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar impios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
maleriales, especiaimente papel o selios, que lleven j comerciales, siempre y
cuando estén impresos o eliquetados con linla o pegamento no léxico, seglin indica el
numeral 7.2 de la NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica.

Los envases deben satisfacer las caraclerislicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deben eslar exenlos de cualquier materia y olor extrafos, segin indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del producio por envase.
Ademés, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y lipo de cerrado.
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafios y
permilir un eliquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Segin articulo 10 del Regl del Decreto Legisiativo N* 1062. Ley de Inocuidad de los A aprobada mediant
Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas. podra indicar las caracleristicas del
embalaje, lales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol
nombre del aimento, incluyendo la variedad;

calegoria;

calibre;

conlenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;
nombre y direccién del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitaria de Eslablecimienlo de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
- identificacin del lote;
- fecha de vencimienlo o consumir preferentemente antes de;
- linstrucciones para el uso y conservacion.

|
§

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MELON CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : MELON CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : Kilogramo
Descripcion general  : Melén frulo perteneciente a la especie Cucumis melo, familia
Cucurbitaceae.
Pertenece al Grupo de Alimenlos de procesamiento primario de origen
vegetal'.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El alimento debe presentar un desarrollo y condicién que permita soportar el transporte, el
manejo y la llegada a su deslino en estado salisfaclorio, segin se indica en el numeral 5.1 de la
NTP 011.014:2015 (revisada el 2024).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
- Estar enleros bien desarrollados.
- Ser de consislencia firme.
- Ser sanos interior y
exteriormente.
- Estar limpios, e¢xentos de
cualquier materia exlrafia.
- Eslar exenios de plagas o de
dafos producidos por éstas,
PPN S—— incluyendo  senales  de
enfermedades.
- Libre de humedad externa
anormal,
- Estar exenlos de olor anormal o
extrafio.
- Estar exentos de sabor anormal o
exirafo. NTP 011.014:2015

(revisada o  2024)
Esta categoria comprende a los | FRUTAS FRESCAS.
melones que  cumplen jos | Melones. Requisitos. 2*
requerimienlos de la categoria o | Edicion

grado Primera, excepto que los
melones tienen una muy buena
calidad interna y uniformidad en
apariencia.

Clasificacion Los melones deben estar bien
formados, bien reticulados y libres de
pudricion, libres de insercién himeda

* Del D 2o de Inf i6n Comph taria ded rubro Ak ¥y bebidas para consumo humano
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CILN AT EEIAL

Calidad interna (% de sélidos | Muy buena calidad (mayor o igual a
solubles) L o
Uniforme.
No mas de un décimo (10 %) de los
paquetes de cualquier lote contiene
melones que muestran una variacion
en forma, lamafio, color o empague
que materiaimente le restan la
apariencia de los conlenidos de
paqueles individuales o los que no
Apariencia estin empaquetados acorde a los
métodos de empaque aprobados y
reconocidos.
- Maduros pero no sobre maduros.
- Bionhn?dos(bfmﬂﬂﬂd"' NTP 011.014:2015
g e FRESCAS. ") Melones.
— Requisitos. 2* Edicion
- Pudricién
- Insercién himeda
- Insolacién
- Liquidos en la cavidad de
la semilla
- Quemaduras solares
- Suciedad No hey tolerancies
- Moho superficial u otra
Afidos u otros insectos
Presencia de cicatrices
- Presencia de Zzonas
hundidas
- Moretones y
magulladuras idad
Cumplir con lo establecido por el Amgmb(h|w
Servicio Nacional de Sanidad Agraria mmnm. Supre
INOCUIDAD - SENASA, autoridad nacional ms
N° 004-2011-AG, y sus
competente?. modificatorias.

Precisiéon 1: Ninguna.
2.2 Envase

E! alimenio debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido
presentado, segin lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015 (revisada el 2024).

Los requisitos de los envases deben ser bos indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015 (revisada el

2024).
?  Segin articulo 10 del Reg nto del D L
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Version 10

gslstihvo N* 1062, Ley de

, ventiado y bien
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Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caraclerislicas del envase, lales como: malerial y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015 (revisada el 2024). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

- nombre del alimento;

- categoria de calidad;

- contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la aulorizacidn sanitaria;
nombre y direccidn del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Denominacién lécnica : SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : Kilogramo

Descripcién general :Etdhﬂomdha&bodolumaclpoddﬂuoﬂw de lamafio
variable, de corleza verde o veleada de acuerdo con la variedad, la
parte interna de la corteza y la pulpa (porcién comestible) son camosas
ywmammumnymmumomu
segunda, de sabor duice, con gran nimero de semillas negras o café
oscuro, perteneciente a la familia de las Cucurbitdceas, del género y
especie Citruflus vulgaris.
Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento primario de origen
vegetal'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimenlo debe estar intacto, impio, exento de cualquier materia extrafia visible, practicamente
libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, libre de humedad externa anormal, firme y suficientemente maduro. exenlo de
coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un desarrolio y
condicién que permila soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado
salisfaclorio; aquelios frutos que presenten pudricién o deterioro serdn excluidos, segin indica el

numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

El aimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Esta categoria comprende las sandias que no
mmmm.unmumm
que cumplen los requisitos minimos
mmummrm
Las sandias de esta categoria podran presentar
clertos defeclos, siempre y cuando las sandias
conserven sus caracleristicas esenciales de
calidad, estado de conservacidn y presentacion:

Clasificacién - Defectos en forma.
- Ligeros defectos en el color de la cascara, NTP 011.017:2015
una coloracién pdlida de la sandia que ha (revisada el 2024)

pericdo de crecimiento no es considerado | gandias. Requisitos.

- Grietas superficiales cicatrizadas.
- Delectos en la cdscara debido al roce o la
manipulacidn.

- Leves magulladuras o moreiones.

Se permite una lolerancia total del 10 %, en
ndmero o en peso, de sandias que no cumplan

. ; Calidad con los requerimientos de esla categoria ni los
¥ b requisitos minimos. Denlro de esta lolerancia,
no mas de 2% de productos afectados por
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CALIDAD
El lamafio es delerminado por el peso de la
sandia por unidad.
Para asegurar la uniformidad en el tamafio, el
5 rango de tamafio del producto en el mismo | nrp  011.017:2015

empaque no debe exceder 2 kg 0 3.5 kg, sl la | rovisada el 2024
unidad menos pesada excede los 6 kg. :-‘RUTAS FRESCAS)
La uniformidad en peso no es obligatoria en ;’:d{.;ﬂ'“ FRO——.
aquelias sandias que se transportan a granel.

Tolerancia de tamafio | 10 %, en ndmero o en peso, de sandia que no

Es permitido una lolerancia tolal de

cumplan los requisitos de calibre.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad
Agraia - SENASA. auloridad nacional | 3PTOPado  medante
competente?.

Supremo
N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

Envase

El alimenio debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventiado y bien
presenlado; los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indican los numerales 9.1. A

NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

Los empaques deben estar limpios y compueslos por materiales que no causen alteraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartén corrugado o de otro material adecuado que
re(na las condiciones de higiene, limpieza, ventilacién y resistencia a la humedad, manipulacion
y lransporte, de modo que garantice una adecuada conservacién del producto, segin indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

El conlenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y eslar compuesio Gnicamente
por frulos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empaque debe ser representaliva del conjunlo, segin lo indicado en el numeral 9.1.3 de la
NTP 011.017:2015 (revisada of 2024).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caraclerislicas del envase, lales como: material y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la conlaminacién, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

¥ Segin articulo 10 del Reglamento del D Legsiativo N* 1082, Ley de inccuidad de los Al ap
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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Precisién 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
umammdﬂmwdwewmpkmbndmmdwmﬂ

N‘OM-ZOH-AGyumodMMa,nd-nhdsluWQMNd
numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

nombre del alimento y la variedad;

calegoria de calidad del producto;

procedencia;

contenido nelo;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccidn del importador, de corresponder;

Aulorizacién Sanitaria de Establecimienio de Procesamienlo Primario de Alimentos

e

Agropecuarios;

identificacién del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precisiéon 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacin del bien : CARAMBOLA CATEGORIA 1
Denominacién lécnica : CARAMBOLA CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : La carambola es el (rulo proveniente de la especie Averrhoa
carambola L. de |la familia Oxalidaceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

Del bien

El alimento, de acuerdo a su desarmollo y condicién, debe ser tal que permita soportar el
transporte, manipuiacién y llegar en eslado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el
numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

El alimento debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos cémara frigorifica

~ Estar enleras.

- Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre o
delerioro que hagan que no sean aplos
para el consumo.

- Estar limpias, y practicamente exentas
de cualquier maleria extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la  condensacién
consiguienle a su remocidn de una

-Eihrmnhld-omm:obryio
sabor extrafios.

- Ser de consislencia firme.

- Tener un aspecto fresco.

- Estar exentas de dafios causados por 187-1
bajes tany _ CXs 87-1993 (20‘.'3{

- Estar exenlas de manchas | CARAMBOLA
pronunciadas.

- Estar suficienlemente desarrolladas y
presentar un grado de madurez
satisfactorio segin la naturaleza del
producto.

Las carambolas de esla calegoria deben
ser de buena calidad y caracteristicas de la
variedad, estar suficienlemente bien
formadas y suficientemente exentas de
defectos leves en la piel y nervaduras
debidos a rozaduras vy .
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CALIDAD

Tol ia de Calidad de esla categoria pero salisfagan los de la

El 10%, en nimero o en peso, de las
carambolas que no satisfagan los requisitos

Categoria Il o, excepcionaimente, que no
superen las lolerancias establecidas para

cuadro:
CXS 187-1993  (2005)
NORMA PARA LA
Calibre Calibre Peso (en gramos)
A 80-129
B 130 - 190
Cc > 190

El calibre se determina por el peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente

Tolerancias de Calibre | relativos al calibre, pero que entren en la

10%, en nimero o peso, de las
carambolas que no satisfagan los requisitos

categoria inmedialamente superior ©
inferior.

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente'. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la carambola categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica: por ejemplo: Carambola

categoria |, calibre B.

Envase

El alimento debe ser envasado segin lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente

protegido.

El conlenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por
carambolas del mismo origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del contenido del
envase debe ser de lodo el contenido, segin indica el numeral 5.1 de la norma
Codex CXS 187-1993 (2005).

El alimento debe envasarse de tal manera que quede debidamente prolegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (incluye el malerial recuperado de calidad
alimentaria), estar impios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permile el uso de materiales, en paricular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o eliquetados con linta o pegamento no tdxico,
segun indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases deben salisfacer las caracleristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, dhﬂporlethmﬂnmmla

Segun aniculo 10 del Reg!
Decrelo Supremo N° 034.2008-AG.
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carambola calegoria |, los envases deben estar exentos de cualquier materia y olores extrafios,
segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del produclo por envase.
Ademas, podra indicar las caraclerislicas del envase, lales como: material y lipo de cerrado.

siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenlos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en el articulo 27

numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

nombre del alimento;

categoria:

calibre (cédigo de calibre 0 gama de pesos en gramos);

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

| O DO L A B B

Agropecuarios;

identificacién del lote:

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision §: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bbnd-ulumdanldohmeme

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Unidad de medida
Descripcién general

Denominacidn del bien : DURAZNO CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO
: El durazno o melocotén es el fruto proveniente de la especie Prun

persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es una drupa de

redondeada, piel con lextura

variedad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

aterciopelada, pulpa de color blanco,
amarillo, anaranjado o rosado segin la variedad, que alberga
carozo en su interior que puede estar libre o adherido segin

g5

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Entre 2.0 kg-f y 4,9 kg-{

Minimo, el equivalente a 10 grados
Brixa 20°C

"| NTP 011.650:2012 (revisada

el 2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno o melocolon.
Requisitos. 1* Edicién

Pagina 1de 3
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CALIDAD

Tamarfio o Calibre

El calibre se determina por el didmetro
ecuatorial de la fnuta:

Diametro ecuatorial
(mm)

>80
75-80
71-74
66-70
61-65
56 - 60

Calibre

NTP 011.650:2012 (revisada
el 2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno melocotén.

O slwmn]|-=]|Xx

Tolerancia de tamafo

o
Requisitos. 1* Edicion
Calibre minimo 5 (56 mm).

En un lole se tolera hasta 5% de
frutas de rango de tamafio inmediato
inferior al indicado.

Forma

Tipica del cultivar.
En un lote no se loleran [rulas con
deformidades.

No se loleran frutas que no alcancen
la coloracion tipica de la variedad.

No se lolera frutas con manchas.

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo eslablecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
w-sgummmm
competente’.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del durazno categoria extra
requerido, de acuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Técnica: por ejemplo: Durazno
categoria extra, calibre 4.

Envase

El aimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de lal manera que quede
debidamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por alimento del mismo
origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la parte superior
del envase que las , deben ser de lodo el conlenido del mismo, segun
indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 {revisada el 2018).

Los envases deben satisfacer las caracleristicas de calidad, limpieza, ventiacion y rnﬁtmda
Mp-umhmm&mdw;yhmmdhuhm
permite el uso de materiales, como papel, sellos y adhesivos con indicaciones comerciales,
siempre y cuando eslén elaborados con tinta o pegamento no éxico, segun indica el numeral 7.2
de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Segin articulo 10 de! Regh del Decreto Legaiativo N* 1082, Ley de In d de los A e 3
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producio por envase.
Ademas, podra indicar las caraclerislicas del envase, lales como: material y lipo de cerrado,

siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenlos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, lales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimenio debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

- nombre del alimento, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;

- nombre, direccidn legal del productor o asociacion de productores, del acoplador yfo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacidn del productor (facullativo),

fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrilo o regién de
produccion;

nombre y direccidn del litular de la autorizacion sanitaria;

categoria de calidad;

calibre (tamafio);

peso neto;

Autorizacién Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios,

fecha de envasado;

identificacion de lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;
instrucciones para el uso y conservacion.

bhnd-ah-ndmm21dchmFme

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No apixca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : PAPAYA CATEGORIA |

Denominacién técnica : PAPAYA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  © Es el fnto proveniente de la especie Carica papaya L., de la familia
Caricaceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

Del bien

E! aimento debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez capaz de
soportar el transporte, manipulacién y llegar en eslado salisfactorio al lugar de deslino, segin
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constiluido Unicamente
por papayas del mismo origen, variedad ylo tipo comercial, calidad y calibre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser

de todo el contenido, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos - Estar exentas de humedad externa

- Estar enleras.

- Estar sanas y exenlas de
podredumbre o delefioro que hagan
que no sean aplas para el consumo.

-~ Esftar limpias y practicamenie exentas
de cualquier materia extrafia visible.

- Estar exentas de cualquier olor ylo | CxsS 183-1993 (2011)
sabor extrafios. NORMA PARA LA PAPAYA

- Tener un aspecto lresco.

Las papayas de esla categoria deben ser
de buena calidad y caracleristicas de la
variedad ylo lipo comercial. Podran
permitirse, sin embargo, los siguientes
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CALIDAD
- Defectos leves de la piel (como
magulladuras mecanicas, quemaduras
de sol y/o manchas de latex); la
Clasificacién superficie tolal afectada no debera

superar el 10 %.
En ningln caso los defectos deberan
afectar a la pulpa del fruto.

El 10 %, en nimero o en peso, de las
g g g by g

esla ca a pero
Tolerancia de Calidad | | cotagoria Il 0, excepcionaimente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Gltima.

Calibre Peso (g)
200 - 300
01 - 400 CXS  183-1993  (2011)
201 - 500 NORMA PARA LA PAPAYA
501 - 600
601 - 700
701 - 800
801 - 1100
1101 - 1500
1501 — 2000
2 2001

La tolerancia en el calibre sera el 10 %,
en nimero o en peso, de las papayas que
correspondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de Calibre | superior y/o inferior al indicado en el
envase, con un peso minimo de 190 g
para las papayas envasadas en la
categoria del calibre mas pequefio.

“|=|T|O|M|Mm|O|O|@|>»

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autoridad nacional compelente’. N* 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la papaya categoria |
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por plo: Papaya
categoria |, calibre G.

22 Envase
El alimento debe ser acondicionado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL

' Segin articulo 10 del Reglamento def Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inccuidad de los Ali bado medants
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CAJAMARCA

ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de lal manera que el
preducto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracleristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacidn, el lransporle y la conservacién apropiados de las
papayas, y deben estar exenlos de cualquier maleria y olor extrafios, segin indica el
numeral §.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podrd indicar las caracleristicas del envase, tales como: malerial y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
MmabﬁmMmﬂdmnﬁmhmhmMmWhMy
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimenlo debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 6 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

nombre del alimento;
mamum

plhﬁumomdaprm

- nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

- nantnymddlmw de corresponder;

- Aulorizacién Sanitaria Establecimienlo de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- identificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba estar
eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La mandarina Satsuma es un fruto citrico, de la familia Rutaceae,
género Citrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcowvitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrolio y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los crilerios aproplados para la variedad. Su
eslado de madurez debe permitiies soportar el transporte y la manipulacién asi como
llegar en condiciones salisfaclorias al lugar de destino, segin indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El aimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

~ Practicamente exentas de dafios causados
por quemaduras de sol, heladas y/o bajas

NTP  011.023-2024
Sn—— CITRICOS.  Citricos
- s csancie  cans e | SIE0S, R

- Exentas de humedad externa anormal »8

salvo la condensacién consiguiente a su
remocién de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores exirafios.

- Exenlas de loda sefial de desecacion o

deshidratacién.

Se admite una tolerancia del 5 %, en nimero o
en peso, de cilricos que no cumpla con los
requisilos de esla calegoria pero que se
Tolerancia respecio a la | ajusten a los de la categoria |. Dentro de esta
apariencia tolerancia, el total de productos que cumplan
los requisitos de calidad de la categoria Il no
podran sobrepasar un 1 %.

Se admite hasta 1 % de fruta con pudricién.
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ORISR REIIMAL
MLA

CA A

Muy bien coloreada, que liene un color tipico
de la variedad.

refaciin al peso lotal del fruto)

Coloracion No estd permilido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre |la
supetficie de la fruta

Contenido de jugo (con Minimo 35 %

Tolerancia respeclo a

Se aceptara hasta un 2 % de ruta granulada.

NTP

CITRICOS.

duices

3* Edicién

011.023:2024
Cilricos
Requisitos.

esta condicién (granulacién) en un drea cuyo
didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la fruta.

| Madures

*Brix Minimo 7.5 *Brix
Minimo 0.5 %
Maximo 1.5 %

indice de madurez

CBrinAcider) Minimo 6,5

Tolerancia respecto al | No més del 5% debe eslar fuera del

grado de madurez requerimiento minimo.

Las frutas de esla calegoria deben ser de
calidad superior y de consislencia firme.

Su forma, aspecto exterior, desarrollo y
coloracién (muy bien coloreada) deben ser
caracleristicos de la variedad a la que

Categoria pertenezcan.

Solo podrdn permitirse defeclos muy leves en
su superficie, siempre y
cuando estos no afecten al aspecio general
del producto, su calidad, eslado de
conservacion y presentacion en el envase.

Tolerancias de Defeclos Defectos leves

 / dafios sl

~ Acaros -

— Botritys y Thrips s

- Fumagina -

- Queresas -

- Cicatrices, rozaduras | g,,au05 |e restan a la apariencia no mas que
( . fussel) y una decoloracién permitida en la categoria.
manchas

- Oleocelosis

- Quemadura de sol -

- Bufado -

- Creasing -

Versién 05
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Tamafio

Calibres  segun
didmetro (ecualorial)

el

Diametro en mm
Calibre

Cals

Cal4

Cal3

Cal2

Cal1

8&8!8&;

Cal 1X

~J
w
]
-

Cal 1XX (2X)

Cal 1XXX (3X) 78 Amas

Tolerancia respecto al
tamafio

Se admitira para la categoria, y para cualquier
modo de presentacion, un 10 % en nimero o
mpsodecurmqnunjanmalcﬂbn
inmediatamente

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Ciltricos

dulces. Requisitos. 3*
Edicién

INOCUIDAD

Agroalimentaria,
SENASA, | aprobado  mediante

Reglamento de
Inocuidad

Decrelo Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la mandarina Satsuma

calegoria extra requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Mandarina Satsuma categoria extra, calibre Cal 5.

22 Envase

E!l alimento debe envasarse lomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral B.3 de la NTP 011.023:2024.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativa N* 1062, Ley de &
034.2008-AG.

Decreto Supremo N*
Versién 05

1 de los Alimenios, ape

Péagina 3 de 4




LA A

GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL CAJAMAREA

ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO
“DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

W GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA - v

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un malerial que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de maleriales y, en particular, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresién o el eliquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenien envuellos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exenlos de malerias extrafias, segin indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2024.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademdas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: malerial y tipo de cerrado,

siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenios envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un eliquelado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG y sus modificatorias, ademads de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar bo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento (especie) y la variedad;
caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

contenido nelo;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccidn del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimienlo de Procesamiento Primario de Alimenlos

I [N A R N

Agropecuarios;
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
~ instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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ST MEDICaA

CAJAMARCA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Unidad de medida
Descripcion general

Denominacion técnica

Denominacién del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

* NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |

: KILOGRAMO

: Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus

sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

NTP 011.023:2024.

CALIDAD

El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:

permitirles soportar el transporte y la
llegar en condiciones salisfaclorias al lugar de destino, seglin indica el numeral 4.1.4 de la

El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrolio y un

asl como

para el consumo.
- Praclicamente exentas de
maguliaduras ylo amplias

frigorifica.
- Exenlas de olores yo sabores

- Exentas de loda sefial de desecacidn

Tolerancia respecio a la

Se admite una lolerancia total del 10 %,
en ndmero o en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
categoria pero que se ajuslen a los de la
calecgoria Il. Dentro de esle porcentaje,

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos duices.
Requisitos. 3* Edicién

apariencia no mas de 2 % (la quinta parte) podré ser
de categoria inferior.
Se admite hasta 2% de fruta con
pudricién,
Version 05 Pagina 1de 5
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Minimo 33 %

40 % del didmelro ecuatorial de la fruta.

Minimo 8,0 *Brix

Minimo 0,5 %
Maximo 1,7 %

Minimo 6,5

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia firme.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.

Requisitos. 3* Edicion

Version 05
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CCNEFND AL

CAJ

Tolerancias de Defectos
I dafios

Defectos leves

Si alecta el color del fruto, el drea

- Acaros acumulada no debe exceder de 100 mm’.
Resta en aigo la apariencia del fruto. En
= Roliyny Twiee conjunlo < 100 mm’.
- Fumagina En conjunto menos de 25 mm’.
En 10 frutos lomados al azar no mas de
- Queresas 10 queresas. Y no debe haber mas de

5 queresas en un fruto.

El 4rea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?

manchas Oscuras: < 50 mm*
Que en forma individual o agregada no
- Oleocelosis supere 100 mm?,
- Quemadura de sol -
- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cadscara o se extiende hasta
- Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal 9 62 65
T A Cal8 64 68
Calibres  segin el Cal7 67 71
( ) Cal 6 70 T4
Cal 5 73 78
Cal4 7 82
Cal3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 A mas

Tolerancia respecio al

Se admilirA para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en nimero o en peso de cilricos que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior
© superior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3* Edicion

Pagina 3 de 5




‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

exige la homogeneidad de coloracion. NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Los citricos podran presentarse alineados | Requisitos. 3* Edicion

INOCUIDAD

Reglamenlo de Inccuidad
Agroalimentaria, aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia categoria |

requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Naranja
Valencia categoria |, calibre Cal 5.

Envase

El alimento debe envasarse lomando en consideracidn lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utlizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alleraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de maleriales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresién o el etiquetado se hagan con tinlas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frulos se presenien envuellos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de malerias extrafias, segin indica el numeral 83 de la
NTP 011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producio por envase.
Ademas, podrd indicar las caraclerislicas del envase, lales como: malerial y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Segin articulo 10 del Reg!
Decreto Supremo N° 034.2008-AG.

Versién 05
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24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con kb indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento (especie) y la variedad;

caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamienio poscosecha);

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del impaortador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
idenlificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferenlemente anles de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Procision 6: No aplica.

Version 05 Péagina 5de 5

A



GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA
GERENCIA REGIONAL DE DESARROLLO SOCIAL
ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO

‘DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y HOMBRES

HPAL) MECHDINAL

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacin del bien : UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica : UVA DE MESA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : La uva red globe es la variedad comercial de uva de mesa obtenida
(por cultivar) de la especie Vilis vinifera L. de la familia Vitaceae, de
color rosado a rojo oscuro que habrd de suministrarse fresca al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento debe contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre o deterioro, que
no sean aplos para el consumo; limpios y practicamente exentos de cualquier materia extrafia
visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten su aspecio general, exentos de
humedad externa anormal (salvo condensacién consigulente a su remocién de una cédmara
frigorifica), de cualquier olor y/o sabor extrafios, practicamente exentos de dafios causados por
temperaturas bajas y allas; ademas los granos de uva deben eslar enteros, bien formados y
normalmente desarrollados, segln indica el numeral 4.1 de la NTP 011.012:2021.

El alimento debe estar suficientemente desarrollado y mostrar un grado de madurez satisfaclorio
de acuerdo con la variedad; su desarrolio y condicién deben ser tales que les permitan soportar
el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin se indica en
los numerales 4.1.1 y 4.1.2 de la NTP 011.012:2021.

El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Grado de madurez
Sdlidos solubles Minimo 15,0 *Brix
Relacion "Brin/acidez 201
Peso del racimo Minimo 200 g
Calibre Diametro (mm)
210-230
L 230-250
XL 0-27,
Calibre — = NTP 011.012:2021 UVAS DE
J 270-200 MESA. Requisitos. 3" Edicién
4 20,0 amas
Tolerancia: Se admite hasta un 10 %
de bayas de menor calibre’.
Cédigo Color
s De on
acuerdo al
Coloracién de los granos YR s
RG3 en la Tabla 4 de la
NTP 011.012:2021.
RG4

Ver Anexo B de la NTP 011.01222021.
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IRENG) SERINAL

Clasificacién y tolerancia

CALIDAD
Tolerancia: Las bayas pueden
Coloracién de los granos | presentar hasta un 5 % de halos con
falta de color.
Las uvas de esla categoria deben
ser de calidad superior.

través del mismo y lener su pruina
intacta.

Deben eslar libres de defeclos, (ver
de tolerancias),

Tolerancia: el 5% en peso de los
racimos que no cumplan los
requisitos de esta calegoria, pero
cumplan los de la Categoria | o,
excepcionalmente, que no superen
las tolerancias establecidas para
esla Gitima.

NTP 011.012:2021 UVAS DE
MESA. Requisitos. 3* Edicidn

Jolerancias de defectos menores
Bayas con cicalrices,
has y : Maximo 5 %
Sublotal acumulado
sefect Maximo 5 %
Tolerancias de defeclos mayores
Partidwas y baya
reventada Méximo 2 %
Blanqueamiento Méximo 2 %
Pardeamiento Méaximo 2 %
Baya acuosa Maximo 2 %
Baya mojada Maximo 2 %
Desgarro pedicelar Maximo 2 %
Subtotal acumulado
defectos Miéximo 5%
Defecto critico:
- Botrits ( ssladas) Méximo 0,1 %
Versién 05 Pagina 2 de 4
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CALIDAD
NTP 011.012:2021 UVAS DE
Total acumulado Maximo 5 % MESA. Recuisitos. 2* Edici
Cumplir con lo establecido por m"'“"‘"mm"‘ ’.'mm
el Servicio Nacional de Sanidad *
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad N°  004-2011-AG ats
nacional competente®. i AL
modificatorias.

Precision 1: La enlidad debera precisar en las bases el calibre de la uva red globe categoria
exira requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejempio: Uva red
globe categoria extra de calibre XL.

22 Envase

El alimento debe ser envasado lomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el produclo quede debidamente
protegido, segin indica el numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso (esto incluye el
malerial reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o inlerno al producto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de
empaque, siempre y cuando no conlengan sustancias t6xicas; para el caso de la uva red globe
categoria extra los racimos deben estar empacados en una sola capa, segin indica el numeral
6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de
las uvas de mesa, ymmhmmmyd«eﬂnﬂmughbw“d
numeral 6.2.1 de la NTP 011.012:2021.

El conlenido de cada envase debe ser homogéneo y estar conslituido Gnicamente por racimos
del mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez; en la categoria Extra, los racimos
deben ser més o menos idénticos en cuanto a tamafo y coloracion. La parte visible del contenido
del envase debe ser representativa de lodo el conlenido, segin indica el numeral 6.1 de la
NTP 011.012:2021.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademés, podrd indicar las caraclerislicas del envase, lales como: malerial y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.
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2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eoliqueta de los envases del alimenlo debe cumplir con b indicado en el arliculo 27

numeral 7 de la NTP 011.012:2021. Dobckdwblbuhnhmmm

nombre del alimento y variedad;

calegoria;

contenido nelo;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacidn sanitaria;
nombre y direccidn del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision §: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicile no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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DOMERND EINCISAL

Denominacion técnica: Manzana
Chilena, corresponde a la especie Malus
domestica Borkh, perteneciente a la
familia Rosaceae.
Unidad de medida: Kilogramo
Caracteristicas especificas

e Fruto entero, sano, limpio y sin
magulladuras.

« Exento de plagas, pudricién o dafio
mecanico.

e Exento de sabores y olores
extrafios, asi como de materias
extrafias.

e Pulpa firme, jugosa y de sabor

50 KLG caracteristico.
Color uniforme segun variedad.

e Grado de madurez adecuado para
consumo.

e El producto debera ser inocuo y
apto para el consumo humano,
libre de insectos en cualquiera de
sus estadios.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condicién deben
ser tales que les permitan soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino
Denominaciéon técnica: Memobrillo,
corresponde a la especie de Cydonia
oblonga, perteneciente a la familia
Rosaceae.

Unidad de medida: Kilogramo
Caracteristicas especificas

e« Frutos enteros, firmes y de color
amarillo uniforme.

« Pulpa consistente, sin signos de
sobre madurez.

e Libre de golpes, rajaduras o
pudricién.

e Exento de olores, sabores extrafios
y materias extrafnas.

« Producto inocuo, apto para
consumo humano, libre de insectos
y contaminantes.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condicién deben
ser tales que les permitan soportar el
3 transporte, manipulacion y llegar en estado
7% A satisfactorio al lugar de destino

MANZANA
CHILENA

Al MEMBRILLO 34 KLG
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Denominaciéon técnica: Pera de Agua,
corresponde a la especie Syzygium
malaccense, pertenece a la familia
Myrtaceae
Unidad de medida: Kilogramo
Caracteristicas especificas

o Frutos frescos, enteros, limpios y

%ﬁ GOBIERNO REGIONAL DE CAJAMARCA -, v

sanos.
* Pulpajugosa, textura suave y sabor
dulce.
e Color verde amarillento
PERA DE AGUA 80 KLG caracteristico.

« Libre de plagas, dafios mecanicos,
olores o sabores extrafios.
e Producto inocuo, apto para
consumo humano.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condiciéon deben
ser tales que les permitan soportar el
transporte, manipulacion y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino
Denominacion técnica: Pina,
corresponde a la especie Ananas
comosus, pertenece a la Familia
Bromeliaceae
Unidad de medida: Unidad
Caracteristicas especificas

« Fruto entero con corona.

e Pulpa firme, jugosa y dulce.

e Color externo caracteristico segun

madurez.
~ « Libre de golpes, pudricién,
PINA 50 UNIDAD fermentacion, olores o sabores
extrafos.
e Producto inocuo, apto para
consumo humano, libre de

contaminantes.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condicion deben
ser tales que les permitan soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino
Denominacién técnica: Platano de seda
fresco categoria |, corresponde a la
especie Musa paradisiaca, pertenece a la
Familia Musaceae
PLATANO DE Unidad de medida: Unidad
SEDA 800 UNIDAD | Caracteristicas especificas
CATEGORIA | « Frutos enteros, firmes y sin dafos.
+ Colorcaracteristico segun grado de

madurez.
e Pulpa firme, sin rajaduras ni

magulladuras.
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e Libre de plagas, olores y sabores
extrafios.

e Producto inocuo, apto para
consumo humano, libre de insectos
y contaminantes.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condicién deben
ser tales que les permitan soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino
Denominacion técnica: Maracuya,
corresponde a la especie Passiflora
edulis, pertenece a la familia
Passifloraceae

Unidad de medida: Unidad
Caracteristicas especificas

« Frutos enteros, sanos y de forma
caracteristica.

e Cascara amarilla o ligeramente
arrugada segun madurez.

o Pulpa abundante, aromatica vy

MARACUYA 500 UNIDAD acida.

« Libre de golpes, plagas, pudricién y
materias extrafias.

e Producto inocuo y apto para
consumo humano.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condicién deben
ser tales que les permitan soportar el
transporte, manipulacion y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino
Denominacién técnica: Mango variedad
Hayde, corresponde a la especie
Mangifera indica, pertenece a la familia
Anacardiaceae

Unidad de medida: Unidad
Caracteristicas especificas

e Fruto entero, sano y limpio.

e Pulpa firme, jugosa y sin fibras
excesivas.

e Color amarillo con tonalidades

MANGO HAYDE 450 UNIDAD b i .

« Libre de dafios mecanicos, plagas,
olores o sabores extrafios.

e Producto inocuo, apto para
consumo humano, libre de
contaminantes.

El alimento debe estar suficientemente
desarrollado y mostrar un grado de
madurez satisfactorio de acuerdo con la
variedad; su desarrollo y condicion deben
ser tales que les permitan soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado

UL FRELRLINAL
AJAMARC
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=~ = Dedicarse al rubro, objeto de la presente contratacion.
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satisfactorio al lugar de destino

Importante

El proveedor deberé detallar todas las caracteristicas técnicas conforme al requerimiento en su cotizacién
presentada, ademas debera presentar autorizaciones del producto o bien, folletos, instructivos, catélogos
o similares a fin de afianzar el cumplimiento de las especificaciones técnicas para cumplir la finalidad
publica de la contratacion.

v GARANTIAS (Facultativo)

(Cuando la entidad contratante prevea el pago anticipado de acuerdo con el numeral 67.2
del articulo 67 de la Ley y al numeral 145.2 del articulo 145 del Reglamento.).

\' REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS
(De corresponder)

No aplica

Vi ACONDICIONAMIENTO, MONTAJE O INSTALACION (De corresponder)

No aplica

Vi GARANTIA COMERCIAL (Obligatorio)

No aplica

Vil MUESTRAS (De corresponder)

NO APLICA

IX REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

- Persona natural o juridica.
- RUC Activo y habido.
- Estar inscrito en el registro nacional de proveedores y en estado vigente de ser el caso.

,|/=>Beclaracion jurada de no tener impedimentos para contratar con el estado.
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X LUGAR Y PLAZO DE ENTREGA (Obligatorio)

Lugar: La entrega de los productos bienes se realizara en las instalaciones del centro de acogida
residencial aldea infantil san Antonio, en los siguientes horarios: de lunes a viernes desde las 07:30
am a 01:00 pm y de 2:30 pm a 5:00 pm.

GUANEANG] SEGIOMAL

Plazo: : La entrega de los insumos sera en un plazo de 2 meses de acuerdo al cronograma adjunto
después de notificada la Orden de Compra

Xl CONFORMIDAD (Obligatorio)

El area usuaria emitira informe de conformidad a los siete (07) dias de los productos recibidos y adjuntara
guia de remision del proveedor, siendo esto otorgado por parte de direccion de la Aldea Infantil San!
Antonio.

Xl FORMAY CONDICIONES DE PAGO (Obligatorio)

FORMA DE PAGO: La forma de pago sera después de realizada la conformidad de los productos, siendo
otorgados a los diez (10) dias por parte del responsable de direccion de Aldea Infantil San Antonio.

X RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA (Obligatorio)

No aplica

XIV  PENALIDADES (Obligatorio)

Penalidad por Mora en la ejecuciéon de la prestaciéon: En caso de retraso injustificado del
contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso.

En todos los casos, la penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo con la
siguiente férmula:
Penalidad diaria = 0.10 x Monto

F x Plazo

Donde F tiene los siguientes valores:

Para bienes: F = 0.40

Tanto el monto como el plazo se refieren, segun corresponda, a la ejecucion total del servicio
o a la obligacién parcial, de ser el caso, que fuera materia de retraso. Se considera justificado
el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor
tiempo transcurrido no le resulta imputable. Esta calificacion del retraso como justificado no
da lugar al pago de gastos generales de ningun tipo.

XV OTRAS PENALIDADES

FALTA Y PENALIDADES DEL CONDICION APLICACION
e CONTRATISTA

SFel bien no es transportando en Por ocurrencia | 0.5%del monto de la orden
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envases limpios. de compra

Si el personal de la empresa que Por ocurrencia | 0.5%del monto de la orden
entrega el bien no usa el uniforme de compra

adecuado y limpio.

Si el bien no ingresa en el horario Por ocurrencia | 2 %del monto de la orden
indicado por almacén o administracion de compra

de AISA.

Si el bien no ingresa con el peso Por ocurrencia | 2 %del monto de la orden
solicitado de acuerdo a las de compra
especificaciones técnicas de cada

producto.

Si el bien no ingresa con las Por ocurrencia | 2 %del monto de la orden
caracteristicas y calidad solicitado en de compra

las especificaciones técnicas del

producto.

XVi RESOLUCION CONTRACTUAL (Obligatorio)

El Gobierno Regional de Cajamarca puede resolver el contrato, en los siguientes casos:

a) Poracumulacién del monto maximo de la penalidad por mora o por el monto maximo
para otras penalidades, en la ejecucién de la prestacién a su cargo.

b) Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacion del contrato.

c) Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible al contratista.

d) Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso
fortuito o fuerza mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la
continuacion del contrato.

e) Porincumplimiento de la clausula anticorrupciéon y antisoborno.

f) Por la presentacién de documentacién falsa o inexacta durante la ejecucién
contractual.

XVIl OBLIGACION ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO (Obligatorio)

A la suscripcion del contrato o de la formalizacion de la Orden, el Contratista declara y
garantiza no haber ofrecido, negociado, prometido o efectuado ningin pago o entrega de
cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera directa o indirecta, al (los) evaluador (es)
del proceso de contratacién o cualquier servidor de El Gobierno Regional de Cajamarca.

Asimismo, el Contratista se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias
pendientes de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa
o indirectamente. Aunado a ello, el Contratista se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar,
prometer o dar regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo
ilegal, directa o indirectamente, a funcionarios publicos, servidores ptblicos, locadores de
servicios o proveedores de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la
contratacion, actores del proceso de contratacion y/o cualquier servidor de la entidad
_.-contratante, con la finalidad de obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito.
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En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas, organizativas y/o de personal
necesarias para asegurar que no se practiguen los actos previamente sefialados.
Adicionalmente, el Contratista se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales
tuviera conocimiento durante la ejecucion del contrato con El Gobierno Regional de
Cajamarca.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas,
participacionistas, integrantes de los organos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o cualquier persona vinculada a la persona
juridica que representa; comprometiéndose a informarles sobre los alcances de las
obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en este acapite, durante la
ejecucion contractual, otorga a El Gobierno Regional de Cajamarca el derecho de resolver
total o parcialmente el contrato.

XVIl  SOLUCION DE CONTROVERSIAS (Obligatorio)

Todos los conflictos que se deriven de la ejecucion e interpretacion de la presente
contratacion, son resueltos mediante conciliacion.

XIX GESTION DE RIESGOS (De corresponder)

No aplica
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