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DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

1.1.DENOMINACION -
ADQUISICION DE VERDURAS PARA LA ATENCION DE NINOS, NINAS Y
ADOLESCENTES DE LA ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO. DEL GOBIERNO
REGIONAL CAJAMARCA.

1.2.FINALIDAD PUBLICA
El presente procedimiento de seleccién busca abastecer con alimentos de calidad

apto para consumo humano, para la alimentacién de los nifios, nifias y adolescentes
de la Aldea Infantil San Antonio.

ANTECEDENTES

El Gobierno Regional de Cajamarca en cooperacion con la Aldea Infantil San Antonio se
responsabiliza de la contratacion del suministro de diversos alimentos de consumo
humano para el desarrollo y funcionamiento de dicha Aldea infantil, por ser un érgano
desconcentrado del Gobierno Regional de Cajamarca. Teniendo como referencia que
desde el afio 2005 aproximadamente el Gobierno Regional de Cajamarca se encarga de
Suministrar los alimentos de Consumo entre otros a la Aldea Infantil San Antonio.

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
Objetivo General:

Alimentar a los nifios y/o adolescentes que habitan la Aldea Infantil San Antonio mas aun
tratandose de nifios, nifias y adolescentes, albergados en situacion de riesgo y desproteccion,
abandono fisico, moral y material, victimas de la violencia social, violencia familiar y en

condiciones de extrema pobreza pertenecientes a nuestra Region Cajamarca y a nivel
nacional.

Objetivos Especificos:

- Mediante la alimentacion sana y equilibrada asegurar el crecimiento, desempefio
fisico y mental delos nifios que habitan en la Aldea Infantil San Antonio.

- Eliminar la desnutricion y anemia de los nifios que habitan en la Aldea Infantil San
Antonio.

ACTIVIDAD DEL POI: C0239 - DESARROLLO Y MANTENIMIENTO DE ALDEAS

CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

AR N,

DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA UNIDAD DE | CANTIDAD
TECNICA MEDIDA

AJO ENTERO CALIDAD PRIMERA KG 380 -
ALVERJA VERDE EN VAINA CATEGORIA EXTRA KG 600
CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KG 960 4
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA UNIDAD 3600
LIMON CATEGORIA EXTRA KG 720 4
PALIAFUERTE CAIEGORIA EXIRA UNIDAD 570 4
PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA KG 2220 v
PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA KG 4050 A4~
VAINITA CALIDAD EXTRA KG 3004
YUCA CATEGORIA EXTRA KG 888
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG 780 4
COL CRESPA CALIDAD EXTRA UNIDAD 312
ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA KG 156

ALY

5.1 CARACTERISTICAS TECNICAS



FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AJO CATEGORIA PRIMERA,

Denominacion técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida ;. KILOGRAMO

Descripcion general . Elajo es el bulbe o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al genero y especie Allium sativum L. de la familie Amaryflidaceas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
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Dal hien

El ajo categoria primera, debera ser entero, compacto y bien formado, de consistencia firme,
exentos de pudriciones o dafios fisicos (heridas y rajaduras), de materia extrafa {tierra, piedra,
arena u otro material extrafio objetable), de plagas (hongos, insectos, acaros, nematados, entre
ofros), de humedad externa (salvo la condensacién consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica), de cualquier clor, color o sabor no caracteristico que afecte |a czlidad del producta: los
lotes de ajo deberan estar conformados por bulbos de |a forma tipica de (a variedad, compactos y
constituides por dientes ovoides, carnosos, estar completos, secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin signos de desecacién, cada lote de ajo deberd eslar

i H ¥ H P R - | - 1o RITEY rd .~
conformade por una misma variedad, sogin lo indica 8! numera! 5.4 ds la NTP Gi1.101:2015
(revisada et 2021).

Y presentar3 las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el

Requisitos ganeralas numeral 81 de la NTP de Ia
referencia.
Cumpllr con lo indicado en el | NTP 011.101:2015
Categoria, sanidad y numeral 5.2 y Tabla 1 de la NTP | (revisada el 2021)
aspecto de la referencia para ajo categoria | HORTALIZAS, Ajo.
primera, Requisitos. 2° Edicion
Cumplir con lo Indicado en el
Clasificacion numeral 5.3.1.1 de la NTP de ia
referencia,
Cumplir con lo establecido par el | Re9lamento de  Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad | 28roalimentaria  aprobado
INOCUIDAD Acrari . mediante Decreto Supremo
graria SENASA, autoridad |,
nacional compstents? N° Q04-2011-AG y  sus
) modificatorias

Precision 1: Ninguna.
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(J)}@ﬁ{;l 2.2, Envase y/o embalaje
\ vt

El ajo categoria primera, debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frascas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los buibos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u olros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, U ofros envases de tamafio y peso variables, al
contenide de cada unidad de embalaje debe ser homogeénso v estar compuesio tnicamente por

g P ! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado

GUTIERREZ Claudia

250 FAL 20600927018 hurd mediante Decreto Supreme N° 034-2008-AG.
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bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alteraciones del producto, que relinan fas condiciones de higiene, limpieza
y resistencia a la humedad, manipulacién y transporte, de modo que garantice la conservacion del
producto, segun indica el numeral 10 de fa NTP 011.101:2015 (revisada &/ 2021,

Precisién 2; La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso reto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

Elrotulado del ajo categoria primera, debera cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
{2018} Norma generai para ei efliguetado de jos alimentos preenvasados, ademas de las
disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada ef 2021);

- el nombre y variedad del producto indicado;

- categorfa indicada como *primera”;

- peso neto, en kitogramos:

- nambre o razén social del produclor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social del importador:

- el pafs de origen;

- numero de Autorizacion Sanitania de establecimiento emitido por el SENASA;

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante debers indicar en las bases {seccion espagifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrata), otra informacion que considere deba estar rotutada, La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atribulos del bien descritos en numeral 2.1 de
|a presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apiica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica * VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum
safivum L. La vaina es el frutc de las plantas de la famifia

Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja
verde.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

CALIDAD

Del bien

Las vainas de ia arveja verde categoria extra deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y deben estar
en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones,
segln lo especificado en ef numeral 5,1.1 de la NTP 011,106:2016.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo v estar compuesto Unicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, calor v calibre. La parte visible del contenido
dei empaque debe ser represemtativa dei conjunto, segun 10 Indicado en el numeral 8.1.3 da Ia
NTP 011.106:2018.

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

Consistencia

Gratios liernos y consistentes, no
harinosos.

Llenado de vainas

100% Henado de vainas.

Color de vaina y granos

Verde brillante {claro u ascuro, segin

variedad).
A Pequefio NTP 011.106.201‘8
Tarmafo del grano E———— 103 HORTALIZAS. Arveja
Mediano ntre &,F mm y 10, verde. Requisitgs. 2°
mm Edicion
L Grande Mayor a 10,3 mm
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numerat 3.2 yio proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.106:2018, por ejemplo: Arveja verde categoria extra - tamafio grande.

2.2. Envase y/o embalaje

Las vainas de arvejas verdes categoria extra deben ser envasadas tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGT DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo. deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin lo
indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Los empagues deban estar impios y compuestos por matsriales que no causen alieraciones af
producto, y sean de material adecuado gue retina las condiciones de higiene, limpleza,
ventilacién y resistencia a la humedad, martipulacion y al transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion del producto, segtin se indica en el numeral 8.14 de Ia
NTP 011.106:20186,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales come: material, peso, tino de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011,106:2016, conteniendo las
ya Sy siguientes indicaciones;

- peso neto en kilogramos;
- procedencia y fecha de cosecha;
(e - nombre o marca del productor;
Do - numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma det contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. L
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien desecrias en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
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Denominacion del hien
Deneminacion técnica
Unidad de medida

Descripcion general
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: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
» KILOGRAMO

: El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie

lpomoea batatas L. de la famllia de las Convolvulaceas, en

estado fresco y destinada para el cansumo humano.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
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CALIDAD

Uniformidad

Cada lote de camote amarillo debe estar
conformado por 1na misma variedad (es

decir, color, forma vy piel).

Alteraciones y
sustancias extrafias

Exento de:

- Humedad externa anormal {(mojada).
Olores y sabores extrafios.

- Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, etc.).

Tamafio (diametro
perpendicutar al eje de
crecimiento)

Calibre de 8¢ mm a 100 mm

Se aceptard por unidad de envase, un
maximo de 15% en peso del producto de
tamafio diferente al establecido.

NTP 011,120:1992
Desprendimiento de la o {revisada el 2012)
piel 0% TUBERCULOS VY RAICES,
_ Camote amarillo.
Cortes, cicatrices, _ N Requisitos. 12 Edicidn
maguiladuras, grietas, Maximo 2%
rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
{las tolerancias se refieren
al porcentsje en paso del { i 9
preducto por unidad de Pudricién seca 0%
envase) . ]
Pudricion humeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas varfetales Méximeo 2%
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2.2, Envase y/o embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TIANIOD TATED VT I PT AL N LISV T AL 1A O O Dm Ao
tl\!"\!‘d\?["O!\l UL TN T MG ] IV ALLLADS MIUDOUMAD,

Los envases deben satisfacer las caracterfsticas de higiene, ventilacion y resislencia necesarias

para asegurar la manipulacion, el transporte v la conservacién apropiados de los camotes, y

deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u olros

envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas

correspondientes, segdn indica el numeral 11.1 de fa NTP 014.120:1992 {revisada el 2012).
Precicidn 2: La entidad convecante dobera indicar on las bases {seccion espaciiica, sspecificacionss
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
{(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
¥ las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 201 2y

- elnombre del producto indicado como “camote amarillo”;
SN - el grado de calidad: “primera”;
- - masa aproximada en kilogramos;
-~ numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiente de Procesamiento Primario emilido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/a proforma del contrato), atra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téenica.

2.4. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

Firmado digitalmente por
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
Denominacidn técnica : CHOCLO CATEGORIA © GRADC EXTRA C PRIMEIRA
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcion general : Eselmaiz Zea mays L. amilacea St, en astado “chocly”, es decir,

cuyos granos se encueniran en estado inmaduro ¢ tierno para su
comercializacion directa destinado al consumo humano,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los choclos categoria extra o primera deberan estar libres de lesiones causadas por contusiones o
cualguier otra causa, de olores y sabores exlrafios, estar sanos, frescos, limpios, bien cubiertos y
formados, con un grade de madurez tal que, siendo aptos para el consumo, le permita soportar el
manipulec, transporte v conservacion en buenas condiciones; presentaran pancas envolventes
sanas y proptas de la variedad pudiéndose tolerar una pequenia abertura cue pusda presentarse en fa
punta, Los granos deberan ser tiernos, turgentes y lechosos, deberdn presentar color blanco en su
totalidad que cumplan las tolerancias establecidas; seran de forma tipo cilindrica, conica, con
disposicién de sus granos en hileras lineales, desde la base a la punta. Los granos seran anchos y
achatadas, segln fos numerales 5.1, 5.2, 5.3 vy 5.4 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Los choclos categoria extra o primera seran de tamafio {calibre) maycr a 12,00 ¢m, segun el numeral
6.2 (para otras variedades de choclo) de la NTP 011.105:2014 (revisada et 2018),

@ m“i Y presentaran las siguientes caracierislicas:

Tirmags diplalnignte por CEMNTA
GUEVA Erma Radual FAU
20GODO27E18 har

Wolive: Doy ¥* B

Fecha. 25.04.2021 23 3244 .0500 CAL’DAD

o Cumplir con io indicado en el numeral
et e s gene
Pl Requisitos generales 5.1 de la NTP de la referancia.

Color de los granos Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2 de la NTP de la referancia.

Cumplir con lo indicade en los
gorrfga ?el chocle y granos| nymeraies 5.3 y 5.4 de la NTP de la
° ohoe [referencia. __INTP 01%.105:2014

L.-umplif con W indicado en 1os (re‘."isada e, 2019) MA]Z

numerales 55, 6.2 (para ofras AMILACEO. Chaclo

Tamafio {calibre) variedades de choclo) segin la Requisitos. 2% Edicion '
categoria exira o primera de la NTP

@”‘"’ de 1a referencia.

) Cumplir con lo indicado en ef numeral
G samenepr v | Categoria 6.1.1 de la NTP de fa referencia.

Hoie oy v~ B
Prscha. £2 (42021 19 tns gn 0500 Cumpilr con lo indicado en el numeral

Tolerancias 6.3 (para olras variadades de choclo)

@ &Re de la NTP de |a referencia.

Firmade digitalmente por
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stivo: Doy v* B* mediante Decreto Supremc N° 034-2008-A0.

wehy 30.04.2021 00°53 46 35 05
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Precisidn 1. La entidad convocante debera precisar en las bases {seccion especlfica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafo del Choclo calegoria extra ¢ primera
requerido de acuerdo a o establecido en fa norma NTP 011.105:2014 {revisada el 2019}, por ejemplo:
Choclo categoria extra o primera de tamafo mayor a 12 ¢m.

2.2, Envase y/o embalaje
Los requisitos de los envases seran los indicados en fa norma Codex CXC 44-19985 {2004) Codigo
de practicas para el envasado y transporle de frutas y horlelizas frescas, de tal forma que garanticen
ta proteccion al producto durante su transporte y almacenamiento, deberdn ser nuevos,
sanitariamente aptos, de grado alimentario, técnicamenie adecuados, timplos, homogéneos en
presentacion, resistentes a la manipulacion y al transporte.

Los choclos categoria extra o primera deberan ser acondicionados de tal manera que gueden
protegidos, bien presentados, homogéneo y debera estar constituido Unicamente por mazorcas de
chaclo del mismo origen, calidad y tamaric. La parte visible del envase debera ser representativa de
todo el contenido, segln el numerat 7.1 de ta NTP 011.105:2014 (ravisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
lécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso nete det producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
E} rolufado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompanen el envio, deberan cumplir cort lo siguiente, segin el numerai 7.2 de Ja NTP 01 1.105:2014
{revisada el 2019}

- identificacion: nombre (“choclo o maiz choclo”);
- direccion del envasador v/o expedidor;
- codigo de identificacion {lote);
- origen (pais de arigen);
categoria o grado;
- tamafio {czlibre),
cantidad de choclos;
g numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por ef SENASA;
e . codiga de rastreabilidad generado en et procesamiento del alimento.

Precision 3. La entidad convocante debera indicer en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rohulada 1 a
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha {écnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,

I /ane)
,&,

Firmado digitalmenia por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AlSA - Direclora (g)
Motiva: Viso gn sefisl de
rvonformidad

Fecha: 29/04/2022 01:00 . m

Y O
1
tdo digitalmente por
\WIORA GUTIERREZ Claugia
+FAL 20600027818 hand
0 Doy V* B
a 20%4,202! 08:53:20 -05:00
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus
aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia do lag Rutacone,
También llamado fimén de cebiche y limén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

[Dml
H

Firragdo digialnonte rm CENTA
CUEVA Enma Ra&uu FAL
20000927818 han

Metive: Doy v* B*

Fogha: 35 04 2021 32.50.09 -05.00

Fumnde digdatmiants gor HUANAN
GUERRERO Aodngo Emasto FAY
EUAOGEETE1E hard

Mabvg. 00&\" -

Fucha: 22.04.2021 20:32.08 0% 0D

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Cela FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora (e}
Motive: Visc en sefial de
confermidad

Fecha: 29/04/2022 01:01 p m.

P

Del hien

Ellimén categoria extra debera eslar entero, ser de consistencia firme, sano {excluirse los afectados
por podredumbre o deterioro que impida su consumo) y limpio; practicamente exento de cualquier
materia extrafia visible, de plagas (que afecten aspecto general), de dafios causados por plagas,
per bajas temperaturas, exento de humedad (salvo condensacion consiguiente a su remocién de

una camara frigorffica), de cualquier olor v /o sabor extrafo, segln indica el numeral 5.1 de [a NTP
011.006:2005,

El limdn categorfa extra debera haberse recolectado cuidadosaments, haber alcanzado un grade
aproplaco de desarrollo y madiurez de acuerdo con los witerios peculiares de ja variedad y ia zona
en que se producen. El desarrollo y condicidn de los limones deberan ser tales que les permitan
soportar el transporte y la manipulacion, v llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin

indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.008:2005,

El limon categoria extra, de acuerdo a su didmetro se clasifica en los
indica el numeral § de la NTP 011.006:2005:

siguientes calibres, segtin

Calibre Diametro (mm) Unidades del producto por Kilogramo
A 44 a mas 20-22
B 41a43,9 23-27
C 382409 28 -33
D 35a379 34 -39

Y presentard las siguientes caracter(sticas:

CALIDAD

Cumplir con io indicado en el numeral

Requisitos minimos 5.1 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en los

numerales 5.2.1 y 7.1.1 para Limén

Categoria Categoria Extra de la NTP de la
referencia, NTP  011.006:2005 FRUTAS)
Cumplir con lo indicado en los | Limon Sutil. Requisitos. 4 Edicién

numeraies 6 y 7.2 para Limon
Categorfa Extra de la NTP de la
referencla.

Calibre (tamafo)

Cumplir con Jo indicado en al numeral

Homogeneidad 8.1 de la NTP de la referencia,

Cumplir con lo establacido por el de
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
~SENASA, autoridad nacional

competente’.

Reglamento lnocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG v sus medificatorias

i
B AT | L2

INOGCUIDAD

3
ZANOR, GUT{EREQEZ Cliutha
sa FAL 20600927318 havd

v Da&\" B
cha: 20.04.2021 101114 -05.00

mado, c-%la!meme

i Segiin articulo 10 def Reglamento del Decreto Legislativa N° 1082, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el cafibre del limén categoria extra requerido, de acuerdo
a o establecido en la norma NTP 011.006:2005, por ejempla: Limén categoria axtra calibre C.

2.2,

Envase y/o embalaje

£l contenido de cata envase deberéd sei Numogéneo y estar constituido Gnicarmente por limones dei
mismo origen, variedad, calidad y calibre; en |a categoria Extra, el color debera ser homagéneo, La
parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segun indica

el numeral 8.1 da la NTP 011.008:2005.

Etlimén categoria extra debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para ef envasado y transporte de frutas v hortalizas
frescas, segin indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deberdn satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacién apropiades de los limones.
Los empaques deberan estar exentos de cualguier materia vy olor extrafio, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.008:2005.

Podran ser cajas de cartdn, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto guede debidamenle protegido. Los materiales utilizados en el interior del envass
deberan ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal gue evite cualquier dafio externo o interno al preducto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o seflos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indlca el numeral 8.2 de la NTP 014.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, sspecificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caraclerisiicas del envase tales coma: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

2.1

@ 8RO

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Cetia FAU
20453744168 soht

SEDE - AISA - Diractora (o)
Molivo: Viso en sefial d

Rotulado

El rotulado del limOn categoria extra deberéd cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edigidn
y demas disposiciones establecidas en el numeral $ de la NTP 011.006:2005:

- nombre det producto y nombre de [a variedad;

- nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor comerciatizador:

- origen del producto;

- categoria;

- Calibre,

- peso nato,

- fecha de envasado;

- lote;

- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por ef SENASA;
codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

conformidad Precisién 3: La entidad convotante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones

Fecha: 290

4EI22 ISR téenicas numeral 3.2 yio preforma del contrato), otra informacion que considere daba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

inserto No aplica.

Precision 4; No aplica.

I;c)m-.

l

Firmada digialmanto por
ALZAWORA GUTIERAEZ Claudia
Rosn FAL 2086CO27818 hard
Hiotiwo: Coy ¥ B®

Fecha: 20.04.2021 10.11:24 0500
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Denominacion {écnica PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMC

Dascripcion general + La palla es un frdo provenlente de ta especie Persea americana
Mill, de la familia de las Lauraceas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Firmadn digiaiments por
TANTA VIDAURRE Cetia FAU
20453744168 soft

SECE - AISA - Direclora {e)
Motivo: Vise en sefal de
conformidad

Fecha: 20/04/202201:04 g. m.

e

Fistnadio digiatmonte FUI CENTA
CUEWA Enma Raguel FAL
20600937838 hat

Wielvo; Doy v+ B+

Fecha: 25.04.2021 22.17:29 -05:00

mu_.‘
-

Firmaco digilalnmnta por HUARAN
GUERRERQ Rodrigo Ernoslo FAY

20600927818 hard
Kiohiva: Do)

W ge
Fecha. 22 E‘.Eﬂ?l 2025260500

J‘E‘i.-a...|
T

‘madb digzitalmante por

LANMORA GUTIERREZ Clautia
¥su FAU 20800927818 hard
e, Wl

wha’ 20.04.2021 10.44 00 05 00

Del bien

La palta fuerte categoria extra debera estar entera, sana (excluir frutos afectados por podredumbre
o deteriora que hagan que no sean apios para el consumo), limnia, exenta de materia extrafis
visible, practicamente exenta de plagas, dafios causados por plagas (que afecten el aspecto general
del praducto), exenta de humedad externa anormat (salvo condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, de dafios causados por bajas yio altas
temperaturas, tener pedinculo no superior a 10 mm, sequn 1o indicado en et numeral 4.1.1 de fa
NTP 011.018:2018.

Las paltas deberan haber slcanzado una fase de desarrollo fisiolégico que asegure Ia finalizacién
det proceso de maduracién (madurez de consumo). La palta madura no debe tener sabor amargo.
El desarrolio y condicion de las palias deberan ser tales que les permitan soportar el transporte y la
manipulacion, y llegar en estado satisfactoric &l lugar de destino, segin indica sl numaral 4.1.2 de
la NTP 011.018:2018.

La palta fuerte categoria extra se clasifica por el peso del fruto en los siguientes calibres, segdn sl
numeral 3 (a) de la norma Codex CXS 197-1995 (2013):

Cadigo por calibre Peso {en gramos)

2 >1420

4 781-1220
6 576 - 780
8 4856 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
14 258 - 313
16 227 - 274
18 203 - 243
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151 -175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123 - 137

Version 04

Pagina 1de 3



A R ——
w WL
Firmado digilalmenle por
TANTA VIDAURRE Calia FAU
20453744158 soft
SEDE - AISA - Direclora (a)
Motive: Viso en sedtal de
conformidad
Fecha: 29/04/2022 01:08p. m

E:)a:s...

Y presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 4.1 de ja NTP de la
referencia.
Cumplir con 1o indicado en 10§
Categoria numerales 5, 7.1 y 7.3 para la | NTP 01.1.018:201.9.PALTA.
palta fuerte calegoria extra de la | Requisitos. 67 Edicion
NTP de la referencia.
Cumplir con o indicade en gl
Homogeneidad numeral 8.1 de ta NTF de la

referencla,

Cumplir con lo indicado en los
numerales 3 {a) v 4.2 de la
norma Codex de la referencia, | CXS 197-1885 (2013) Norma
segun el calibre de Palta Fuerie | Para el aguacate

Categoria Exira a coniratar,

Calibre (tamafio)

Cumplir con lo establecido por | Reglamente de  |nocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria  aprobado
INOCUIDAD Agraria ~ SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competante?, N°  004-2011-AG vy sus
modificatorias

Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en lag bases {seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 yfo pfoforma del contrato) el calibre de la palta fuerle caiegoria exlra requer‘ada de
acuerdo a 1o eslabiecido &q ia norma Codex CXS 157-1535 (2018), por gjempio; palia fuerie calegoria

extra calibre 18,

2.2, Envase y/o embalaje
La palta fuerte categoria extra deberd ser envasada tomando en consideracion io establacido en la
narma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de préacticas para el envasado vy transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal manera que e! producto quede debidamente protegido,

| os materiales utilizados en e interior del envase deberan ser nuavos estar Ilmnma v ser de calidad

tal que evite cualquier dafio externo o interno &l producto. Se permlte el uso de materiales, en
particutar papet o selles, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
atiquetados con tinta o pegamento no téxico, segtin ef numeral 8.2 de la NTP 011.018:2018,

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de las paltas, y
deberdn estar exentos de cualquier materia y olor exirafios, segun indica e} numeral 8.2.1 de la
NTP 011.018:2019,

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto dei producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempie que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien las documentos que acompaﬁan el envio, ademas de los requisitos aplicab]es
D ANM A, R

capt::um..duu:: =1 Id l‘iTl" FAVE R 4N LUIU HLIIVICI'\IIUO CNVI"\QP\UUQ r:uque::iduu UE dllllltﬂlth
preenvasados. 8% Edicion, deberan indicar, en letras agrupadas en el misme lado, marcadas de

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decrele Legislativa N° 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

mhda qualwnm g:
ZRAIOFIA GUTIERAEZ Clausia
1sa FAU 20600527518 hard
e

R E 1044 150500
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forma legible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguiente, segin el numeral § de fa NTP
011.018:2019:

- nombre del producto y la variedad;

- nombre direccién del comercializador, productor, ofro;

- categoria de calidad;

- calibre;

- pesoneto;

- codigo de rasweabilidad gensrado en el procesamiento primarto del alimento;
- numero de Autorizacidn Sanilaria de establecimiento emitido por SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidén especifica, especificaciones

[y LT Y
tenicas numeral 3.2 ylo proforma def contrate), otra Informacion que considers deba estar rotulada, La

informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Insertoc No aplica,

Precisidn 4; No aplica.

Firmade digitalmente por
TANTA VIDAURRE Ceha FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora (g)
Motive: Viso en sednal de
cohlotmitdad

Fecha: 29/04/2022 01108 m

g@u..

\'wl-- e e

inado daaha.!menta E

ZAMQORA GUTIERREZ Claudia
a FAL 20600927818 hard
itvo; Doy V* B¢

chi: 20.04.2021 10:44 41 0500

Versidn 04 Pagina 3de 3



FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del hien : PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA

Denominacion téenica 1 PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Desgcripcion general . La variedad peruanita tiene pulpa color amarillo y el uso sugerldo

es sancachado, puré.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Det bien

De acuerdo a su famafo la papa peruanita calidad exira se clasificara en los siguientes calibres,
segin el numeral 5.2 de la N1 017,119:2016:

a) calibre extra
b)  calibre primera
c} calibre segunda

Y presentarad las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
[P Cumplir lo indicado en el
. . numeral 5.1 de la NTP de la
Uniformidad . .
mmmmmwcam referencia, para la variedad
UEVAEnma Ra al F A
0032788 har peruanita.
ciha, 25,0420 222253 0550 Cumplir con lo indicado en el [ NTP 011.118:2016 PAPA Y
Pt Sanidad y aspecio numerai 5.3 de la NTF ae la | 3US DERIVADDS. Papa.
referencia. Definiciones vy requisitos. 3°
; Cumplir con lo indicado en el | Edicitn
i numeral 5.2 de la NTP de la
] Tamafio referencia, segun el calibre de
: papa peruanita calidad extra a
® i contratar,
o BV
. ) Reglamenic de Iocuidad
Gumplir con lo establecido por |, g- " . v
G el Servicio Nacional de Sanidag | "9/uatieitalia - apivbady
f;{,"gzﬂgg‘ugﬁ;"gg;;?g,w;{m‘{} INOCUHDAD Aararia — SENASA. autoridad mediante Decreto Supremo
e oy 1o ar: ., N°  004-2011-AG y sus
Fotha 22.04,2021 2028118 55.00 nacional compstenta®. . -
modificatorias

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn espeacifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) i calibre de papa peruanita calidad extra requerido, de
U G] acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTRP 011.119:2018, por ejemplo: papa peruanita calidad

mwbrm Ao ealibra mrinara
irmado digitalmente por CRUS G0 Saiaie MIREIT G,

ANTA VIDAURRE Ceha FAL
)4563744 168 solt

ERE-AISh-Dimaom(e) . 2.2, Envase yfo embalaje

o 5 1.1 om La papa peruanita calidad extra debera ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1959 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017} Codigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddige de
practicas para el envasado y fransporte de frulas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quade debidamente prategido.

|

E)m-..l

Tn:rd.udagna;rr.!am.eé;r * Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de fnocuidad de los Alimentos, aprobado
;ﬁ?ﬁé@%ﬁ%ﬁ.ﬁiﬁ‘sm madiante Dacrelo Supremo N° 034-2008-AG.

w0 Doy V* B*

sohil, 20.04.2028 11:17.03 ©5.00
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquler materia y olor extrarios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamano, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
sspecificados on la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS Efiguetada de alimentos

preenvasados. 82 Edicién, deberan indicar lo siguiente:

. nUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- cbédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en tas bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrate), otra nformacion gue considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

2.4. Inserte No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Firmado dtgltalmente pot
TANTA VIDAURRE Celia FAL
20453744168 solt

SEDE - AISA - Direclora {e)
Mativo: Vise en sefal de
contarmigag

Fecha: 25/04/2022 0418 p. m.

Firmado ds nalme e

ALZAMORA GUTIER EZ Claudia
Roza FaY 20600327&15 nad
Matwa: Doy V= 3°

Fegha 20.04.2021 11:17.12 05060
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FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacian del bien . PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA
Denominacion tecnica : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA
Unidad de medida ;. KILOGRAMO
Descripcion general: . La variedad Canchan, fambién conocida como "papa rosada” por

el color de su céscara, tiens pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido as para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

De acuerdo a su tamafo la papa Canchan calidad exira se clasificara en l0s siguientes calibres,
segun el numerai 5.2 de la NTP §11.119:2016:

a)  calibre extra
‘ B calibre primera
Vol c) calibre segunda

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
[ = Cumplir lo indicado en &) numerat 5.1
T Uniformidad de fa NTP de la referencia, para la
o Satinarts o CENTA variedad Canchan. P 011.119:2016 PAP
Aot Doy v B , Cumplir con o indicado en el numeral NTP 011.119:2016 PAPA Y SUS
Inengt PR N4 NP1 7218 75 .05 00 Qanidad v asoecto - - L e - . DERIVADQOS, Papa.
s 5.3 de fa NTP de la referencia. Definiciones y  requisitos Tqa
Cumplir con lo indicado en el numeral | edicion '
. 5.2 de la NTP de la referencia, segln
Tamaiic

el calibre de papa Canchan calidad
gxtra a contratar,

e -
Cumplir con lo establecido por el Reglamenta de  Inocuidad

NN N : . .| Agroalimentaria aprobado
; ) Servicio Nacional de Sanidad Agraria .
e e Emesa r0 | INOCUIDAD 1clo acional 0e sanidad Agrara | .. jiante Decreto Supremo N°
DBIOIETS 1§ nara - GiziNALDA,  aulocricad naciohal
A 5542051 200628 05+ 004-2011-AG y sUS
ar 2204, 4500 competente!. . .
modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
@ técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa Canchan calidad extra requerido, de

BB | acuerdo a o establecido en la Tabla 1 de la norma NTP 011.119:2018, por sjemplo: papa Canchan calidad

Firmado digitalmente por extra de calibre primera.

TANTA VIDA%RRE Cetia FAU
20453744168 sofl

Nous Aol 2.2, Envase y/o embalaje
B 022 01.22 o La papa Canchan calidad extra deberd ser envasada segin lo eslablecido en las normas Codex
CXC 1-1262 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 {2017} Codigo
de practicas de higiene para ias frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1985 (2004) Codigo de
practicas para el envasado v transporte de frutas y hortalizas frescas. de tal manera que el producto

quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacidn y resistencia necesarias
= para asenurar la maninulacion, el fransporte v ta consarvacian apropladas de las papas, v deberan
2 l estar exentos de cualquier materia v olor exirafios, Podran ser sacos, bolsas u ofros envasas del

VIR A iy b

“nadp d-n»la!n;ml.a Hr
ﬁ%?&ﬂ%??gﬁggu ** 1 8ggun arliculo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de tos Alimentes. aprobado

e Skieeet 1048540500 mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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mismo tamana, que cumplan con los reqguisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
carrespondientes (por ejempio; NTF 231.275, NTP 311.313, atc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma def contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar ias caracierislicas del envase tales como: material, peso, Upo de cerradg, slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulade

Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliguetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicidn, deberan indicar io siguiente:

o ot o od

o de Lotk b mieais ~1 ODRIACQ A

Ex L Pt TP Y
Hﬂlﬂu[bbillllbll\vo \—IIIIHUU pU'I AR A Pt e Y

el procesamiento primario del alimento.

TN T =Y A ik
- TIMITIGI W WG I—\U\.\JIILG\JIUH \)CIIIN.QI

- cédigo de rastreabilidad generado en

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en [as bases (seccion aspecifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.

LTS
W™

Firmado digilaimente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AlSA - Directara (2)
Motivo: Vise en sefial de
conlormidad

Feoha: 28/04/2022 G243 p. m.

]
[gm..

Tartat
‘wmadp di Ialmnn & ﬂc
ALZAMORA GUTIERREZ Clacha
1asp FAU ’3309927815 hord
Jotvg: Do
‘acha 204 4 2021 105007 05.00
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . VAINITA CALIDAD EXTRA

Danominacion técnica © VAINITA CALIDAD BEXTHA

iUnidad de medida : KILOGRAMOQ

Descripcion general : La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especis
Phaseclus vulgaris .. Es de color verde, de forma alargada v
ahusada,

2. GCARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
{as vainitag calidad extra deberan presentarse limpias, freseas enteras y sanas; pertenecersan al
mismo cultivar, deberdn tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiclones, segin indica el numeral 4.1.1 de [a
NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

La vainita calidad exira por su relacién didgmelro menor/peso, es del tamafio A, segun los numerales
41,5y la Tabla 2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011} y su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

P CALIDAD
ST " A o, fibrosidad, Cumplir con o indicado en el
afsrggigswiento y I Od|af?os numerai4.1.4 vy la Tabla 2 de la

(mecanicos y quimicos) NTP de la referencia.

ki n lo indicado en el
Cumplic can la ndicado en el |\ - 011 111:1974 (revisada

Forma rismeral 4.1.3 yia Tabia 2 de 1a

NTP de la referencia. el 2011)  HORTALIZAS.
B2 - — Vainita, 1% Edicidn, y su
Cumplir con lo indicado en el | Corrigenda  Técnica NTP
o Color numeral 4.1.2yla Tabla 2de la | 011,111;1974 (revisada e}
Fumaco ggairients pot CENTA NTP de Ia referencia. 201 1YCOR 1:2014
et Cumplir con lo indicado en ol | CORRIGENDUM !
Focha. 25,04 2071 19-35.06 .05:00 ump ini a
! Sanidad numerat 4,1.6 y la Tabla 2 de la HORTALIZAS. Vainita. 1°
e NTP de ta referencia. Edicion
: AN =il Cumplir con lo indicade en el
Firmado digilaimeate por numeral 4.1.5 (tamafic A) y la

TANTA VIDAURRE Cella FAU | Tamafio v longitud

20463744168 soft Tabla 2 de g NTP de la
SEDE - AISA - Direciora (e}

Motivo: Vise en sefial de referencia.
sonformdad
Fecha: 28/04/2022 0244 p. m

Reglamente de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por Agroalimentarla  aprobado

el Servicio Nacional de Sanidad .
INOCIHDAD Agraria — SENASA, autoridad moedsante Decreto Supremo
i N°  004-2011-AG v sus
B nacional competante’.

, , madificatorias

Firmado gigialmonta por HUANAN
GUERRERS Rodrge Enoste FAU
20800527818 harg

Motya: Doy v- B~
Focha 22-66,202! 203409 Q500

i
@m‘.;
“01age g ;:ajmnm;'ﬂé;f ! Segin articule 10 def Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Lay de inocuidad de los Alimentos, aprcbado
ﬂ?ygf zé’agééﬁan%‘iﬂgm madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
suvo: Doy ¥ B

wwhia. 20.04 2021 1131.77 -G5.00
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas rumerai 3.2 y/o proforma del contrato) ef tamafio de las vainitas de calidad extra requeride de
acuerdo a lo establecido en la NTP 011.111:1974 {revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica, por ejemplo:
vainita calidad extra del tamafio A.

2.2

Enuacea wa amhalaia

Las vainitas cafidad extra deberdn ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-196§ (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas v hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
¢l producto guede debidamente protegido.

Los envases deberdn satisfacer las caracteristicas de cafidad, higiene, ventilacion v resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte v Ia conservacion apropiada de las vainitas,
y deberan esiar exenios de cuaiquier materia y oior exirafnos. Debe cumpiir con ios requisitos que
se indican en la NTP 203.016:1971 {revisada e 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 12
Edicion, segun Indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1874 (revisada el 2011) y su Corigenda
Técnica,

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma def contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

mado digitalmente por . . s g . g o .
NTA VIDAURRE Celia FAU Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases ({seccion especifica, especificaciones
JE- ASA- Diectons &) técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
Iva: isoc en sefa e

Tormitad informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas def bien descritas en numeral

ha: 20/04/2022 0245 p. m.

24,

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafien el envia, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 87 Edicion, deberan indicar, en idioma espafiol, lo siguiente, segun indica el numeral
7.3dela NTP 011.111:1974 {revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

- designacion de la hortaliza segun: nombre, cultivar, calidad y tamafio;

- peso neto en kilogramos;

- procedencia;

- nombre o marca del productor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rasireabilidad generada en ei procesamiento primario def alimento.

2.1 de 13 prasente ficha téenica.

inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

E)m..

W e

Fitmaco diglalmente por
ALZAKOTA GUTIERAEZ Claadia
Rosu FAL 20600927813 hard
Kaltve: Doy ¥ &

Focha: 20.04.2021 113127 -05:00
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien YUCA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica YUGCA / MANDIOCA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMC
Dascripcion general La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida
de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorblaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La yuca categoria extra debera haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiacs de assarralio fisioldgics, leniendo en cusnta las caracteristicas de ta veuisdad y fa cunia
en que se produce, El desarrollo y condicion de la yuca calegoria extra deberdn ser tales que le
permitan soportar el transporte y fa manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino,

segln indica ef numeral 2.1.1 de fa NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

L& yuca categoria exira se clasifica en los siguientas calibres, de acuerdo al diametro en la seccidn
transversal mas gruesa de la ralz, segln el numerat 3 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada

el 2079}
T Calibre Diametro (cm)
) : A 35-60
B 6,1-80
C >80

CALIDAD

Cumpiir con lo indicado en el

Fimada g:giaimanta fmr GENTA
CUEVA Enma Ragual FAU

2UEDNGZ7UTH har
Motwty: Doy V* B
Facha. 26.04.2021 18:37.57 .05:00

=

Firmade digitaimants por HUAMAN
GUEAHERO Hodngo Eraesto FAU
20600827838 hard

Mafivo: Doy ¥* B*

Focha: 22.04,2021 20 34:49 .05.00

‘mada digitalmente pot@cnicas numeral 3.2

Requisitos minimos

numeral 2.1 de la NTP de ia
refaerencia.

Clasificacion y tolerancia de
calidad

Cumplir con lo indicado en los
numerales 2.2.1 y 4.1.1 de la
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en los
numerates 3 y 4.2 defa NTP de

NTP-CODEX STAN
238:2014 {revisada el 2019)
NORMA PARA LA YUCA
{MANDIOCA) DULCE. 12
Edicién

Calibre . i R . !
ia referencia, de acuerdo a ia
yuca a contratar.
Cumplir con lo establecido por el Regiar_nento ‘de Inocuidad
Servicio Macional de Sanidad Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente™.

N® D04-2011-AG vy sus
modificatorias

@Emcisién 1. La entidad convocante debera precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
y/o proforma del cenirato) el calibre de la yuca categoria extra requerido de acuerdo

ssarasrebaan 0 "V lo establecido en Ja norma NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada ef 2019}, por ejempla: yuca categoria

DE - AISA - Owectora {e)
ilive: Visa en sefal de
nfermidad

cha: 280472022 02:47 p m.

2.2,

extra, calibre B.

Envase y/o emhalaje

La yuca categoria extra deberd ser envasada segln lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido,

3~
-

nadp gigtalments
ZA

401 GUTIERREZ Cioucia 1 Segdn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

sa FAU 20600937418 hard X
o Doy V& mediante Decreto Supremao N° 034-2008-AG,

tha 20.04.2021 1:3300 -05:00
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E! contenido de cada envase deberd ser homogénec en cuanto a la forma y estar constituido
Gnicamente por yuca categeria extra def mismo origen, variedad y/o fipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segin indica &l
numerat 5.1 de ta NTP-CODEX STAN 2382014 (revisada el 2019).

Los maleriales utilizados en el interior del envase deberédn ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel © sellos, con
indicacionas comerciales, siempre y cuando esten impresos o etiquetados con tinta o pegamente no
ldxico, segun indica el numerat 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 {revisada e} 2018).

Los envases deberan satisfacer las caracterislicas de calidad, higiene, verdilacion vy resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el fransporte y la conservacion apropiados de la yuca

categor(a axtrg, y deberdn ostar exentos de cuaiguier materia v olorextrafios, seqdn indica sl numeral

5.2.1 dela NTRP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2018).

Precisién 2; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2.2 ylo proforma del contrate), el peso neto del produclo por envase. Ademas, podra
indicar las caracterfsticas del envase tales coma: material, peso, tipo de cerrado, slempre que s& haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

£3rhem™
EALALY

‘mado digitaimente por
NTA VIDAURRE Celia FAU
433744 166 soft

DE - AISA - Direclora {e)
Hivo: Viso en sefial de
nlfarmidad

cha: 29/04/2022 D248 p.m.

Rotulado

Cada envese debwera lievar las sigueintes indicaciones en isiras agrupadas en & mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exierior, o bien en los documentos que
acompafien el envio, segin indica el numeral 8.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada e/

2019):

- nombre del producto y tipo {dulce) si el conlenido no es visible desde el exterior;

- nombre de la variedad (facultativo);

- nombre y direccién del envasador y/o expedidor;

- pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién;

- categoria exira;

- calibre (expresado como codige de calibre o didmetre minime y maximo en cmy);

- pesonelo;

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique gue la yuca debera pelarss y
cocerse antes de su consumoy;
nimero de Autorizacion Sanitaria de Establacimiento emitido por ef SENASA;
cédigo de rastreabilidad generado en ef procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en Ias bases (seccion especifica, especificaciones
iécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de! bien descrilas en numeral
2.1 de la presante ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No apiica.

ﬁ:)zs...

‘v
Tumado d«}nla!mun i

ALZAMORA GUTIERREZ Claudia
ipsa FAU 20400927818 hard
dotar Doy V* BY

‘achp: 20,04, 2021 11:33:2305:00
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Cenominacion &cnica ZAPALLC MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general Zapallo macre, es el frute de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de las cucurbitdcess.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

E)m...

Firmado usgiaimenta por CENTA
CUEVA Enma Ragqual FaU
ZUOUSETENE i

Mouva: Doy

e g
Feeha, 25.04.2021 194041 0600

F@“”"

Firada ckgilalrmanto poe HUAMAN
GUERARERG Rodrgo Erneslo FAL
208060927818 hard

Wobya. Ve g

Fachor 22.04.2021 20:35:38 .05:00

ANTA VIDAURRE Celia FAU
1453744168 soft

EDE - AHSA - Direciora (e}
otive: Viso en sefial de
mnformidad

acha: 29/0412022 02:49 p. m.

CALIDAD

Del bien

Los zapallos macre categoria primera deberén presenlarse maduros, impios, frescos, enteros y
sanos, perteneceran al mismo cultivar v deberdn tener el grado de madurez comercial que les
permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y canservacian en buenas condiciones,
segtn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015,

Los zapalios macre categoria primera tendran come minimo un peso de 25 kg, segin indica la Tabla
1 de fa NTP 011.114:2015,

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

Presentacion y Sanidad

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5,11, 54 v 5.4.1 y Tabla
1 (para la Categoria primera), de la
NTP de la referencia.

Madurez i -
- dureza de cascara Cumplir can lo_indicade en el yyp 011.114:2015
- CO}OF de cascara TIUNIGT G L [=1¥1 <) 1 \Hata a HORTALIZAS. 2893“0

= textura de pulpa
- colorde pulpa

Categorfa primera), de la NTP de la
referencia.

macre. 22 Edicion

Tamafio Cumplir con o indicado en la Tabla 1
(para la Categoria primera), de la
Defectos NTP de |a referencia.
Reglamento de
Cumpiir con o estabiecido por e inaauidad
Servicic Nacional de Sanidad Agroalimentaria .
INOCUIDAD . X aprobado mediante
Agrarta - SENASA, autoridad Decrelo  Supremo  N°
H 1
nacional competente’. 004-2011-AG  y  sus

modificatorias

@@ Pregision 1. Ninguna.

b 2 |
FMEa0 Agiiaimente pof  dak

Ernunrca wrin nrefanlsain
=lIYQROT Yiw WII[HRIHJW

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacion debers tener en
consideracion lo establecido en la narma Codex CXC 1-1869 (2020} Principios genetales de higiene
de los alimentos y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacién nacional vigente,
segtin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se {ransporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapalios también deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la

aaaaa

NTP 011.114:2015.

-1 I
g

A Sigtalntente

ZAMOAA GUTIERAEZ Claudia
154 FAU 20600927058 hard
ative: Dug“v' B
ieha. 20.04.2021 15,3444 -05:00

! Begin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 03

Pégina 1 de 2



Precision 2: La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccidn especifica,
especificacionss técnicas numeral 3.2 yio proforma del contralo), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pivralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acompafien el envio, ademdas de los requisitos aplicables especificados en la

NTP 209.038:2049 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,

deberdn indicar, en idioma espafiol, lo siguienta:

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilograrnos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador ¢ vendedor;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

- codigo de rastreabllidad generado en el procesamiento primario del alimento,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato}, otra informacién que considere deba astar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracter{sticas del bien descritas en numeral
P 2.1 de la presente ficha técnica.

N = 24, Inserto No aplica.

Precisién 4; No aplica,

Firmado digualmente por
TANTA VIBAURRE Ceita FAU
20453744168 solt

SEDE - AISA - Directora (e)
Molivo: Vise en sefial de
ganfarmidad

Fecha: 29/04/2022 0250 p. m
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : GOL CRESPA CALIDAD FXTRA

Oenominacion técnica . COL CRESPA CALIDAD EXTRA

Unidad de medida » KILOGRAMO

Descripcion general : Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a la

especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Deibien
La cof (singnimo de repollo’) crespa calidad extra deberd presentarse limpia y fresca, pertenacera
al mismo cuitivar y debera tener un grado de madurez comercial que ie permiia soportar e
manipuieo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral 3.1.1 de
la NTP 011.108:1874 {revisada =l 201 8) y su Corrigenda Técnlca.

De acuerdo al tamano, |a col crespa cafidad exira serd del tamafic A, segin indica el numeral
3.1.5yla Tabla Zdela NTP 011.108:1874 {revisada el 2018} y su Corrigenda Téenica.

Tamafio Relacion didmetro/peso
A i Més de 3t em:mas de 6 000 ¢

e Y presentara las siguientes caracteristicas:

y CARACTERISTICA| ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
. Cumplir con lo indicado en sl numaral
Presentacion ©

3.1.1 de la NTP de la referencia.
Cumplir con lo indicado en el numeral

Calor 3.1.2 de la NTP de la referencia, NTP 011.108:1974 (revisada
zde d-giaime-tc par CENTA
E‘éﬁ‘z’%&?’gﬁgﬁ“’f‘rﬁ“& Cumplir con lo indicado en el numeral el 2018) TORTAHZAS' Col
V7 FTBAA0P 223427 05,00 Forma 3.1.3 de la NTP de |a referencia grespa. d1 Edicmn, yN‘?g
R s ~ _ : arrigenda  Técnica
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.9.4 1§ 011.108:1974 (revisada
Cansistencia para la calidad Exira, de fa NTP de la | gp18ycT 1:20189

referencia. HORTALIZAS. Col crespa.
Cumplir con lo indicade en los numeraies | CORRIGENDA TECNICA 1. 12

3.1.5 v 3.1.7, segun el tamano requerido, | Edicion

Tamafic y longitud

del toctn de la NTP de la referencia.
ot Cumplir con Jo indicado en al numeral 3.1.6
Sanidad para fa calidad extra, de la NTP de la
referencia.
e B st S A Reglamento de Inocuidad
iws Sy e Cumnplir con fo catablecido por ef Servicie | Agroalimentaria  aprobado
iy 22.04.2021 19:56 42 -0 ' - " :
n i R ER | INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto  Supremo
@ﬁCI autoridad nacional competente?, N°® 004-2013-AG y sus
modificatorias

nade digitaimente por

ITA VIDAURRE Celia FAU . . . . .. . . R
saTeatsBson  Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
e e e mectle (&) sdécnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) el tamatio de la col crespa calidad extra requerida de

T w2 w22 p.m. ACUEIO cON |0 establecido en la norma NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica,
por ejemplo; Col crespa de calidad extra, de tamafio A.

—
-

1 Sequn la Real Academia de la Lengua Espafola, la palabra “col” es sinonimo de “repcfio”.
ey cuga 2 SBQUN articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
Amesreeed  yediante Decrelo Supremo N 034-2008-AG,

20.44.202 08 54 40 .05 DU
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2.2.

Envase y/o embalaje

La col crespa calidad exira deberd ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXS 1-1868 (2020} Principios generales de higiene de ios alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Cddigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1835
{2004} Cédigo de practicas para e envasadeo y transporie de frulas y hertalizas frescas.

La col crespa calidad extra deberd ser acondicionada de tal manera que gquede prolegida,
ventilada y bien presentada, segtin indica el numeral 6.1 de ta NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (ssccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yic proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Adernas, podra
indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren ia piuraiidad de postores.

2.3.

Rofulado

El rotulado de 1a col crespa calidad extra debera cumplir con to indicado en la NTP 208.038.2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetads de alimentos preenvasados. 8* Edicidn, v las
disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.,108:1874 (revisada el 2018} y su
Caortrigenda Técnlca:

. el nombre del producto;

- nambre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad extra;

- tamafio;

- peso neto, en kitogramos,

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedaor;
- el pals de arigen,

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en 1as bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra infarmacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de ta presente ficha técnica.

24

nserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

(v)ere

Firmade digitaimente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744158 soft

SEDE - AISA - Directora (¢}
Motivo: Viso en sefat de
canformidad

Fecha, 2oI0emnae nara = o
SOhaE. €5 e02Z God i im.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica

tUnidad de medida
Descripcion general

e eV e e el a T N

. ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA

: TURIONES DE ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA

! KILOGRAMO

: Los turiones de esparragos verdes son obtenidos de las
variedades comerciales de la especie Asparagus oficinales L.

de la familia Liliaceae, que se suministran frescos al consumidor
después de su acondicionamiento vy envasado.

“CALIDAD

mado dighalimenie por
{TA VIDAURRE Calia FAU
53744168 soft

JE - AISA - Directora (&)
fivo: Viso en seilal de
formidad

ha: 26/04/2022 0254 p. m

Requisiios minimos

Los turiones de
categoria extra dehan:
a. Estar enteros,

b. Estar sanos, y exentos de podredumbre
0 deterloro que hagan gue sean aptos
para el consumao.

c. Estar limpios, y practicamente exentos
de cualguier materia extrafia visible.

d. Estar practicamente exentos de plagas
que afecten al aspecto general del
preducto.

e, Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

f. Estar practicamente exentos de dafios
por deshidratacion,

g. Estar exentos de dafios causados por
frio.

h. Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la  condensacidn
consiguiente a su remocién de una
camara frigorffica.

I, Estar exentos de cualquier olor vy /o

gsparragos  verdes

NTP 011.109:2013
(revisada e 2018}
ESPARRAGO, Espérrago

sabor extrano. fresco. Requisitos. 4°
j. Tener un aspecto y olor frescos. Edicién
k. Estar practicamente exenios de
maguliaduras
i, Esiarexsntos de uaiios causados por un
lavado o remojado inadecuados.
m. El corte en ia base de log turiones debe
ser lo mas recto y limpio posible.
P Ao |
demas, los tiuriones no deben estar
s e huecos, pelados ni quebrados. Se permiten,
"“""“n’"“'“‘ﬂﬁé%"s",'ni'}f.?'é‘ﬂﬂ‘ sin embargo, pequefias grietas que hayan
N aparecide después de la recoleccion,
e R siempre que no superen los limites de
{olerancia del grado de calidad.
Aspecto Caracteristico de la variedad
B~ Forma Muy bien formade v practicamente rectos g:)w..
o Calidad Puntas Muy compactas (punta A} At
s datamens Se permitira indicios muy leves de manchas E‘G"&%"A"s”‘n‘i:::“s:"b‘z i
ﬁ:ﬁfﬂ%&?ﬁ?ﬁ&:@mi Defectos permitira indicios mu; yleves do manchas | L
e Y 1201 14.17.26 05.00 de coiol o caracteristico causados por Fohn 05 11,2051 165043 0800
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agentes no patdgenos en los tutiones, que
puedan ser eliminados por el consumidor
mediante pelado normal. Se permitira

g . A b b1 owlm e o
indicios dec fibrosidad on los turiones.

Color

Caracter{stico

El esparrago verde debe ser de ese color
por 1o menos en el 95% de su longitud.

Tolerancia de calidad

Se tolera el 5% en ndmero o en peso de
turiones que no satisfagan los requisitos de
esta categoria, peroc que satisfaga los de Ia
Categoria 1.

Longitud

Tolerancia de longitud

L.a iongitud de ios turiones debe ser

- Esparragos largos; Superior a 17 cm
- Espérragos cortos: 15 -17 cm
- Puntas de esparragos: Inferior a 15 cm

La longitud méaxima permitida para [z
clasificacion de los esparragos verdes es de
27 ¢cm,

Se tolera el 10% en numero © en peso de los
turiones que no correspondan a la longitud,
con una desviacion maxima de 2 cm de
fongitud.

Calibre

made cigitalmente po
¢TA VIDAURRE Celia FAU
53744168 sofl

JE - AlSA - Directora {e)
tive: Viso en sefial dd
formidad

ha: 28/04/2022 02:86 p. m.

El diametro de los esparragos verdes se
medird a 2,5 cm del extremo del corte.

Calibre Didmetro {mm)
Jumbo Mayer o igual a 20
Extra large De16a220
Large De12a 16
Standard o DeBa12
Medium
Small Ded4al

Diametro minimo 4 mm

En un solo empaque, atado o manojo, la
diferencia maxima entre el turion mas
grueso y el mas delgado debe ser de 5 mm,

Tolerancia de calibre

Se tolera el 10% en nimero o en peso de los
turiones que no correspondan al calibre
indicado, con una desviacion maxima de 2
mm de digmetro,

2.Cada embalaje daba contencr turicnes d
mismo origen, calidad, grupe de color,
longitud, calibre.

b. La parte visible del contenido del

Homogeneidad empaque, atado o manojo debe ser
representativa de todo &l contenido.
c.Los atados o manojos de un mismo
envase deben ser del mismao peso,
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Qg:gsggnoentana,me diante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, D‘;mm Supremo N° 004
’ ; ; -
autoridad nacional competente’. 2011-AG, y Sus
madificatorias.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de jos Alimentos, aprobado
meadiante Deerelo Supramao N° (034-200R8-AG

Versiaon 01
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la longitud v el calibre
correspondiente a esta categoria, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.109:2013
{revisada el 2018). Por ejemplo: Espérrago verde categoria exira - largo - calibre jumbo,

2.2, Envase y/o embalaje
Los esparragos verdes categoria extra deben ser envasados lomando en consideracion lo
astablecido en ias normas Codex CXC 1.1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben envasarse de tal
manera que el producio quede debidamente protegido, segin lo indicade en el numeral 8.2 de
la NTP 011.109:2013 (revisada el 2018),

El material utilizado en el interior de los envases debe ser nuevo, estar limpio v ser de calidad tal
gue impida que se provoquen dafios internos o externos al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel y sellos con indicacicnes comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etigustados con tinta ¢ pegamento no toxicos. Los envases deben estar exentos de
toda materia extrafa, segun se indica en el numeral 8.2 de la NTP 011,109:2013 (revisada el
2018},

Precisidén 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
tAmminas wmigmaaral B0 e mesafaemen mal maebeabal Al smnes omndba Adal el b cesio e s b L ]
WERITIAGS FIAITITH QL W YIW PHVIDHTHG WS Sl Q) ) ool Niciu Ut pa DLUG plaf envadse ¥ g Hnniig de
presentacion de los esparragos, como en atados o en bandejas. Ademas, podra indicar las
caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
e El rotulado debe curnplir con lo indicade en el numeral 9 de la NTP 011,109:2013 (revisada e
EANEEE 2018):

- nombre y direccion det productor;

- nUmero de Autarizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,;

- el nombre dal products: “verde”:

- pais y lugar de origen;

- categoria "extra"

- calbre;

- numeros de empagque y/o envases unitarios para esparragos presentados en empagues

sl e rm om0 by ] gy
YiIw Slivaoer s dhHialiuo,

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar rotutada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, |Inserio
No aplica,

Precisién 4: No aplica.

(/Jes}

Firmado digilaimente por
TANTA VIDAURRE Ceha FAU
20453744168 soft

SEDE - AlSA - Direciora (8)
Metivo, Vise en sefal de
conformidad

Fegha: 28/04/2022 02.57 p. m
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6.2

6.3

6.4

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora {e)
Motivo: Viso en sefial de
conformidad

Fecha: 29/04/2022 02:59 p. m.

ENVASE, EMBALAJE Y ROTULADO

6.2.1 ENVASE

» Seran inocuos y no comunicaran olores o sabores extrafios al producto.
Seran impermeables resistentes y protegeran al producto.

Cada envase tendra la numeracion de cada hogar a entregar.

Contaran con un envase para la recepcion y otro para la entrega.

VYV YVYY

§.2.2 EMBALAJE

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar una manipulacion,
transporte y conservacion de los productos.

5.2.3 ROTULADO
La cantidad de bolsas atendidas con la cantidad requerida de producto
deben estar rotuladas con el niUmero de la casa u hogar a ofrecer.

TRANSPORTE
Los vehiculos que se utilicen para el transporte de productos deberan ser de
materiales aislantes e impermeables que permitan su facil limpieza.

GARANTIA COMERCIAL

El proveedor es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los bienes
contratados en buenas condiciones de calidad, presentacion, vigencia de la fecha
de consumo, sin defectos o signos que evidencien descomposicion, aboiiaduras,
empaques rotos, etc, las mismas que seran verificados por personal de la Aldea
Infantil San Antonio, a fin de que comprobar que cumplen con las caracteristicas
requeridas.

Condiciones de garantia: En caso de incumplir el alcance de garantia, el contratista
sera responsable de cambiarlos en un plazo de 24 horas de solicitado por uno de
igual o superior caracteristica, sin que ello signifique un costo adicional.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR

e Ser persona natural y/o juridica
e Contar con RUC Activo y Habido
e RNP vigente en Bienes

DEL PERSONAL QUE MANIPULA LOS ALIMENTOS

¢ Los manipuladores de alimentos deberan de contar con el certificado o carne de
salud o carnet de sanidad visible y vigente, estar debidamente aseados v usaran
ropa de trabajo exclusiva para su labor en buen estado de conservacion y aseo
asi mismo debe dar cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el
marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional a causa del COVID-19.

e En caso se incorpore un nuevo personal distribuidor al propuesto, el proveedor

debera presentar copia de los certificados o carnet al AISA y cumplir con los
antes mencionado

o El personal encargado de efectuar la entrega debera estar bien protegido con el
uso de equipos de proteccion personal (guantes, gorro, mascarilla, guardapolvo
0 mameluco)

6. FORMA DE PAGO
El pago se realizaré de forma mensual una vez recepcionado los productos de acuerdo al
cronograma de entregas por el area de almacén y previo informe de conformidad de |a
prestacion efectuada por el responsable del area usuaria (Aldea Infantil San Antonio).



7.

SISTEMA DE CONTRATACION
Precios unitarios.

PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRACTUAL.
El plazo de ejecucion del contrato sera de 360 dias calendario, el periodo de ejecucion
contractual se inicia al dia siguiente de la suscripcion del contrato.

FORMAS DE ENTREGA )

Las entregas seran periédicas de acuerdo con el cronograma del Area de Almacén vy
Nutricion de Aldea Infantili San Antonio, las mismas que corresponden a entregas
semanales y/o diarias, segin requerimiento del area usuaria.

El proveedor sera responsable de entregar los bienes en el Almacén de la Aldea Infantil
San Antonio, en entregas periodicas semanalmente o diarias, segtn requerimiento del
area usuaria y hasta cumplir con las cantidades mensuales.

En caso el proveedor entregue los bienes fuera del plazo previsto, se le aplicara la
penaiidad por cada dia de retraso.

La entrega se realizara de acuerdo al cronograma detallado en el ANEXO “A”, dicho
cronograma es referencial lo que podria variar de acuerdo a la necesidad.

10. LUGAR DE ENTREGA
v La entrega de los bienes sera en el almacén de la Aldea Infanti San Antonio de

11,

[ Wi
L ——

DX jore]

=
Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directara (e}
Maotivo: Viso en sefial de
confarmidad

Fecha: 29/04/2022 03:01 p. m

Cajamarca, ubicado en Avenida Hoyos Rubio N° 907, Fonavi II, en el Distrito de

Caiamarca Provincia v Danartamontn de Caiamarra an al hararia da A7-20 a 19:20
wapainiarba, THOVINGIR Y LSOpPANRaMmemie G Lajamarca, en € nerario ge 08l 2 12:30

horas y de 14:30 a 16:00 horas, de lunes a viernes y dias habiles.

RECEPCION Y CONFORMIDAD

La recepcion del bien estard a cargo del responsable del Almacén de la Aldea Infantil
San Antonio Cajamarca y el responsable del Almacén Central del Gobierno Regional de
Cajamarca, quienes deberdn de verificar y confirmar la cantidad y la calidad de los
productos en cumplimiento de las condiciones contractuales, elaborandose el ACTA DE
ENTREGA — RECEPCION de los alimentos, la misma que es suscrita por los
mencionados responsables de |a recepcion de los alimentos.

La conformidad del bien sera otorgada por la Directora de la Aldea Infantil Antonio, previo
informe de encargado del almacén de la AISA, de cumplimiento de las especificaciones
técnicas requeridas, en un plazo maximo de siete (07) dias de producida la recepcion
salvo que se requiera efectuar las pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la
obligacion. Para otorgar la referida conformidad se verificara las caracteristicas, calidad y
cumplimiento de las condiciones establecidas en el presente Requerimiento Técnico
Minimo y las particularidades de la propuesta del postor adjudicado con la Buena Pro.

De existir observaciones, la kntidad las comunica al contratista, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de
ocho (08) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a
realizar. Subsanadas las observaciones dentro del plazo otorgado, no corresponde la
aplicacion de penalidades. En caso de existir observaciones se procedera de
conformidad a lo establecido en el Articulo N° 168 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Si pese al plazo otorgado, el proveedor no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, el

H A

Amimnal A MNaoinmaar roanal al Aanrtrata  ain Aariidaia Aa . -
taty, oSt POl julviv UT pUuc

Cobiernc Rc\‘_.puncu ae vajamaica, pﬁdré resciver & con
aplicar las penalidades que correspondan.

Este procedimiento no sera aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con
las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso el Gobierno Regional de
Cajamarca, no efectuara la recepcion, debiendo considerarse como no efectuada la
prestacion, aplicandose las penalidades que correspondan.

La recepcion conforme del Gobierno Regional de Cajamarca, no enerva el derecho a
reclamo posterior por defectos o vicios ocultos.

El proveedor o contratista debera de entregar los alimentos acompafiando Ia
correspondiente Guia de Remision.
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12.

El proveedor o contratista. verificard que la dotacion de los bienes se realice
exclusivamente en el lugar sefialado, quedando prohibida la entrega en cualquier otro
lugar o tipo de depédsito no autorizado.

PENALIDADES APLICABLES

El contrato establece las penalidades aplicables al contratista ante el incumplimiento
injustificado de sus obligaciones contractuales, las mismas que deben ser objetivas,
razonables y congruentes con el objeto de la convocatoria.

La entidad debe prever en los documentos del procedimiento de seleccion la aplicacion
de la penalidad por mora; asi mismo, puede prever otras penalidades.

Estos dos tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente.

PENALIDAD POR MORA

Si el postor ganador incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones
objeto del contrato, se aplicara una penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto
maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, en
concordancia con el Articulo 162° del Reglamento de la Ley de Contratacion del Estado.

En todos los casos, la penalidad se aplicard automaticamente y se calculara de acuerdo
con la siguiente formula:

Penaiidac digra=  3.10 x mgnio
F x plazo en dias

Dénde:
F: tiene los siguientes valores.

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60 dias, para bienes, servicios en general,
consultorias y ejecucion de obras: F=0.40

b) Para plazos mavores a sesenta (60) dias:

b.1. Para bienes, servicios en general y consultorias: F=0.25

Tanto el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monto vigente del
contrato o item que debid ejecutarse o, en caso que estos involucraran obligaciones de
ejecucion periodica o entregas parciales, a la prestacion individual que fuera de materia
de refraso.

Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. Esta calificacion def
retraso como justificado por parte de la entidad no da lugar al pago de gastos generales
ni costos directos de ningun tipo.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad, podra resolver el contrato
por incumplimiento.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES.
Por otro lado, de acuerdo con el articulo 163 del referido reglamento, se establece: para
estos efectos, deben incluir los supuestos de aplicacion de penalidad, distintas al retaso o

mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar.

Estas penalidades se calculan de forma independiente a la penalidad por mora,
establecidas en el siguiente cuadro.
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N° | Supuestos de aplicacién de
penalidad

e célculo

d
3
D
Qﬂ)

Procedimiento

1 En caso que el personal
encargado del distribucion de
los alimentos no cuente con
certificado o carne de salud o
carne de sanidad visible

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido ia infraccion.

Verificacion en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista.

2 | Por detectar el producto y

entregar a la Aldea Infantil San
Antonio, el producto vencido, o
en

estado de descomposicion

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penaiidad de 0.5% de ia UiT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por ei personai
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista.

3 | Por la entrega de productos de
dudosa procedencia o gue no
cumplan con lo establecido
por la normas sanitarias
nacionales minimas

Por cada ocurrencia la
Eniidad ie apiicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacion en
ei iugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante

dal rantraticta
Qo Conrausa

3 | Por negarse a dar facilidades a
los representantes de la
institucion a realizar pesquisas
en el lugar

del abastecimiento

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacion en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
]
representante

del contratista

SUSTENTO PARA LA ADQUISICION POR PAQUETE

Teniendo en cuenta lo expuesto el articulo 37° del Reglamento de Contrataciones del
Estado, sefiala que la Entidad puede efectuar contrataciones por paquete, agrupando en

el objeto de la contratacidn. varios bienes. servicios en general o consultorias distintos

pero vinculados entre si, considerando que la contratacion conjunta es mas eficiente que

efectuar contrataciones separadas.

Es por ello que la Entidad tiene la potestad de determinar si la adquisicién o contratacion
de los diversos bienes que requiere se realizaréd de forma independiente o en forma
conjunta; determinando que para el presente procedimiento de seleccioén se convoque

por paquete, considerando que la contratacién conjunta es mas eficiente que efectuar

contrataciones separadas de dichos bienes y de esta manera generara una mejor oferta
economica que beneficiara a la Entidad en el precio final.
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13. CONFIDENCIALIDAD

14.

16.

17.

El proveedor deberd guardar confidencialidad sobre los aspectos relacionados a la
prestacion, no encontrandose autorizado por la entidad para divulgar la informacion.

RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos. Las discrepancias referidas a defectos o vicios ocultos deben
ser sometidas a conciliacion y/o arbitraje. El plazo de responsabilidad sera de un afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

En dicho caso el plazo de caducidad se computara a partir de la conformidad otorgada
por la entidad hasta treinta (30) dias habiles posteriores al vencimiento del plazo de
responsabilidad del contratista previsto en el contrato, segin lo dispuesto en el articulo
173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Asimismo, en concordancia con el Articulo 40° de la Ley de Contrataciones, garantiza la
calidad de los bienes durante (01) afio contado a partir de la conformidad otorgada por la
Entidad. El postor ganador serd responsable de cualquier vicio oculto o defecto de
fabrucamon que sea |dentlf|cado despues de haberse otorgado la com‘ormldad o) durante

Hu

ias prusbas de control de calidad a la gue seran

garantia.

DGHICUUGD y UUICIIILE: Gl pC-‘HUUU u=

VALOR ESTIMADO
El valor estimado para la contratacion sera determinado por la Direccion de
Abastecimiento a través de indagaciones de mercado.

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El Contratista se compromete a cumplir v a observar lo establecido en la Ley de
Seguridad y Salud en el Trabajo y su Reglamento, asi como de otras disposiciones
legales vinculadas durante la ejecucion de las prestaciones a su cargo; obligandose a
dotar, proveer y/o administrar a cada uno de sus trabajadores los implementos de
seguridad que corresponda de acuerdo al grado y/o nivel de riesgo que pueda
evidenciarse en el desarrollo de las actividades propias de la presente; asi como
garantizar la contratacion de los respectivos seguros de acuerdo a la normatividad
vigente.

Del mismo modo, el Contratista se compromete a cumplir y respetar cada una de las
medidas de seguridad previstas en el Reglamento Interno de Seguridad y Salud en el
Trabajo del Gobierno Regional Cajamarca, bajo apercibimiento de RESOLVER EL
CONTRATO en el supuesto que incumpla los requisitos dispuestos por la normatividad
correspondiente; documento que serad notificado a través del email consignado por el
CONTRATISTAS después de la suscripcion del contrato.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA REFERIDAS AL COVID-19
El contratista debera cumplir con Ias disposiciones establecidas en eI documento

glaborado
como, los protocolos sanitarios y demas disposiciones que dicten los sectores y
autoridades competentes, que resulten aplicables a la presente contratacion, bajo costo y
responsabilidad del contratista, con el fin de salvaguardar la salud del personal a cargo
de la ejecucion de la prestacion del servicio.

El Plan de Vigilancia, Prevenciéon y Control COVID-19y demas protocolos sanitarios
necesarios. tienen como objetivo minimizar los riesgos existentes que pueden generar la
transmision del COVID-19 en la actividad que desarrollael personal de EL
CONTRATISTA, por lo que su cumplimiento es de caracter obligatorio, bajo
apercibimiento de RESOLVER EL CONTRATO en el supuesto que incumpla lo dispuesto
por la normatividad correspondiente.

Con el fin de salvaguardar la salud del personal a cargo de la ejecucion de la prestacion,
servidores del Gobierno Regional de Cajamarca y publico en general que asiste a nuestra
Entidad, el contratista debera cumplir con los protocolos sanitarios, debiendo dotar a su
personal de las mascarillas, guantes, orientacion del distanciamiento obligatorio y otros



necesarios en el marco del estado de emergencia nacional (COVID-19), cuando exista la
necesidad de apersonarse a la Entidad, esto es, bajo costo y responsabilidad del

contratista.

18. SUBCONTRATACION
El contratista no podra transferir parcial ni totaimente la responsabilidad del cumplimiento

del contrato, teniendo responsabilidad plena sobre la ejecucion y cumplimiento de este.

18. ADELANTOS

No se otorgara ningun tipo de adelantos.
v & (YT
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacién segin los documentos de informacién complementaria
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Licencia municipal de apertura y funcionamiento que acredite que la empresa postora
realiza dicha actividad,

Copia simple del carnet de sanidad del personal que tiene a cargo fa manipulacion de los
bienes.
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