CAPITULO 1Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS
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DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

1.1. DENOMINACION
ADQUISICION DE ABARROTES PARA LA ATENCION DE NINOS, NINAS Y
ADOLESCENTES DE LA ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO, DEL GOBIERNO
REGIONAL CAJAMARCA.

1.2. FINALIDAD PUBLICA
El presente procedimiento de seleccion busca abastecer con alimentos de calidad
apto para consumo humano, para la alimentacién de los nifios, nifias y adolescentes
de la Aldea Infantil San Antonio.

ANTECEDENTES

El Gobierno Regional de Cajamarca en cooperacion con la Aldea Infantil San Antonio se
responsabiliza de la contratacion del suministro de diversos alimentos de consumo
humano para el desarrollo y funcionamiento de dicha Aldea Infantil, por ser un érgano
desconcentrado del Gobierno Regional de Cajamarca. Teniendo como referencia que
desde el afio 2005 aproximadamente el Gobierno Regional de Cajamarca se encarga de
Suministrar los alimentos de Consumo entre otros a la Aldea Infantil San Antonio.

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Objetivo General:

Alimentar a los nifios y/o adolescentes que habitan la Aldea Infantil San Antonio mas aun
tratandose de nifios, niflas y adolescentes, albergados en situacion de riesgo y
desproteccién, abandono fisico, moral y material, victimas de la violencia social, violencia
familiar y en condiciones de extrema pobreza pertenecientes a nuestra Regién
Cajamarca y a nivel nacional.

Objetivos Especificos:

- Mediante la alimentacion sana y equilibrada asegurar el crecimiento, desempefio
fisico y mental delos nifios que habitan en la Aldea Infantil San Antonio.

- Eliminar la desnutricion y anemia de los nifios que habitan en la Aldea Infantil San
Antonio.

ACTIVIDAD DEL POI: C0239 - DESARROLLO Y MANTENIMIENTO DE ALDEAS

CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA UNIDAD DE | CANTIDAD
TECNICA MEDIDA

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 1500
AVENA ENRIQUECIDA CON VITAMINAS Y MINERALES X UND 312
500 G (HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA CON QUINUA)

ARROZ PILADO EXTRA KG 5400
HARINA DE TRIGO KG 300
AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 3000
g:é%NGSERVA DE ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X UND 1500
SAL DE COCINA UND 396
FIDEOS CORTOS DIVERSOS X 250 G UND 780

5.1 CARACTERISTICAS TECNICAS


http://www.guiainfantil.com/1394/el-crecimiento-de-los-ninos-entrevista-dr-juan-c-abril-martin.html

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

. El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
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Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de &acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segtn indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

CALIDAD

Color

Olor y sabor
Materia volatil a 105 °C

Impurezas insolubles

Cumplir con lo indicado en el
numeral 1 para aceite
refinado, segln corresponda,
del Apéndice de la norma de la|CXS 19-1981 (2019) Norma para
referencia. grasas y aceites comestibles no

regulados por normas individuales

Contenido de jabdn
Hierro (Fe)

Cobre (Cu)

indice de &cido

indice de perdxido

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4 de la norma de la
referencia.

Contaminantes

Cumplir con los requisitos [ Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccion [ Control Sanitario de Alimentos y
General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante Decreto
Inocuidad ~ Alimentaria  —[Supremo  N° 007-98-SA, sus
DIGESA, Autoridad Nacional | modificatorias y regulacion
competente’. complementaria

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
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El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debers considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado

Ve Be @ 639' mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
: el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Firmado digitaimente por Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién:
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nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

nombre y direccién del fabricante;

nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
numero de registro sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

cédigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

contenido en litros, del producto envasado.

"=~ Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

p&.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

o Lovas
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Denominacion del bien - HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA CON QUINUA
Denominacion técnica : HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA CON QUINUA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto obtenido de la mezcla de hojuelas precocidas de

avena y de quinua, que puede o no contener aditivos
alimentarios. Debe contener como minimo el 10% de hojuelas
precocidas de quinua.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
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Del bien

Las hojuelas deberan provenir de granos de quinua procesada (beneficiada) y granos de avena
limpios, sanos, libres de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable.
Deberan cumplir lo indicado en las normas NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS. Quinua.
Requisitos. 2% Edicion y NTP 205.033:2018. CEREALES. Avena grano. 22 Edicién, segutn lo
establecido en el numeral 5.1 de la NTP 205.059:2015.

Las hojuelas de avena con quinua deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo
condiciones higiénico-sanitarias acordes con los Principios Generales de Higiene de los Alimentos,
establecidas por la autoridad competente o por el Codex Alimentarius, segun indica el numeral 5.2
de la NTP 205.059:2015.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en la mezcla de hojuelas
precocidas de avena con quinua se sustentaran en lo dispuesto por la legislacién nacional segun lo
establecido en la Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA.

CALIDAD

Impurezas (en masa) Maximo 1%

Humedad Maximo 12,00 %

Proteina (base seca) (x 6,5) Minimo 13,50 %

Cenizas (base seca) Maximo 2,30 %

Grasa (base seca) Minimo 6,00 % QEEEALES 205'059:2013
Acidos grasos libres (base Maximo 6.00 % LEGUMINOSAS.  Hojuelas
seca) ' precocidas de avena con

Deberén tener el color | Quinua. Requisitos. 12 Edicion

caracteristico de la variedad
utilizada como materia prima;
deberan estar libres de sabores
agrios, amargos y rancios y de
olores indeseables (fungoso).

Requisitos sensoriales

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-
SA, sus modificatorias vy
normas complementarias.

Cumplir ~ con los  requisitos
establecidos por la Direccién
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, la
autoridad nacional competente’.

Precisién 1: Ninguna.

F@B-..
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun indica el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Las hojuelas precocidas deberan estar envasadas en recipientes que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, sensoriales y la calidad tecnolégica del producto. Los recipientes, incluido el
material de envasado y tintes, deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia
toxica ni olores o sabores desagradables, segln el numeral 10.1 de la NTP 205.059:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rétulo debera cumplir con lo establecido en la Resoluciéon Ministerial N° 451-2006/MINSA, asi
como en lo especificado en la NTP 209.038:2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8? Edicion, NMP 001:20192. Requisitos para el etiquetado de preenvases.
52 Edicion, y por lo establecido en el Codex Alimentarius. Debera indicar lo siguiente:

- Nombre del producto

- Declaracion de ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional), expresados
cualitativa y cuantitativamente y en orden decreciente segun las proporciones empleadas.

- Nombre y direccion del fabricante

- Numero de Registro Sanitario

- Fecha de produccién y fecha de vencimiento

- Cadigo o clave de lote

- Condiciones de conservacién

- Valor nutricional por 100 gramos de producto

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica.

Dm E)m...

Firmado digitalmente por HUAMAN P
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2 El plazo para la implementacion y cumplimiento de la Norma Metroldgica Peruana NMP 001:2019 sera de un (01)
afio, contado a partir del 02 de enero de 2020 (fecha de publicacién de la Resolucién Directoral 016-2019-INACAL/DM
en el Diario Oficial El Peruano). Durante el plazo de implementacion, la Norma Metrolégica Peruana NMP 001:2014
“Requisitos para el etiquetado de productos preenvasados — 42 Edicién”, estara vigente,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: ARROZ PILADO EXTRA

: ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

- Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracién, el salvado y el germen.

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida

Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
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CALIDAD

Del bien

El arroz pilado extra, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y
olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiolégicos; exentos de
suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo, se encontrara exento de
granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segtn indican los numerales 51,524y
5.2.6 de la NTP 205.011:2021

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilado extra puede ser clasificado en las siguientes
clases, segun el numeral 5.2.2 de la NTP 205.011:2021:

Clase Longitud del grano entero
Largo De 6,6 mm o mas
; De 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los
limites de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de
clases contrastantes, segun indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

Requisitos especificos
y generales

Cumplir con lo indicado en los numerales
51, 524 y 526 de la NTP de la
referencia.

Clase y longitud

Cumplir con lo indicado en los numeral
5.2.1 ytabla 1 de la NTP de la referencia,
segln la clase de arroz pilado extra a

i reie. NTP 205.011:2021 ARROZ Arroz

elaborado. Requisitos. 32 Edicién

Grado

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2.3 y tabla 2 para el arroz pilado extra
de la NTP de la referencia.

Contenido de humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2.5 de la NTP de la referencia.

Reglamento sobre Vigilancia y

Cumplir con los requisitos establecidos

por la Direccion General de Salud Bebldas & )
; ; : ; probado  mediante
(REEEiDab e & pidee Almear | Decreto Supremo N 007-8-SA,
: e Raciong! | sos modificatorias y regulacion
competente?.

Control Sanitario de Alimentos y

complementaria

E:)sn..

‘mado digitalmente por
-ZAMORA GUTIERREZ Claudia
»sa FAU 20600927818 hard
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icha: 20.04.2021 08:40:18 -05:00
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1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segtn lo establecido en la
Tabla 1 de la NTP 205.011:2021; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz
pilado extra corto.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.
Ve Be @ enre|

Firmado digitalmente por

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los

TANTA VIDAURRE Celia FAU articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

SEDE - AISA - Directora (e)

Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Motivo: Viso en sefial de

d
Fecha: 29/04/2022 06:46 p. m.

El arroz pilado extra debera ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores o
sabores desagradables, segln indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2: La entidad- convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo indicado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicién y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién. Asimismo,
debera considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

nombre comercial (arroz pilado extra),
tipo de arroz (arroz pilado),

grado del arroz,

pais de origen.

O 0 O n
Nt N e

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto

No aplica.

Precision 4: No aplica.

r
R?EZ Claudia

Rosa FAU 20600927818 hard

Fecha: 20.04.2021 08:40:29 -05:00

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018. ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicién
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
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SEDE - AISA - Directora (e)
Motivo: Viso en sefal de
conformidad

Fecha: 29/04/2022 06:47 p. m.

Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

. Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metodica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Firmado digitalmente par CENTA
C Enma Raquel FAU
20600927818 har

Motive: Doy V° 8°

Fecha: 25,04,2021 22:51:30 -05.00

P=-|

Finmado digitaimente por HUAMAN
GUERRERO Rodrigo Ernesto FAU
20600927818 hard

Motivo: Doy V° B*

Fecha: 22.04.2021 20:09:54 -05:00

Del bien

La harina de trigo debera contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina
de trigo debera estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la
salud humana. No se debera obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo establecido en el
Requisitos fisico | numeral 6.2.1 para el tipo
quimicos especial de la NTP de Ia
referencia.
_ . NTP 205.064:2015 (revisada el
. _ | Cumplir con lo establecido en el | 2020) TRIGO. Harina de trigo para
Requisitos  sensorial | numeral 6.2.2 de la NTP de la | consumo humano. Requisitos. 1°
fisico referencia.

Edicién

Aditivos alimentarios

Cumplir con lo establecido en el
numeral 7 de la NTP de la
referencia.

Reglamento de la Ley que dispone

Cumplir con lo establecido en el | la fortificacion de harinas con

MICRONUTRIENTES | articulo 4 del documento de la | micronutrientes-Ley N° 28314,

referencia. aprobado mediante Decreto
Supremo N° 012-2006-SA

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccion | Control Sanitario de Alimentos y
General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante

INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria— | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y normativa
competente’. complementaria

Precision 1: Ninguna.

p=-

“irmado digitalmente gov
ALZAMORA GUTIERREZ Claudia
3osa FAU 20600927818 hard
votivo: Doy V© B¢

“echa: 20.04.2021 10.01:43 -05:00

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2,2, Envase y/o embalaje

Se emplearan envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido del

producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de

o Bo ~ hvasado, deberéan estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
Ve B {(QV 1310 {] s - S e ;

stinan. No deberan transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables.

Firmado digiaimente @uando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios ser resistentes y estar

TANTA VIDAURRE Celia

20453744168 soft bien cocidos. El peso tendra una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
SEDE - AISA - Directora (e)

Motivo: Viso en senal @& producto en preenvases. 3% Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de

conformidad

Fecha: 2010472022 0648 p. mi1 5 %, seglin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téchicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo el Articulo

117 del Decreto Supremo N°® 007-98-SA y sus modificatorias y en el Articulo 5 del Reglamento de

T la Ley que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante

AA0 REGN Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debera cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019

9 o\ ) Requisitos para el etiqguetado de preenvases. 52 Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS

ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, asi mismo se debera incluir la
frase “contiene gluten”, segtn el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

=

Firmado digitalmente por
ALZAMORA GUTIERREZ Claudia
Rosa FAU 20600927818 hard
Motivo: Doy V* B*

Facha: 20.04.2021 10:01:53 -05:00
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien

Ve B @ 6RE | Denominacion técnica
Firmado digitalmente por Unidad de medida

TANTA VIDAURRE Celia FAU

20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora (e)
Motivo: Viso en sefal de

conformidad

Fecha: 29/04/2022 06:49 p. m.

Descripcién general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: KILOGRAMO

: Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la
caia de azdcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

aiiA(ig e
/-;3; NP

AN
“
n
N -3

o
B MZAMORAG.

Del bien

El azucar rubia domeéstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no debera
presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una manipulacién defectuosa del
producto, segln lo indica el numeral 5 de la NTP 207.007:2015.

CALIDAD

- Color, sabor, olor

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.

- Aspecto

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.2 de la NTP de la
referencia.

- Polarizacion a 20 °C, °Z

- Humedad, % m/m

- Cenizas conductimétricas, %

m/m

- Color a 420 nm, UI

- Azucares reductores, % m/m

- Sustancias insolubles
(sedimentos) mg/kg

Cumplir con lo indicado en la
Tabla 2 del numeral 6.1 de la
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el

NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Azucar rubia. Requisitos

- Factor de seguridad numeral 4.2 de la NTP de la
referencia.
Cumplic con los requisitos | eglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccién }{\I' Cotntrol Sanltagob_ dge
General de Salud Ambiental e lmte)n(;)s dY ’ De ! ts
INOCUIDAD fnocuidad  Alimentaria ~ — | @Probado meciante Uecrelo

DIGESA, la autoridad nacional
competente’.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y  normas
complementarias.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segtn el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG,

- Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos aprobado

Version 08
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Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU

20453744168 soft
SEDE - AISA - Directora (e)

Motivo: Viso en sefal de
conformidad

Fecha: 29/04/2022 06:50 p. m.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA.

El envase no debera alterar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas durante

su transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase fales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la Azucar Rubia Doméstica, deberd cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante
D.S. N° 007-98-8A y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la
NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.

Nombre del producto.

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.
Nombre y direccion del fabricante.

Nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional.
Ndmero de Registro Sanitario,

Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius 0 la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

Cadigo o clave del lote,

Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera.

Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.

Peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adiclonal que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

\24. Inserto

No aplica

E.

[}

ENTA S

Precision 4: No aplica

Version 08
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

: CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

. LATA

. El atin en conserva es el producto compuesto por carne de
las especies Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus
atlanticus, Thunnus obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus
thynnus, o Thunnus tonggol, precocida, con aceite vegetal
como medio de relleno o liquido de gobierno, envasada en
recipientes cerrados herméticamente, que han sido
sometidos a esterilizacion comercial.

Denominacion del bien
Denominacion técnica
o ge ~’ . .

L Q@ Unidad de medida
Firmado digitalmente por DescripCién general
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft
SEDE - AISA - Directora (e)

Motivo: Viso en sefal de

conformidad
Fecha: 29/04/2022 06:51 p. m.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segun el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicién.

[P Eltamario de los filetes sera de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro,

ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segtin
ans/c:éi:&::hg;n:fs o GENTA co'rr.esponda. El peso escurri{io debe ser declarado en la etiqueta. El contenido ocupara como
o s minimo el 95 % de la capacidad del envase, segtn el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011
Fecha: 25.04.2021 23:46:55 -05:00 (revisada el 2016)_

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

factores de calidad

Composicion esencial y

Cumplir con lo indicado en el
numeral 3 de la NTP de la
referencia.

NTP-CODEX STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO EN
CONSERVA. 32 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los  productos
pesqueros Yy acuicolas para mercado
nacional y de exportacion” aprobado

Fumado dlgxtalmente cor HUAMAN
UERRERO Rodrige Emesto FAU
2060092781 8 havd

Motivo: Do)
Fecha: 22.{ 2021 20:01:05 -05:00

- SANIPES, autoridad nacional

competente! mediante Resolucion de Direccion

Ejecutiva N° 057 — 2016 — SANIPES
— DE y su modificatoria

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envasey embalaje
El envase y embalaje utilizado debera cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la
NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicién.

Precisiéon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase y embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, peso o
contenido, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

P=-|

irmado dig?lalmema or
LZAMORA GUTIERREZ Claudia
osa FAU 20600927818 hard
lotivo: Doy V* B®

acha: 20. 04 2021 09:02:07 -05:00

' Segun los articulos 1, 2y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402.
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2.3. Rotulado

Vo Bo @@I Ademas de lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban la

' Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias, el rotulado
Firmado digitalmente por debera cumplir lo establecido en los numerales 6 de la NTP-CODEX STAN 70:2019, 8.1 de la
T e | NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

SEDE - AISA - Directora (e)
Motivo: Viso en sefial de

oA 2 oss2p.m. PTECISION 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

p=

rmado digitalmente por

ZAMOR, GUTIEREEZ Claudia
osa FAU 20600927818 hard
otivo: Doy V° B°

scha: 20.04.2021 09:02:17 -05:00
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1.

FICHA TECNICA

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora (e)
Motivo: Viso en sefal de
conformidad

Fecha: 29/04/2022 06:54 p. m.

APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . SAL DE COCINA
Denominacion técnica . SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulometria grosera, con o sin adicién de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacion nacional
vigente, segln se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

CALIDAD
Requisitos sensoriales
Aspecto Gram-JIoso_s' y libre de sustancias
extranas visibles
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
F e 1. Humedad Maximo 0,5%
~~_ |2.Pureza Minimo 99,1%
e Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
. Minimo 75%
3. Granulometria: debe pasar « Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80):
Maximo 30%
4. Sustancias
Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL
: fﬁig: PARA CONSUMO
= Impurezas insolubles en RS S
Maximo 0,15%
agua
- Sulfato (SO4) Maximo 0,4%
- Calcio (Ca**) Maximo 0,2%
- Magnesio (Mg**) Maximo 0,2%
- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
- Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg
- Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
- Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
- Bario (Ba**) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.

CXS 193-1995 (2019)

[yt NORMA GENERAL
.. mo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
e A CONTAMINANTES: . Y
;T_aoFIBU 2?/603927818 hai LAS TOXINAS
Jtivo: Doy Ve B® E—_—
scha: 09.12.2021 16:05:36 -05:00 p o pa_
Versién 01 e SR Pagina 1 de 3
Firmado digitalmento por HUAMAN Firmado digitalmente ror CENTA
GUERRERO Rodrigo Ernesto FAU CUEVA Enma Raquel FAU
20600927818 hard 20600927818 har

Motivo: Doy V* B* Motivo: Doy Ve B®
Faabal 4AAA ARAY AAAR.ar AFAA Fasta. 4R 48 ARAS GrasAn AF.AA



PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

i 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) 00223-71-SA, Fijan los

(en forma de yodato de potasio)

Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, aprobado
por Decreto Supremo N°

tipos de sal para expendio
al publico en el territorio
nacional

Fldor -85-SA-
(en forma de fluoruro de sodio o su it i

equivalente en cualesquiera de las
sales de fluor autorizadas a usar)

Resolucion Ministerial N°

200 ppm (o mg/Kg de sal) Aprueban normas para la
adicién del fltor a la sal de
consumo humano

establecidos por la Direccién General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-98-SA,
nacional competente!. sus  modificatorias vy
regulacion

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Cumplir con los requisitos | Sanitario de Alimentos y

complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3.

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora (e)
Motivo: Viso en sefal de
conformidad

Fecha: 29/04/2022 06:57 p. m.

Rotulado

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicion, ademas de lo sefalado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacion;

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

T A e (e~ contenido neto del producto expresado en kilogramos;
e easozossep.m, - condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la luz”.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacioén del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
R @@ Unidad de medida : KILOGRAMO
Firmado digitaimente por DesCripcion general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo
TANTA VIDAURRE Celia FAU 2 A B
2esTraatcesot Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
Motivo: Viso en sefial de mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
Fecha 2610412022 06:58 p. m. de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas

definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequeios que los largos.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segtn lo indicado en el articulo 5
T del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
= : micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Maximo 14,0 g/100 g
Hemsaag (Se tolera una unidad mas del valor

indicado como maximo)
(Acudez tltulalble . Maximo 0,46% de acido lactico NTP 206.010:2016 PASTAS
se expresara como porcentaje O FIDEOS PARA CONSUMO
de é&cido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo et “
de 14 g/100 g de humedad) indicado) HU.M',A‘NO' Requisitos. 2

Edicién

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos | y  Control Sanitario de
establecidos por la Direccion | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente. modificatorias y regulacién

complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con lo

disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto”, “tornillo”, “coditos”, “municién,” “caracol”,
etc.

ke

%ﬁ“é%@é%%ggg?g%g% gegun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

oha: 0.12.2021 160141 yediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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5.2.1 ENVASE
» Seran inocuos y no comunicaran olores o sabores extrafios al producto.
» Seran impermeables resistentes y protegeran al producto.
» Cada envase tendra la numeracién de cada hogar a entregar.
» Contaran con un envase para la recepcion y otro para la entrega.

5.2.2 EMBALAJE

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacibn y resistencia necesarias para asegurar una manipulacion,
transporte y conservacion de los productos.

5.2.3 ROTULADO
La cantidad de bolsas atendidas con la cantidad requerida de producto
deben estar rotuladas con el numero de la casa u hogar a ofrecer.

5.3 TRANSPORTE

Los vehiculos que se utilicen para el transporte de productos deberan ser de
materiales aislantes e impermeables que permitan su facil limpieza.

5.4 GARANTIA COMERCIAL

El proveedor es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los bienes
contratados en buenas condiciones de calidad, presentacion, vigencia de la fecha
de consumo, sin defectos o signos que evidencien descomposicién, abolladuras,
empaques rotos, etc, las mismas que seran verificados por personal de la Aldea
Infantil San Antonio, a fin de que comprobar que cumplen con las caracteristicas
requeridas.

Condiciones de garantia: En caso de incumplir el alcance de garantia, el contratista
sera responsable de cambiarlos en un plazo de 24 horas de solicitado por uno de
igual o superior caracteristica, sin que ello signifique un costo adicional.

5.5 REQUISITOS DEL PROVEEDOR

e Ser persona natural y/o juridica
e Contar con RUC Activo y Habido
e RNP vigente en Bienes

DEL PERSONAL QUE MANIPULA LOS ALIMENTOS

e Los manipuladores de alimentos deberdn de contar con el certificado o carne de
salud o carnet de sanidad visible y vigente, estar debidamente aseados y usaran
ropa de trabajo exclusiva para su labor en buen estado de conservacion y aseo
asi mismo debe dar cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el
marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional a causa del COVID-19.

e En caso se incorpore un nuevo personal distribuidor al propuesto, el proveedor
deberd presentar copia de los certificados o carnet al AISA y cumplir con los
antes mencionado

e El personal encargado de efectuar la entrega debera estar bien protegido con el
uso de equipos de proteccion personal (guantes, gorro, mascarilla, guardapolvo
0 mameluco)

FORMA DE PAGO

El pago se realizara de forma mensual una vez recepcionado los productos de acuerdo al
cronograma de entregas por el area de almacén y previo informe de conformidad de la
prestacion efectuada por el responsable del area usuaria (Aldea Infantil San Antonio).
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10.

11.

SISTEMA DE CONTRATACION
Precios unitarios.

PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRACTUAL.
El plazo de ejecucion del contrato sera de 360 dias calendario, el periodo de ejecucién
contractual se inicia al dia siguiente de la suscripcién del contrato.

FORMAS DE ENTREGA

Las entregas seran periédicas de acuerdo con el cronograma del Area de Almacén y
Nutricion de Aldea Infantii San Antonio, las mismas que corresponden a entregas
semanales y/o diarias, segun requerimiento del area usuaria.

PRIMERA ENTREGA hasta la DOCEAVA ENTREGA, se realizara a los cinco (5) dias
calendarios contados a partir del dia siguiente de notificada el requerimiento por el area
usuaria.

El proveedor sera responsable de entregar los bienes en el Almacén de la Aldea Infantil
San Antonio, en entregas periédicas semanalmente o diarias, segun requerimiento del
area usuaria y hasta cumplir con las cantidades mensuales.

En caso el proveedor entregue los bienes fuera del plazo previsto, se le aplicara la
penalidad por cada dia de retraso.

La entrega se realizara de acuerdo al cronograma detallado en el ANEXO “A”, dicho
cronograma es referencial lo que podria variar de acuerdo a la necesidad.

LUGAR DE ENTREGA

La entrega de los bienes sera en el almacén de la Aldea Infantii San Antonio de
Cajamarca, ubicado en Avenida Hoyos Rubio N° 907, Fonavi Il, en el Distrito de
Cajamarca, Provincia y Departamento de Cajamarca, en el horario de 07:30 a 12:30
horas y de 14:30 a 16:00 horas, de lunes a viernes y dias habiles.

RECEPCION Y CONFORMIDAD

La recepcion del bien estar4d a cargo del responsable del Almacén de la Aldea Infantil
San Antonio Cajamarca y el responsable del Almacén Central del Gobierno Regional de
Cajamarca, quienes deberan de verificar y confirmar la cantidad y la calidad de los
productos en cumplimiento de las condiciones contractuales, elaborandose el ACTA DE
ENTREGA — RECEPCION de los alimentos, la misma que es suscrita por los
mencionados responsables de la recepcién de los alimentos.

La conformidad del bien sera otorgada por la Directora de la Aldea Infantil Antonio, previo
informe de encargado del almacén de la AISA, de cumplimiento de las especificaciones
técnicas requeridas, en un plazo maximo de siete (07) dias de producida la recepcion
salvo que se requiera efectuar las pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la
obligacién. Para otorgar la referida conformidad se verificaré las caracteristicas, calidad y
cumplimiento de las condiciones establecidas en el presente Requerimiento Técnico
Minimo y las particularidades de la propuesta del postor adjudicado con la Buena Pro.

De existir observaciones, la Entidad las comunica al contratista, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de
ocho (08) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a
realizar. Subsanadas las observaciones dentro del plazo otorgado, no corresponde la
aplicacion de penalidades. En caso de existir observaciones se procedera de
conformidad a lo establecido en el Articulo N° 168 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Si pese al plazo otorgado, el proveedor no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, el
Gobierno Regional de Cajamarca, podra resolver el contrato, sin perjuicio de poder
aplicar las penalidades que correspondan.

Este procedimiento no sera aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con
las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso el Gobierno Regional de
Cajamarca, no efectuara la recepcion, debiendo considerarse como no efectuada la
prestacion, aplicandose las penalidades que correspondan.
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La recepcion conforme del Gobierno Regional de Cajamarca, no enerva el derecho a
reclamo posterior por defectos o vicios ocultos.

El proveedor o contratista deberd de entregar los alimentos acompafiando la
correspondiente Guia de Remision.

El proveedor o contratista, verificard que la dotacion de los bienes se realice
exclusivamente en el lugar sefalado, quedando prohibida la entrega en cualquier otro
lugar o tipo de depdsito no autorizado.

PENALIDADES APLICABLES

El contrato establece las penalidades aplicables al contratista ante el incumplimiento
injustificado de sus obligaciones contractuales, las mismas que deben ser objetivas,
razonables y congruentes con el objeto de la convocatoria.

La entidad debe prever en los documentos del procedimiento de seleccion la aplicacién
de la penalidad por mora; asi mismo, puede prever otras penalidades.

Estos dos tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente.

PENALIDAD POR MORA

Si el postor ganador incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones
objeto del contrato, se aplicara una penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto
maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, en
concordancia con el Articulo 162° del Reglamento de la Ley de Contratacién del Estado.

En todos los casos, la penalidad se aplicard automaticamente y se calculara de acuerdo
con la siguiente formula:

Penalidad diaria = .10 x monto
F x plazo en dias

Dénde:
F: tiene los siguientes valores.

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60 dias, para bienes, servicios en general,
consultorias y ejecucién de obras: F=0.40

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:

b.1. Para bienes, servicios en general y consultorias: F=0.25

Tanto el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monto vigente del
contrato o item que debid ejecutarse o, en caso que estos involucraran obligaciones de
ejecucion periddica o entregas parciales, a la prestacion individual que fuera de materia
de retraso.

Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. Esta calificacion del
retraso como justificado por parte de la entidad no da lugar al pago de gastos generales
ni costos directos de ningun tipo.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad, podra resolver el contrato
por incumplimiento.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES.

Por otro lado, de acuerdo con el articulo 163 del referido reglamento, se establece: para
estos efectos, deben incluir los supuestos de aplicacion de penalidad, distintas al retaso o
mora, la forma de calculo de la penalidad para cada supuesto y el procedimiento
mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar.
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Estas penalidades se calculan de forma independiente a la penalidad por mora,
establecidas en el siguiente cuadro.

Otras penalidades

N° | Supuestos de aplicacion de
penalidad

Forma de célculo

Procedimiento

1 | Encaso que el personal
encargado del distribucion de
los alimentos no cuente con
certificado o carne de salud o
carne de sanidad visible

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista.

2 | Por detectar el producto y
entregar a la Aldea Infantil San
Antonio, el producto vencido, o
en

estado de descomposicion

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista.

3 | Por la entrega de productos de

dudosa procedencia o que no
cumplan con lo establecido
por la normas sanitarias
nacionales minimas

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista

3 | Por negarse a dar facilidades a

los representantes de la
institucion a realizar pesquisas
en el lugar

del abastecimiento

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccion.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista

SUSTENTO PARA LA ADQUISICION POR PAQUETE

Teniendo en cuenta lo expuesto el articulo 37° del Reglamento de Contrataciones del
Estado, sefiala que la Entidad puede efectuar contrataciones por paquete, agrupando en
el objeto de la contratacion, varios bienes, servicios en general o consultorias distintos
pero vinculados entre si, considerando que la contratacién conjunta es mas eficiente que
efectuar contrataciones separadas.
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15.

16.

17.

Es por ello que la Entidad tiene la potestad de determinar si la adquisicion o contratacion
de los diversos bienes que requiere se realizara de forma independiente o en forma
conjunta; determinando que para el presente procedimiento de selecciéon se convoque
por paquete, considerando que la contratacién conjunta es mas eficiente que efectuar
contrataciones separadas de dichos bienes y de esta manera generara una mejor oferta
econdmica que beneficiara a la Entidad en el precio final.

CONFIDENCIALIDAD

El proveedor debera guardar confidencialidad sobre los aspectos relacionados a la
prestacion, no encontrdndose autorizado por la entidad para divulgar la informacion.

RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos. Las discrepancias referidas a defectos o vicios ocultos deben
ser sometidas a conciliacion y/o arbitraje. El plazo de responsabilidad sera de un afio
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

En dicho caso el plazo de caducidad se computara a partir de la conformidad otorgada
por la entidad hasta treinta (30) dias habiles posteriores al vencimiento del plazo de
responsabilidad del contratista previsto en el contrato, segun lo dispuesto en el articulo
173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Asimismo, en concordancia con el Articulo 40° de la Ley de Contrataciones, garantiza la
calidad de los bienes durante (01) afio contado a partir de la conformidad otorgada por la
Entidad. El postor ganador sera responsable de cualquier vicio oculto o defecto de
fabricacion que sea identificado después de haberse otorgado la conformidad, o durante
las pruebas de control de calidad a la que seran sometidas y durante el periodo de
garantia.

VALOR ESTIMADO
El valor estimado para la contrataciébn sera determinado por la Direccién de
Abastecimiento a través de indagaciones de mercado.

SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El Contratista se compromete a cumplir y a observar lo establecido en la Ley de
Seguridad y Salud en el Trabajo y su Reglamento, asi como de otras disposiciones
legales vinculadas durante la ejecucion de las prestaciones a su cargo; obligandose a
dotar, proveer y/o administrar a cada uno de sus trabajadores los implementos de
seguridad que corresponda de acuerdo al grado y/o nivel de riesgo que pueda
evidenciarse en el desarrollo de las actividades propias de la presente; asi como
garantizar la contratacion de los respectivos seguros de acuerdo a la normatividad
vigente.

Del mismo modo, el Contratista se compromete a cumplir y respetar cada una de las
medidas de seguridad previstas en el Reglamento Interno de Seguridad y Salud en el
Trabajo del Gobierno Regional Cajamarca, bajo apercibimiento de RESOLVER EL
CONTRATO en el supuesto que incumpla los requisitos dispuestos por la normatividad
correspondiente; documento que serd notificado a través del email consignado por el
CONTRATISTAS después de la suscripcién del contrato.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA REFERIDAS AL COVID-19

El contratista debera cumplir con las disposiciones establecidas en el documento
elaborado por el Ministerio de Salud “Lineamientos para la Vigilancia, Prevencion y
Control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a SARS —Cov-2”, asi
como, los protocolos sanitarios y demas disposiciones que dicten los sectores y
autoridades competentes, que resulten aplicables a la presente contratacion, bajo costo y
responsabilidad del contratista, con el fin de salvaguardar la salud del personal a cargo
de la ejecucidn de la prestacién del servicio.

El Plan de Vigilancia, Prevencién y Control COVID-19y demas protocolos sanitarios
necesarios, tienen como objetivo minimizar los riesgos existentes que pueden generar la
transmision del COVID-19 en la actividad que desarrollael personal de EL
CONTRATISTA, por lo que su cumplimiento es de caracter obligatorio, bajo
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18.

19.

apercibimiento de RESOLVER EL CONTRATO en el supuesto que incumpla lo dispuesto
por la normatividad correspondiente.

Con el fin de salvaguardar la salud del personal a cargo de la ejecucién de la prestacion,
servidores del Gobierno Regional de Cajamarca y publico en general que asiste a nuestra
Entidad, el contratista debera cumplir con los protocolos sanitarios, debiendo dotar a su
personal de las mascarillas, guantes, orientacion del distanciamiento obligatorio y otros
necesarios en el marco del estado de emergencia nacional (COVID-19), cuando exista la
necesidad de apersonarse a la Entidad, esto es, bajo costo y responsabilidad del
contratista.

SUBCONTRATACION
El contratista no podra transferir parcial ni totalmente la responsabilidad del cumplimiento
del contrato, teniendo responsabilidad plena sobre la ejecucion y cumplimiento de este.

ADELANTOS
No se otorgara ningun tipo de adelantos.



ANEXO A
CRONOGRAMA DE ENTREGA

REQUERIMIENTO DE ABARROTES

UNIDAD
PRODUCTO DE MES1 MES2  MES3 MES4  MESS5S MES6 MES7 MESS8 MES10 MES11 MES12 TOTAL
MEDIDA

ACEITE VEGETAL

LITRO 125 125 125 125 125 125 125 125 125 125 125 125 1500
COMESTIBLE
AVENA ENRIQUECIDA CON
VITAMINAS Y MINERALES X

UND 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 26 312
500 G (HOJUELA PRECOCIDA
DE AVENA CON QUINUA)
ARROZ PILADO EXTRA KG 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 5400
HARINA DE TRIGO KG 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 300
AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 250 250 250 250 250 250 250 250 250 250 250 250 3000
CONSERVA DE ATUN EN
FILETE EN ACEITE VEGETAL X UND 125 125 125 125 125 125 125 125 125 125 125 125 1500
180G
SAL DE COCINA UND 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 33 396
FIDEOS CORTOS DIVERSOS X

UND 65 65 65 65 65 65 65 65 65 65 65 65 780

250G

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE - AISA - Directora (e)
Motivo: Viso en sefal de
conformidad

Fecha: 29/04/2022 07:09 p. m.




CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

@gng » Licencia municipal de apertura y funcionamiento que acredite que la empresa postora
realiza dicha actividad.

Firmado digitalmente por
TANTA VIDAURRE Celia FAU
20453744168 soft

SEDE-AISA-Directora(e) 3> Copia simple del carnet de sanidad del personal que tiene a cargo la manipulacién de los
otivo: IS0 en sena e .
conformidad bienes.

Fecha: 29/04/2022 07:10 p. m.

Firmado digitalmente por TANTA VIDAURRE
@ Celia FAU 20453744168 soft
SEDE - AISA - Directora (e)
SIS B8 Motivo: Firmo en sefial de conformidad
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