R R Y
CAPITULO I 2 G
ESPECIFICACIONES TECNICAS o de

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

1.1. DENOMINACION
ADQUISICION DE ABARROTES PARA LA ATENCION DE NIROS, NINAS Y,
ADOLESCENTES DE LA ALDEA INFANTIL SAN ANTONIO, DEL GOBIERN@
REGIONAL CAJAMARCA, o

1.2. FINALIDAD PUBLICA R
El presente procedimientc de seleccion busca azbastecer con alimentos de calidad
apto para consumo humano, para la alimentacion de los nifios, nifias y adolescentes
de la Aldea Infantil San Antonioc.

: 2. ANTECEDENTES

El Gobierno Regional de Cajamarca en cooperacién con la Aldea iInfantil San Antonio gg
responsabiliza de la contratacién del suministro de diversos alimentos de consumo
humano para el desarrollo y funcionamiento de dicha Aldea Infantil, por ser un érgano
desconcentrado del Gobierno Regional de Cajamarca. Teniendo como referencia.que
desde el afio 2005 apreximadamente el Gobiemo Regicnal de Cajamarca se encarga de
Suministrar los alimentos de Consumo entre otros a la Aldea Infantil San Antonio.

3. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4 ﬂ 3.1 Objetivo General: A
Alimentar a los nifios y/o adolescentes que habitan la Aldea Infantil San Antonio més aur i
S A Al e e tratandose de nifios, niftas y adolescentes, albergados en situacion de riesgo vy |
I e 45744165 ol desproteccion, abandano fisico, moral y material, victimas de la viclencia social, viclencia: |
REhies Viso an aahal da familiar y en condiciones de extrema pobreza pertenecientes a nuestra Regién
£ 270272024 0120 p Cajamarca y a nivel nacional.

£
3.2. Ohjetivos Especificos: =

- Mediante la alimentacién sana y equilibrada asegurar el crecimiento, desempefia!
fisico y mental delos nifios que habitan en la Aldea Infantil San Antonio. ALOC

- EEminar la desnutricién y anemia de los nifos que habitan en la Aldea Infafitil San
Antonio. SL(

4. ACTIVIDAD DEL POI: Meta 045: Atencién, cuidado y proteccion a nifias, nifios y adolescer;tasen
desproteccidn familiar a través de centros de acogida residencial basica. :

5. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

] UNIDAD CANTIGAD
N° [DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA TECNICA DE
WMEDIDA
1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 1500
AVENA ENRIQUECIDA CON VITAMINAS Y MINERALES
2 | X500 G (HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA CON UND 312
QUINUA)
3 | ARROZ PILADO EXTRA KG 5400
4 | HARINA DE TRIGO KG 300
5 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 2000
CONSERVA DE ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL
4] UND 1500
X170 G
7 | SAL DE COCINA UND 306
8 | FIDECS CORTOS DIVERSQS X 250 G UND 780




LT DR R
v . 1 ’

Sl

A Yy =l
L LA

im
P

CARACTERISTICAS TECNICAS

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

<3

Denominacion def bisn . ACGEITE VEGETAL COMESTISLE
Denominacion técnica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de madida  LITRO

Descripoion general : El acelte comestible y mezcla de los mismos en estads iddnec
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de dcidos
grasos v son de origen vegetal, No es un aceite vegelsl

especificado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

e
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Del bien

Es el aceile vegelal comestible y mezcia de los mismos en estedo idoneo para el consumo humano.
Podran contener pequedias cantidades de ofros lipidos, tales come fosfatidos, de constifuyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naiuralmente presentes en los aceiles, segun indican los
numeraies 1 y 2 de la norma Codex CXS 19-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible podrd contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 191981 (2021).

Et aceite vegeial comestibie debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CARAGTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENGIA
CALIDAD
' T8l caracteristico  del | producio | T
s designado
Los caracteristicos  del producte
Olor v sabor designado, que deba eslar exentc de
clores v sabores extrafies ¢ rancios
Materia volatil a 105 °C Méaximo 0,2% mim CXS 19-1981 (2021}
Impurezas insolublas Méaximo 0,05% mim NORMA PARA GRASAS Y
=] 5 ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén Maxime 0,035% m/m

NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

Maximo 2,5 mg/kg
Maximo §,1 mg/kg

Hierro (Fe)
Cobre (Cu)

Indice de dcido

Maximo 0.8 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 mifiequivalentes de oxigenc

Indice de perdxido B aide sk

Reglamenio sobre Vigilaneia
y Control Sanilario de
Almenios ¥ Bebidas

Cumpiir con fos requisitos establecidos
por la Direccidon General de Salud

INOCUIDAD Amblentsd e Inocuidad Alimeniaria —| aprobado madiante Decreto
DIGESA, Auteridad Macional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competenie!. modificatorias vy regulacion

complementaria,

Precision 1. Ninguna.

Envase y/o embalaje

£l envase que confiene ¢l producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producte en condiciones tales que pueden afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera qus mantenga la calidad saniteria y composicién del preducio durarte toda su

1 Segan articulo’ 12 del Reglamento del Decrelo Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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vida (i, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en ¢l Registro Sanitario, segdn lo establacido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos vy Beb(das
aprobado medlante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modiificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar on las bases (seccidn especifica, especiicaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), ef contenide neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

El rotulado de los envases de aceile vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segln e!
articulo 117 def Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, v sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el efiquetado de preenvases, 5° Edicion, y ia NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes v aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- noimbre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, fo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nimero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuande el producio lo requiera con arreglo a lo que establece ef Codex
Alimentarius o la nhorma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clava dal lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el preducte lo requiera, por elemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en fitros, de! producic envasado.

Precisién 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espscificaciones
técnicas numeral 3.2 yio preforma dei contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite rio puede modificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
Mo aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA .

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del blen : HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA CON QUINUA
Denominacion técnica : HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA CON QUINUA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es el producto obtenido de la mezcla de hojuelas precocidas de
avena y de quinua, gue puede o no contener adifivos
alimentarios. Debe contener como minimo el 10% de hojuelas
precccidas de quinua.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Las hojuelas deben provenir de granocs de quinua proossada (benseficiada)} y granos de avena
limpics, sanos, libres de infeslacién por insectos v de cualquier ofra materia extrafia objetable.
Deben cumplir lo indicado en fag normas NTP 205.062:2021 GRANCS ANDINGOS, Quinua en grano.
Requisitos. 32 Edicion y NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. 2* Edicién, ssgin o
establecido en el numeral 5.1 de {2 NTP 205.059;2015.

Las hojuelas de avena con guinua deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico-sanitarias acordes con los Principics Generales ds Higiene de los Alimenios, establacidas
por la autoridad competente © por el Codex Alimentarius, sagun indica sl numeral 5.2 de ia NTP
205.059:2016.

Los aditivos afimentarios vy los niveles maximos permitidos uiilizados en la mezcla de hojuslas
precocidas de avena con quinua se deben susientar en lo dispuesto por la legislacion nacional segin
lo establecido en la Norma Sanltaria para la Fabricacidn de Alimentos a base do granos y ofros,
destinades a Programas Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, v sus modificatorias.

Las hojuelas de avena con quinua deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Impurezas {en masa) Méximo 1%
Humedad Maximo 12,00%
Proieina (base seca) {x 6,5) Minimo 13,50%
Cenizas {base seca) Maximo 2,30%
ﬁ%r.asa {base s;af:a) Minimo 6,00% g;;E i 205'059’2013
Acidos grasos libres (base Maximo 6.00% LEGUMINOSAS. Hojueias
seca) ) precocidas de avena con

quinua. Requisitos. 12 Edicion
Deben tener el color caracteristico
de ia variedad utilizada como
Requisitos sensorigles materia prima; deben estar libres de
sabores agrios, amargos y rancios
y de olores Indaseables (fungoso).

: - Reglamento sobre Vigilancia y
Cumpilr' con los regms%?os Control Sanitario de Alimentos
establecidos por la  Direceién ; ¥

y y Bebidas, aprobado mediante
INCCUIDAD General de Safud Ambiental e Decreto Supremo N° 007-98
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, la i d

: 4 SA, sus modificatorias vy
T i 1
autoridad nacional competente’, R o e

1 Segn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de [os Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA _

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien  ARROZ PILADG EXTRA
Denominacion técnica  ARRQOZ ELABORADC GRADO 1 - EXTRA
Unidad de medida  KILOGRAMO

Descripcion general . Es el grano descascarade procedente de cualquier cultivar ds la

espacie Oryza sativa L. dei que se han eliminado, parciat o

1ade digitalmente por
" VEZ LARA Eiva Eaperanza
20453744168 soft

Z - AISA - Ditectora

L tor Vise en seifial de
i urmidad

L 27/02i2024 01:21 p. m.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2.4. Del bien

E! arroz pilado extra, debe ser inocuo y apropiade para el consumo humano, segin indica el numerai
5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado extra debe presentar las siguientes caracterisiicas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos especificos v
generales

El arroz pilado debe:

Estar exento de sabores y olorss exirafios.
Esiar exento de suciedad {impurezas de
origen animal, incluidos insectos muerios}
que represenien un peligro para la saiud
humana.

No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisioldgices;
grancs mohosos, germinados, sucios.
Estar exento de Asién vy polvillo.

Clase v longitud

La clase se debe asignar cuando por o menos
el 80% de los granos {en masa), estan denlro
de los limites de la clase corresgondients, y no
mas de! 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Longitud del grano

Clasa
enterc

Largo Dea 6,6 mm o mas

De 6,2 mm o mas, pero

Mgt menos de 6.6 mm

Corto Mernos de 6,2 mm

NTP 205.011:2021
ARROZ. Arroz elaborado.
Requisitos. 3* Edicidn

Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias
Grenos 1ojos 0,0%
- Granos tizosos totales Maximo 2%
+ Gran.os tizosos Maximo 5%
| _parcigles 1 —
+  Granos dafiados 0,0%
- Mezcla varietal Méximo 2,5%
conirastante
Version08 N Pagina 1 de 3
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CARAGTERISTICA ESPECIFIGACION REFERENGIA
CALIDAD
£ Materia exirafha
(Se considera snlo matena e
extrafta organica. Wo se Maximo 0,15%
- pertite la  presencia  de
miaterias exirafias
norganicas)
- Granos quebrados Maximo 5%
+ Granos inmaduros 0,00%
i Reglamerito sobre
Vigilancia ¥ Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitaric de Alimentos y
INOCUIDAD Direccion Generai de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inceuidad  Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decrele Supremo
nacional competente? N® 007-88-8A, sus
modificatorias v regulacion
complementaria.

:Precisién 1. La entidad convocante deberéd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
t&écnicas numera! 2 y/o preforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la

Firmade digilatmente pof.

GALVEZ LARA Elva Esperanzd
FAU 20453744188 soft, I
SEDE - AISA - Directors

conformidad
Fecha: 27/02/2024 01:21 p. m,

presente Ficha Téenlea; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pitado exira mediano o aoz pilado
;e\_:gira cofto,

2.2 Envase yfo embalgje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de suslancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante foda su
vida 0t segin el arffcuo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modifcatorias.

El envase debe corresponder gl autorizado en e Registro Sanitario, segun o establecido en los
i articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas

e aprobado mediante Decreto Supremo. N* 007-98-5A, y sus modificalorias.

Motivo: Vise 2n sefdl de

El arroz pilsdo extra debe ser entregado en envases gue cumplan con lo especificade en la
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generaies y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica? y gue
L. salvaguarden las cualidades de calided, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales gdel
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustandias que sean inccuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni clores o sabores
¢ - desagradabies, segin indican los numerales 9y 9.1 de iz NTP 208.011:2021.
A
‘Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
&enicas numeral 2 y/o proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Adernés, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se hays verificado
-gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.,
2.3 Rotulado
£n el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademds de cumplir con fo establecido en el
articulo 117 del Reglamenlo sobre Vigilancia y Confrot Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con ko indicado en la
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de alimenios preenvasados. 8% Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de preenvases. 5° Edicion, Asimismo, debe
considerar lo sigiuiente, segln el numeral .2 de la NTP 206.011:2021:

- nombre comercial {arroz pilado exira};

1 Segin ardcule 12 del Reglaments del Decreto Legisiativo N°® 1062, Ley de Inccuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTC CON ALIMENTOS, Pade
-1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 17 Edicidn

Version 08
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- tipo de arroz (arroz pilado);
- grada dei arroz;
- pais de origen.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en ias bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 vio proforma del contrate), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solivile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numersl
2.1 de la prasente ficha técnica,

5 24 |Inserto
= No aplica.
e Precision 4: No aplica.

o digilalmente por
" LARA Elva Esparanza
33744168 saf
ASA - Direclora

Viso en zefial de

»  Tmidad
ar 2T102/2024 0122 pom.
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FICHA TECNICA

APRDBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Danaminacién del bien . HARINA DE TRIGO
Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producte destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metddica de granos fimpios de trigo de las
sspecies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira e selvado y germen qusdando principaimente el
endospermo, e cual puede presentar diversos grados de
axtraccion. Debs ser fortificada con micronutrientes, segin
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamienic de
harina y/u otros micronutrienies.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien
La hatina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes, La haring de
frigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen anima, indluidos insectos muertos o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan represertar un peligre para la salud
humana. No se debe obtensr a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuesios
como consecuencia del alague de hongos, roedores ¢ insectos, segun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de irigo debe presantar las siguientes caracteristicas:
= H
CARACTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENCIA 1
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas, {£5%) en - o
HEEaTaes Maximo 0,75%
i Maximo 0,10%
Acidez, (£10%),
(exprissadolcomo El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de dcido determinar considerands una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada &
suiftrico) de 15% en la harina. 2020) TRIGO. Harina de trigo
N - para CONSUMo humano.
Prodyctc homogéneo, sin - grumos Requisitos. 1° Ecicion
considerande iz compactacién natural
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia vy cuerpo extrafic a su
naturaieza,
Color Blanco cremoso
ol Caracteristico, sin indicios de rancidez o
o enmohecimiento.
Reglamento de la ley que
dispone la fortificacién de
Cumplir con {0 establecido en el articulo | harinas con  micronutrientas-
MICRONUTRIENTES 4 dgl documento de la referencia Ley N° 28314, aprobado
mediante Decrelo Supremo N°
012-2006-SA.
Version 03 Pagina 1 da 2
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamentc sabre Vigllancia,y |
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado medianis

Cumplir con los requisilos establecidos
por la Direccidn General de Salud

INOGCUIDAD Ambiental e Inccui(}ad Aiimeman:a ~ | Decreto Supremo N° 007-98-
DIGESA, autoridad aacionat BT SRS modifemtorias
competente’, ’ ¥

regulacién complernentaria, , = |

Precisién 1: Ninguna

2.2,

Envase yio embalaje ,
Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contsnido
del producto en condiciones normales de menipuleo v fransporte. Los envases, inchiide el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni clores ni sabores desagradables.
Cuendo e producto se envase en sacos, ésios deben estar limpios ser resislentes y estar bien
cocidos. £l peso debe tener una tolarancia de acuerde a lo indicade en ia NMP 002:20418 Cantidad
de producto en preenvases. 3% Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segun numeral 12.1 da la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020},

£l envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segn lo establecido an los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante Decreto Supremo N* 007.98-SA, y sus modificalorias.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (sececidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenide neto dei bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracierlslicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

£l rotutado de los envases de harine de trigo, ademas de lo contempiado en e articulo 117 def
Reglamento sabre Vigilancia y Control Sanitaric de Afimentos y Bebidas, aprobade mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA, v sus modificatorias v en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispene la forificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-5A, debe cumplir con o establecido en la NMP 001:2019 Requisiios
para el etiqustado de preenvases. 5* Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiqustado de afimentas preenvasados, 8* Edicion; asi mismo, se debe Incluir la frase “contiens
gluten”, segdn of numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocanie deberd indicer en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicicnal que se solicite no puede modificar ias caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha téchica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.

! Segun artleulo 12 del Reglamento del Decrato Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
madiante Decreto Suprame N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion generat

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

1 AZUCAR RUBIA DOMESTICA ,

| KILOGRAMO

. Es el producte sdlide cristalizado obtenide directo del jugo de la
cafa da azicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esenciaimente por cristales de
sacerosa cubisrtos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

E! azicar rubia doméstica debe presentar 1as caracteristicas indicadas a continuacion:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

| CALIDAD

Color, sabor, olor

Coler amarilio pardo, sabor y
olor caracteristico.

Aspecto

No debe presentar insectos,
arena, tierra u ofras impurazas
gue indiquen una manipulacion
defectuosa del products.

Polarizacion a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Cenizas conductimatricas

Maximo 0. 40% mim

Maximo 0,50% m/m

Caoler a 420 nm

NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Aziicar rubla. Requisitos. 4*

Maximo 3500 1

Axticares reductores

Edicion
Méxime 0,70% mim

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Maximo 500 ma/kg

Factor de seguridad

Nodabe ser mayor de 8,30 para
una polatizacion mayor de 96
°Z

El fector de seguridad se
detarmina mediante la siguiente
ecuacion:

F=
100 - *Pol

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos | Reglameanio scbre Vigitancia
establecidos por ia Dirsceién |y Confrol  Sanitatic  de
General de Salud Ambiental & | Alimentos ¥ Bebidas,
Inocuidad Alimentaria -~ | aprobade mediente Decrete

DIGESA, la autoridad nacional
competente’.

Suprenio N° 007-08-8A, sus
modificatorias ¥y regulacion
complemsniarias.

1 Segun artfoulo 12 del Reglamento del Decrete Legisiativo N° 1052, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisidn 1: Ninguna.

2.2. Envase yl/o embalaje
£l envase que contiene el producle debe ser da material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricade de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida OtH, segin & articulo 118 del Reglamento sobre Vigitancia y Contrel Sanitario de Alimenios y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremc N° DD7-88-SA, y sus modificatorias.

E! envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segim lo establecido en s
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrete Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durente su
iransporie y aimacenarniento, segln lo indica el numeral 8.1 de Ia NTF 207.007:2015.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn sspecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo), ef peso neto de! producio por envase, Ademas, podra indicar
ias caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, sternpre que se haya verificade
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotuladc
El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en et articulo 117 dal
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, v las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado, 20
Edicidn:

- nombre del producio;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producio;
- nombre y direccion dal fabricante;

"-‘;f wade digitalmente por

23 UEZ LARA Elva Esperanca - ngmhre, razon social y cE.irec.:cién del importador, lo que podra figurar en etiqusts adicional,

f 20455744188 sok - humerc de Registre Sanitario;

G5 E- - ctara a=Tn .

Pcive: Viso I;en sphal de - fecha de vencimienio, cuando e} producto o requiera con areglo a io que establecs of Codex
 fermidad Alimentarius o la norma sanitaria peruana que |e es aplicable;

1a: 2T/02/2024 01:24 p. mn, ey
~  codigo o clave del lote;

- condidiones espadales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
~  forma en que se presenta, por siemplo; granulado;
- peso neto en kilogramos def producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
{ecnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), ctra informacion que considers deba estar rotuleda. La
informacion adicional que se soiicite no puede modificar Ias caracteristicas da! bien descritas en numerat
2.1 de ia presente ficha {écnica.

24. Inserto
No aplice.

Preeision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ; FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL. EN ENVASE DE PESO

Denominacion {écnica

Unidad de medida
Descripcion general

NETODE 170 g

: CONSERVA DE FILETE DE ATUN

ENVASE DE PESO NETO DE 170 ¢

 LATA
: Conserva elaborada a base de came

EN ACEITE VEGETAL, EN

de pescado de las especies

Thunnus afalunga, Thunnus elbacares, Thunnus affanticus, Thunnus
ochesus, Thunnus maccoyi, Thunnus thynnus, o Thunnus longgol,
precocida, con aceite vegetal como medic de relleno o liquido de
gobierno, envesads en recipientes cerrados hermeéticamente, gue han

sido sometidos a esterilizacion comercial,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Delbien

El filate de aiiin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, saparado del cuarpo
mediante corte paralelo & la espina dorsal, sin piel ni espinas, segun indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 {revisada el 2016).

Ef tamafio de los filetes debs ser, de acuerde al tipo del envase, de manera tal que ccupen el
diamatro, ancho, largo o altura de forma completa, en ios formatos cilindricos o rectangulares,
segun corresponda, segln o indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el

2016).

Ei fitete de atlin en acelfe vegetal debe presentar las siguientes caracieristicas:

| CARACTERISTICA

CALIDAD

ESPECIFICACION

REFERENEIA

Factores de calidad

Un lote de conserva de flete de afin en
aceite vegetal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defeclos gue presenten se deben encontrar
dentro de ias siguientes iclarancias:

El  nmero iotal de  unidades
defectuosas no debe ser mayor gue ol
nimeto de aceptacion {¢) de un plan de
muestrec apropiado con un NCA de
6,5,

el namero ictal de unidades de muestra
que npo se ajustan a la forma de
presentacidn (filete} no debe ser mayor
que ef ndmero de aceplacién (¢) de un
pian de muestreoc apropiado cofnt un
NCAde 6,5;

el pesc neio promedio o el peso
oscutrido promedic, segin
corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al pesc declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficlt de peso
excesivo.

NTP-CODEX

STAN 78:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y
BONITO EN CONSERVA.
3° Edicion

Vetsion 05
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CARACTERIETICA

BESPECIFIGACION

Defectos

Una unidad de muestra se considerara defeciuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan sequidamente

Matarias extrafias

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescadc o
del medio de envasado, gue no conslituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozea facimente a simple vista o se
detecte mediante cualquier métado, incluso
mediante e} uso de una lenie de aumento,
que revele gl incumplimients de tas buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores
0 sabores objetables persistenies e
inconfundibles que sean signo  de
diescomposicion o ranciedad.

Textura

- Carne excesivaments blanda no
caracterstica de las especies que
compenen el producic.

- Carne excesivameante dura no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del conienido ascurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con  claras
alieraciones del color que sean signc de
descomposicidn o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten & mas del
5% del contenido escurrido.

Una unidad de musestra gue presents unc o

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 37 Edicion

Meterins cbjefables mas crislales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

Manuel Indicadoras
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueres y acuicolas para

Prasencia de I mercade nacional y de

pardsitos visiblas exporiacion, aprobado

mediante Resolucién  de
Direccidn Ejecutive N®057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Cantenido del envase

£l contenido debe ocupar como minimo el
95% de la capacidad del envase.

NTP 204.002:2011
{revisada ef 2018)
CONSERVAS DE
PESCADO.  Clasificacién

de acterde a ta
presentacién del contenido.
2* Edicidn
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CARACTERISTICA ESPECIFICACIGHN REFERENCIA
Manual tndicadores |
sanitarios v de inccuidad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para
INGCUIDAD el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacionat y de
Pesguera — Sanipss, sutoridad nacional | exportacion, aprobado
competente’. mediante Resolucidn de
Direccion Ejecufiva
N* 057-2016-SANIPES-DE,
y st modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase yio embalaje

Los envases empleados para la fabricacidn de conservas doben ser resistentes, no lransmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteran las caracteristicas sensoriales y permitan un clamre
hermético que proleja al producto hidrobiolégico de la contaminacidn, asi como ho deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicade en los nhumerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Seclorial de Inocuidad pare ias Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. &l envase debe coresponder al gutorizado
en 8l Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases meidiicos debe cumplir con los requisitos minimeos
astablacidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios v de inocuidad para los
productos pesqueros v acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resclucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2018-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metélicos deben cumplir con les especificaciones de vacke minimo
segdn el tipo de envase y capacidad, segin o establecido en el numersl 1.2.7 de! Manual
Indicadores sanitarios v de inoculdad para los productos pesquerce y acuicolas para mercado
nacional y de exporiacién, aprobado mediante Rasolucion de Dirsceién Ejecutive
N° 057-2018-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad debers indicar en las bases tanto el peso escurride del producto por envase,
como el pesc por embalaje requeridos. Asimismo, de ser nacesario, podra Indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o ahbvefécil) v la forma def envase {como talf,
oval, efc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotutado
Los envases de fiete de alin en aceite vegetal deben ester efiquetados? y confener como
minimo la siguients informacion, segin o indicado en los numerales 1131 y 111.1 dal
Reglamente Sectorial de inocuidad para las Actividedes Pesquoras y Aculcolas, aprobade
mediante Decrete Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

—~ nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES: que no incluyan como parte del mismo ei nombre comercial u otras
denominaciones de marca yo calidad,
nombre comiin, cuendo difiera de i& denominacién del producio, y nombre cientifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contengae una mezcla de especies del
misma género, elio debe ser precisado;

— pais de fabricacién o produccién,

? Segln los atticulos +, 2 y 3 de la Ley N® 30083, Ley de creaciin del Organismo Macienal de Senidad Pesquera. modificada
mediante Decreto Legéstativo M 1402,

2 { a5 mercancias que sean etiqustedas bajo las disposicionas de la Monma Sanitaria para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas
apiobace mediante Decrete Supramo NP 040-2001-PE wio seen pusstas en venta antes de [a enfrada en vigencla del
Regaments Secierial de Inocuidad para las Actividedes Pesgueras v Acwicelas, puedan continuar en circulacion ¥ camercio,
shempre v cuando se mardengs su eplitud pars of consuma o wso 8l gue se desting, sepun jo establedido en le ssgunda
disposicidn complementana transitoria del Reglemento Sedtorial de Inocuided para las Aclividades Pesgueras y Acufcoles,
aptobado rmadiante Decreto Supremo #° 020-2022-PRODUCE.
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- si el producto es perecible:

a, Facha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, seglin se requiers.
b, Condiciones de conservacion o almacenamisnto,

— facha de produocion;

- contenido neta del producto hidrobiologico;

~ peso drenado o escurrido;

~ en caso el preducto hidrobicldgico contenga algun insumo o maleria prima que represente
algn riesgo para ef consumidor o usuario, debe ser declarado; acorda a o dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;
listado de ingredientes v adiivos alimentarios ordenados de forma decrecients;

- identificacion def lote, el cual tarnbién puede estar en el propio envase del producto;

—- nombre o razdn social y direccidn legal de a empresa produciora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, seglin corrasponda; cadigo de habiltacidn o autorizacién
sanitaria de la planta; ¥ en caso de empresa(s) constiiuida(s) en Per, indicar ef numero de
Registro Unico de Confribuyente (RUC)

- instrucciones para su uso;

- ndrero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segin corresponda, el cual tambien
pueds estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta coniengsa una
reforencia de su ublcacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplr las disposiciones aplicables establecidas en
sl atlculo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contenar advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
ol Manual de Adveriencias Publiciiarias en al marco de lo establecido en la Ley N°® 30021, Ley de
promocién de ia alimantacién saludable para nifios, nifas y adolescantes, y su Reglamenio
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado madiante Decrsto Supramo
N° D12-2018-8A, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
da manera clara, legible, destacada y comprensibie en la cara frontal de la etiquela det producto;
asl mismo, el rotulado debe cumpiir con todo o establecido en ef Manual indicado.

Procisién 3: La entidad podra indicar en las basss otra informacién que considers deba estar
rotitada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de {a presenie ficha téenica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No apiica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién téenica
Unidad de medida
Descripeion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

1 SAL DE COCINA

T SAL PARA CONSUMO HUMAND — SAL DE COCINA

; KILOGRAMO

. Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo
humano, de granufomelria grosers, con o sin adicion de
antihumeclantes y que cumple con reguisitos de calidad e

inocuidad.

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados v unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segn indica el numeral 7.1.1 de la NTP 208.015:2008.

La sal de cocing podré contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legisiecion nacional

vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 200.016:2008.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA
' CALIDAD

il L

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancies

() =)

ltmado digltalmente por
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Aspects extranas visibles
Color Blanco

Olor inodoro

Sabor Salado caracleristico

Requisitos fisico gquimicos

1. Humedad

Méaximo 0,8%

2. Pureza

Minimo 98,1%

3. Grenulomelria: debe pasar

¢ Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
Minimo 75%

e« Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80}
Maximo 30%

4. Sustancias

impermaeabilizantes  totaies | Maximo 1,0%
........ agregadas ., o=
5. Impurezas
- impurezas insolubles en Méximo 0.15%
agua
- Suifate (804} Méximo 0,4%
- Caleio {(Ca*™) Maximo 0,2%
- Magnesio (Mg**) Méaximo 0,2%
- Cadmio {Cd) Maximo 0.5 mg/Kg
- Cobre {Cu) Maximo 2.0 ma/Kg
- Arsénico [As) Maximeo 0,5 mgKg
- Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
- Hierro (Fe) Méxime 10 mo/Kg
- Bario (Ba**) Exenta
« Materia nilroganadas Exenta
- Boratos Exanta

Nota: Todos les requisitos, menos
dades en base seca.

ta humedad, estaran referidos y estardn

NTP 209.015:2008 SAL
PARA CONSUMO
HUMANGO. 2* Edicitn

CXS 193-1995 (2019}
NORMA GENERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
Version 02 Pagina1de3



ESPECIFICACIGN

REFERENCIA
PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS |
Reglamento dei Decrelo
Ley N° 17387, Fijan los
Yodo tipos de sal para expendio

(para asegurar la proporcidn de al piblico en el territorio
yodo, en ol procesamiento de la sai | 2© @ 40 PPM (0 mg/Kg de sal} nacional, aprobado por

CARACTERISTICA

sa uiilizara el yodate de potasio) Decrete  Supremo  N*
00223-71-8A, ¥ su
modificatoria. !
Aprusban normas para la |
Fltior adicidn dal fltor a |a sal de
{en forma de fluorure de sodic o su | 200 miligramos de fluorure de sodio | consumo humano,
\ equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sat (200 ppm) aprobada medianie
R sales dafllor autorizadas a usar) Resclucion Ministerial N¢
+ 0131-85-SA-DVM. .
Reglamento sobreé

Viglancia ¥ Control
Cumplir con los requisites | Sanitario de Alimentos vy

establecidos por ia Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambientsl e inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria ~ DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-88-SA,
nacional competente). sug  modificatorias ¥
regulacion
T s complementaria.
Precision 1: Ninguna
jo digitalments par 2.2. Envase y/o embalaje
7 LARA Eiva Esparanza El envase que contiene ef producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
et pusdan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afestar su inocuidad, v estar
: Viso en sefia! de fabricado de menera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durants toda

o 2 pm su vida dtif, segin el articulo 118 del Regiamenio sobre Vigilancia vy Control Sanitario de
B Alimenios y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
El envase debe corresponder af autorizado en ef Registro Sanitario, segdn lo establecido en tos
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, sprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus madificatorias.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (secaion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato}, sl peso neto de! producto por envase. Ademas, podrd
Indicar tas caracleristicas def envase y embaiaje tales como: material, ipo de cerrado, siempre qus se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotuiado
El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articule 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N D07-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion, ademas de o sefialado en ef numeral 11 de ta NTP 200.015;2008:

- nombre del producio;

- deciaracién de los ingredientes;

- hombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon socie y direccion def importador, fo que podra figurar en etiqueta adicional;
- ndmero de Registre Sanitaric;

- fecha de vencimiento;

- codige o clave de lote;

- el contenido de yodo v flior expresado en ppm;

! Segin articulo 12 del Reglamento det Decrato Legiskativo N° 1082, Ley de nomirded de los Alimentos, sprbado mediante
Beciolo Suprormo M° 034-2008-AG,

Version 02 Pagina2de 3
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- pais de fabricacion;

- contenide nete del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion; “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la kaz".

Precision 3: Le enlidad comvocants debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téerdcas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considers deba astar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.

Versidn 02 Pégina 3 de 3



FICHA TECNICA, .

APROBADA
i) CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Eenominacicn dei bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Benominacion técnica : PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida L KILOGRAMO
Descripeidn generat . Es 1a pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, lipo

Napeoles (pasta oblenida mediante proceso de moldeado
mediante boquitla}, ¢ Bologna (pasla obtenida mediante proceso
de laminade), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
mener a 14 ¢/100 g. Son mas pequefios que los largos,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bisn
Los tidecs cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muartos ¢ vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera gue ho presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de Ja NTP 208.010:2016, y su Corrigenda
Teenica.

Los fideos corlos deben ser elaborados con harina fortificads, sequn lo indicado en ef erticulo 5
del Reglamenio de la Ley N° 28314 ley que dispone la fortificacion de harines con
micronttrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas;

! AR ’ ESPECIFICACION REFERENCIA |
2 CALIDAD
f made digitaimante par Maximo 14,0 g/100 g
s Hurmedad
o soft . N
ZDE-RISA Drocora oot somm i 8 defvalor | NTP 206.010:2016 PASTAS
{rebi O FIDEOS PARA CONSUMO
NelIR OV Acidez titulable Méximo 0,46% de acido lactico HUMANOG.  Requisitos. 2

{se axpresard como porcentaje Edicidn, y su Corrigenda

de Acido lactico y sobre [a base | (se tolera 10 % sobre el valor méximo | | 9Chica
da 14 g/100 g de hurnedad} indicado} NTF 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
) PARA CONSUMO HUMANO.
Calar Caracleristico Reguisitos.  CORRIGENDA

Caracleristico al producto. Libre de. TECNICA 1, 1* Edicién

Sabor y clor sabores y clores indeseables como
agric, 8margo y rancio.

Raglamento sobre Vigilancia
Curmnphir con {os requisifos |y Confrol Sanitaric  de
establecides por la  Dirsccion | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambientai e | aprobado mediante Decrelo
Inocuidad  Alimentarie - Digesa, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacionsi competente’, modificatorias v regulacion

= complementaria,

Precision 1: La entidad debord precisar en tas bases el tipo de fideos cortos raquerido, de acuerdo con
lo disponible en ei mercado, por ejemple: fideos cortos “canulo ralladc”, “eanute liso”, “temillo”, “coditos
ratlado”, "codito liso”®, "muricion,” “caracol”, efc.

1 Segun artfeido 12 del Reglamento det Decreto Legislativo M° 1062, Ley de inocuidad da tos Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo MN° 034-2008-AG

Versidn 02 Pagina 1 de 2
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocus, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producte en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Ulll, segdn ef articulo 118 del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-88.5A, y sus modificatorias.

Ei envase debe corresponder al autorizado en 8 Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado medianta Dacreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La sntidad debera indicar en las bases ¢l peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipe de cerrado, slempre
que se haya verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

El rotulade de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
dgef Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificaiories. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos pare el etiquelado de preenvases. 57 Edicion, y [a NTP 208.038:201¢
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetedo de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:20186, y su Corrigenda Tecnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguients informacion:

- nombre det producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon sccial y direccion del importador, fo que podra figurar en etiqusia adicional;

- numere de Regisfro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto o requiera con arreglo a b que establece el Codex
Alimentarius o ta norma sanitaria peruana que le es apiicable;

- eodige o cava del lole;

- condiciones especiales de conservacion, cuande ef producto o requiera;

- insfrucciones para el uso,

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotutado de ios envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fus elaborada con
harina fortificada y el rolulado debe especificar la fista de micronutrientes de la harina, segin lo
indicado en el Rsglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone fa forlificacion de harinas ¢on
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-5A.

Precision 3: La entidad debers indicar en las bases otra informacién que considere deba estar roiulada.
La informacidn adicional que sa solicite no puede modificar las caracteristicas dai bisn descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téenica.

2.4,

Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

Versién 02 Pagina 2 de 2
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6.1. ENVASE, EMBALAJE Y ROTULADO

»  ENVASE
«  Seran inocuos y no comunicaran olores o sabores extrafios al
preducto.
+  Seran impermeables resistentes y protegeran al producto. S
+ Cada envase tendra la numeracion de cada hogar a entregar.~ -,
* Contaran con un envase para la recepcidn y otro para la entregas
“luea
- EMBALAJE >

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacién y resistencia necesarias para asegurar una manipulacios
transporte y conservacion de los productos. e

- ROTULADO
La cantidad de bolsas atendidas con la cantidad requerida de producto
deben estar rotuladas con el ndmero de la casa u hogar a ofrecer.

6.2, TRANSPORTE
Los vehiculos que se utilicen para el transporte de productos deberan ser de
materiales aislantes e impermeables que permitan su facil limpieza.
e
6.3. GARANTIA COMERCIAL -
Ei proveedor es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los biches
contratados en buenas condiciones de calidad, presentacién, vigencia de fa fecha
de consumo, sin defectos o signos que evidencien descomposicion, abolladurds,
empaques rotos, efc, las mismas que seran verificados por personal de la Aldea
Infantil San Antorio, a fin de que comprobar que cumplen con las caractéristicds
requeridas. o1 fog

Condiciones de garantia: En caso de incumplir el alcance de garantia, el contratista
sera respensable de cambiarlos en un plazo de 24 horas de solicitado por-une de
igual o superior caracteristica, sin que ello signifique un costo adicional. <12

6.4. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
» Serpersona natural y/o juridica
¢ Contar con RUC Activo y Habido
+ RNP vigente en Bienes Eoid

DEL PERSONAL QUE MANIPULA LOS ALIMENTOS

¢ Los manipuladores de alimentos deberan de contar con el certificado ¢ carne de
salud o carnel de sanidad visible y vigente, estar debidamente aseados y usaran
ropa de trabajo exclusiva para su labor en buen estado de conservacion y aseo
asi mismo debe dar cumplimlento a las disposiciones sanltarias emitidas en el
marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional a causa del COVID-19.

* En caso se incorpore un nuevo personal distribuidor al propuesto, el proveedor
debera presentar copia de los certificados o carnet al AISA y cumplir con los
antes mencionado

» El personal encargado de efectuar la entrega debera estar bien protegido con el
uso de equipos de proteccién persenal (guantes, gorro, mascarilla, guardapolvo
o mameluco)

7. FORMADE PAGO
El pago se realizara de forma mensual una vez recepcionado los productos de acuerdo al
cronograma de entregas por el drea de almacén vy previo informe de conformidad de la
prestacion efectuada por el responsable del area usuaria (Aldea Infantil San Antonio).
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8.

10.

11.

12.

SISTEMA DE CONTRATACION
Precios unitarios.

PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRACTUAL.
El plazo de ejecucion del contrato serd de 360 dias calendario, el pericdo de ejecucion
contractual se inicia al dia siguiente de la suscripcion del contrato.

FORMAS DE ENTREGA

Las entregas seran pericdicas de acuerde con el cronograma del Area de Almacén y
Nutricidn de Aldea Infantil San Antonio, las mismas que corresponden a entregas
semanales y/o diarias, segn requerimiento del area usuaria.

PRIMERA ENTREGA hasta la DOCEAVA ENTREGA, se realizaré a los cinco (5) dias
calendarios contados a partir del dia siguiente de notificada el requerimiento por el area
usuaria.

El proveedor sera responsable de entregar los bienes en el Almacén de la Aldea Infantil
San Antonio, en entregas periodicas semanalmente o diarias, segun requerimiento del
area usuaria y hasta cumplir con las cantidades mensuales.

En caso el proveedor entregue los bienes fuera del plazo previsto, se le aplicara la
penalidad por cada dia de retraso.

La entrega se realizara de acuerdo al cronograma detallado en el ANEXO “A", dicho
cronograma es referencial lo que podria variar de acuerdo a la necesidad,

LUGAR DE ENTREGA

La entrega de los bienes serd en el almacén de la Aldea Infantil San Antonio de
Cajamarca, ubicade en Avenida Hoyos Rubic N° 907, Fonavi Il, en el Distrito de
Cajamarca, Provincia y Departamento de Cajamarca, en el horario de 07:30 a 12:30
horas y de 14:30 a 16:00 horas, de lunes a viernes y dias habiles.

RECEPCION Y CONFORMIDAD

La recepcion del bien estard  a cargo del responsable del Almacén de la Aldea Infantil
San Antonio Cajamarca vy el responsable del Almacén Central del Gobierno Regional de
Cajamarca, quienes deberan de verificar y confirmar la cantidad y la calidad de los
productos en cumplimiento de las condiciones contractuales, elaborandose el ACTA DE
ENTREGA ~ RECEPCION de los alimentos, la misma que es suscrita por los
mencionados respensables de la recepcién de los alimentos,

La conformidad del bien seréd otorgada por la Directora de la Aldea Infantil Antonio, previo
informe de encargado del almacén de la AISA, de cumplimiento de las especificaciones
técnicas requeridas, en un plazo maxime de siete (07) dias de producida la recepcién
salvo que se requiera efectuar las pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la
obligacién. Para otorgar la referida conformidad se verificara las caracteristicas, calidad y
cumplimiento de las condiciones establecidas en el presente Requerimiento Técnico
Minimo vy las particularidades de la propuesta del postor adjudicado con la Buena Pra.

De existir observaciones, la Entidad las comunica al contratista, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2} ni mayor de
ocho (08) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a
realizar. Subsanadas las observaciones dentro del plazo otorgado, no corresponde la
aplicacion de penalidades. En caso de existir observaciones se procedera de
conformidad a lo establecido en el Articulo N° 168 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Si pese al plazo otorgado, el proveedor no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, el
Gobiemno Regional de Cajamarca, podra resciver el contrato, sin perjuicio de poder
aplicar las penalidades que correspondan.

Este procedimiento no sera aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con
las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso el Gobiemo Regional de
Cajamarca, no efectuard la recepcion, debiendo considerarse como no efectuadz la
prestaci6n, aplicadndose |as penalidades que correspondan.
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La recepcién conforme del Gobierno Regional de Cajamarca, no enerva el derecho a
reclamo posterior por defectos o vicios ocultos.

El proveedor o contratista debera de entregar los alimentos acompafiando [4
correspondiente Guia de Remisién.

y
N

El proveedor o contratista, verificarda que la dotacion de los bienes se 'rbalice
exclusivamente en el lugar sefialado, quedando prohibida la entrega en cualquier otro
lugar o tipe de depdsite ne autorizado. 4

PENALIDADES APLICABLES .

El contrato establece las penalidades aplicabies al contratista ante el incumplimiento
injustificado de sus obligaciones contractuales, las mismas que deben ser objetivas,
razonables y congruentes con el objeto de la convocateria.

La entidad debe prever en los documentos del procedimiento de seleccion la aplicacién
de la penalidad por mora; asi mismo, puede prever otras penalidades.

Estos dos tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un montc maximo equwalente
al diez por ciento {10%) del monto del contrato vigente,

PENALIDAD POR MORA

Si el postor ganador incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrate, se aplicara una penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto
maximoe equivalente al diez por ciento {10%) del monto del contrate vigente, en
concerdancia con el Articule 162° del Reglamento de [a Ley de Contratacian del Esta‘do

En todos los casos, la penalidad se aplicara automaticamente vy se calculara de acuerdo

con la siguiente formula: }ﬁ
“b
Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente gt
F x plazo en dias vigenie
Dénde:
a

F: tiene los siguientas valores.
Flauda
a) Para plazos menocres o iguales a sesenta (60 dias, para bienes, servicios en general’
consultorias y ejecucion de obras: F=0.40
b} Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1. Para bienes, servicios en general y consultorias: F=0.25

Tanto el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monte vigente del
contrato o item que debié ejecutarse o, en caso que estos involucraran obligaciones de
gjecucion periddica o entregas parciales, a la prestacién individual que fuera de materia
de retraso.

Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempe transcurrido no le resulta imputable. Esta calificacion del
retraso como justificado por parte de la entidad no da lugar al pago de gastos generales
ni costos directos de ningun tipo.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad, podra resolver el contrato
por incumplimiento.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES.

Por ofro lado, de acuerde con el articulo 163 del referida reglamento, se establece: para
estos efectos, deben incluir los supuestos de aplicacidn de penalidad, distintas al retaso o
mora, la forma de célculo de la penalidad para cada supuesto y el procedimiento
mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar.



“irmado digitalments por
SALVEZ LARA Elva Espsranza
SAU 20453744168 sofl

3EDE - AISA - Diraclora

doliva Vise en safzl deo
senformidad

Fecha: 27/02/2024 01:30 p. m.

Estas penalidades se calculan de forma independiente a la penalidad por mora,

establecidas en el siguiente cuadro.

Otras penalidades

N° | Supuestos de aplicacién de
penalidad

Forma de cédlculo

Procedimiento

1 En caso que el personal
encargado del distribucion de
los alimentos no cuente con
certificado o carne de salud o
carne de sanidad visible

Par cada ccurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccién.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista.

2 | Por detectar el preducto y
entregar a la Aldea Infantil San
Antonio, el preducto vencido, o
en

estado de descomposicién

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a |a fecha de
cometido la infraccion.

Verificacion en
el lugar con
acla firmada
por el personal
responsable
designado por
el drea usuaria
y el
representante
del contratista.

3 | Porla entrega de productos de
dudosa procedencia o que no
cumplan cen lo establecido
por la normas sanitarias
nacionales minimas

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente a la fecha de
cometido la infraccién.

Verificacién en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
desighado por
el drea usuaria
y el
representante
del confratista

3 | Pornegarse a dar facilidades a
los representantes de la
institucion a realizar pesguisas
en el lugar

del abasiecimiento

Por cada ocurrencia la
Entidad le aplicara
automaticamente una
penalidad de 0.5% de la UIT
vigente & ia fecha de
cometido la infraccicn.

Verificacion en
el lugar con
acta firmada
por el personal
responsable
designado por
el area usuaria
y el
representante
del contratista

SUSTENTO PARA LA ADQUISICICN POR PAQUETE

Teniendo en cuenta lo expuesto el articulo 37° del Reglamento de Conirataciones del
Estado, sefiala que la Entidad puede efectuar contrataciones por paquete, agrupando en
el objeto de la contratacién, varios bienes, servicios en general o consultorias distintos
pero vinculados entre si, considerando que la contratacion conjunta es mas eficienie que
efectuar contrataciones separadas.
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17.

18.

RREL ]

Es por ello que la Entidad tiene la potestad de determinar si la adquisicién o contratacidf
de los diversos bienes que requiere se realizard de forma independiente o en fofma
conjunta; determinando que para el presente procedimiento de seleccion se convoqué
por paquete, considerande que la contratacién conjunta es mas eficiente que efectudt
contrataciones separadas de dichos bienes y de esta manera generara una mejor ofertd
economica que beneficiara a la Entidad en el precio final.

CONFIDENCIALIDAD

El proveedor debera guardar confidencialidad sobre los aspectos relacionados a la
prestacion, no encontrandose autorizado por la entidad para divulgar la informacion’.” 32

RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepsion conforme de la entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormenta par,
defectos o vicios ocultes. Las discrepancias referidas a defectos o vicios ocultos debéﬁ
ser sometidas a concifiacion yio arbitraje. El plazo de responsabilidad sera de ‘uri ati
contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

En diche caso el plazo de caducidad se computara a partir de la conformidad otﬂrgaﬂ@
por la entidad hasta treinta (30) dias hébiles posteriores al vencimiento del plazo dé‘
responsabilidad del contratista previsto en el contrato, segin lo dispuasto en el arF t:u;
173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Asimismo, en concorcancia con el Articulo 40° de la Ley de Conlrataciones, garantiza la
calidad de los bienes durante {01) afio contado a partir de la conformidad otorgada por Ia
Entidad. El postor ganador sera responsable de cualquier vicio eculto o defécto de
fabricacién que sea identificado después de haberse otorgado la conformidad, o durante
las pruebas de control de calidad a la que seran sometidas v durante el periodo de
garantia.

VALOR ESTIMADO
El valor estimadc para la contratacidn serd determinado por la DII‘ECCEOI’] de
Abastecimiento a través de indagaciones de mercado. e
il y‘
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO ¥ a5
El Contratista se compromete a cumplir v a observar lo establecide en la Ley de¥
Seguridad y Salud en el Trabajo y su Reglamento, asi como de otras dlsposTmbhes
legales vinculadas durante la ejecucién de las prestaciones a su cargo; obllgandosegé
dotar, proveer y/o administrar a cada uno de sus trabajadores los implementos de
seguridad que corresponda de acuerdo al grado y/o nivel de riesgo que pueda
evidenciarse en el desarrollo de las aclividades propias de la presente; asi '*csdma
garantizar la contratacién de los respectivos seguros de acuerdo a la normattwﬁad
vigente.
Del mismo modo, el Contratista se compromete a cumplir y respetar cada una de las
medidas de seguridad previstas en el Reglamento Interno de Seguridad v Salud en el
Trabajo del Gobierno Regional Cajamarca, baje apercibimiento de RESOLVER EL
CONTRATO en el supuesto que incumpla los requisitos dispuestos por la normatividad
correspondiente; documento que serd notificado a través del email consignado por el
CONTRATISTAS después de la suscripcion del contrato.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA REFERIDAS AL COVID-19

El contratista debera cumplir con las disposiciones establecidas en el documento
elaborado por el Ministerio de Salud “Lineamientos para la Vigilancia, Prevencién y
Control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a SARS —Cov-2”, asi
como, los protocolos sanitarios y demas disposiciones que dicten los sectores y
autoridades competentes, gue resulten aplicables a la presente contratacién, bajo costo v
responsabilidad del contratista, con el fin de salvaguardar la salud del persenal a cargo
de la gjecucién de la prestacian del servicic.

El Plan de Vigilancia, Prevencidn y Control COVID-19 y demas protocolos sanitarios
necesarios, tienen como abjetivo minimizar los riesgos existentes que pueden generar la
transmision del COVID-19 en la actividad que desarralla el personal de EL
CONTRATISTA, por lo que su cumplimients es de caracter obligatorio, bajo



apercibimiento de RESOLVER EL CONTRATO en el supuesto que incumpla lo dispuesto
por la normatividad correspondiente.

Con el fin de salvaguardar la salud del personal a cargo de la ejecucién de la prestacién,
servidores del Gobierno Regional de Cajamarca y publico en general que asiste a nuestra
Entidad, el contratista debera cumplir con los protocolos sanitarios, debiendo dotar a su

' personal de las mascarillas, guantes, orientacién del distanciamiento obligatorio y otros
necesarios en el marco del estado de emergencia nacional {COVID-19), cuando exista la
nacesidad de apersonarse a la Entidad, eslo es, bajo costo y responsabilidad del
contratista.

19. SUBCONTRATACION
Ei contratista no podra transferir parcial ni totalmente |la responsabilidad del cumplimiento
del contrato, teniendo respeonsabilidad plena schre la ejecucion y cumplimiente de este.

20. ADELANTOS
No se otorgara ningln tipo de adelantos.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacién segin los documentos de informacién complementaria.

» Licencia municipal de apertura y funcionamiento que acredite que |a empresa postora
realiza dicha actividad.

» Copia simple del carnet de sanidad del personal que tiene a cargo la manipulacidn de los
bienes.

Firmade digitalmente por GALVEZ LARA
ﬁ Elva Esperanza FAU 20453744168 soft
SEDE - AISA - Directora
AL S R AR TN Motivo: Firme en seial de conformidad
Fecha: 27/02/2024 01:32 p. m.
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